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AUS BAYERN




Wie alles begann.

Am Anfang stand die geniale Idee, Semmelbrosel nicht mehr aus Altbrot herzustellen,
sondern nur aus extra dafur gebackenem, frischem Weil3brot.

Das war der Startschuss fur eine beispiellose Erfolgsgeschichte. Aus der Backerei
wurde ein Markenhersteller, der sich ganz der Philosophie ,Qualitat durch Frische"
verschrieb.

Unter der Fuhrung von Karl Leimer entwickelte sich das von Joseph und Carl Leimer
1919 gegrundete Unternehmen zur Spitzenmarke fur Semmelbrésel/Paniermenl,
Semmelwurfel/Knodelbrot, Croutons und Suppeneinlagen (z. B. Backerbsen).

Die Qualitatsmarke fein-fein garantiert seit 1919
eine gleichbleibende erstklassige Produktqualitat!



Wo alles begann.

Joseph, Carl und Karl Leimer (v.ln.r.)

1919 - die erste Backerei am Stadtplatz in Traunstein.

Seit 1974 wachst das Unternehmen im Gewerbegebiet Traunstein.



und die Erfolgsgeschichte geht weiter

Heute setzt mit Karlheinz Leimer bereits die dritte Generation die groBe Tradition der LEIMER KG
fort. Mit innovativen Produktideen und hochstem Qualitatsbewusstsein stellt er sich mit seiner
Geschaftsleitung einem immer anspruchsvolleren Markt.

Wo LEIMER draufsteht, ist Qualitat drin. Darauf kann man sich hundertprozentig verlassen. Und
das macht das LEIMER-Sortiment so begehrt und erfolgreich. Dies begriindet unseren Slogan seit

Anbeginn:

Ja, bei Leimer da bleim’'mer.



100 Jatkne

Leistungsfahigkeit und Spitzenqualitat

Auf den vollautomatischen BackstralBen werden rund um die Uhr taglich tber 300 Tonnen
frisches WeiBbrot gebacken und zu LEIMER Produkten verarbeitet. Durch das bestehende
Qualitatsmanagementsystem mit integriertem HACCP-Konzept erhalt LEIMER bereits

seit Jahren das IFS-Zertifikat auf ,Higher Level". Eine luckenlose Ruckverfolgbarkeit jeder
Produktionscharge vom Fertigprodukt bis zum Rohstoff gehort selbstverstandlich dazu.

Hochste, geprufte LEIMER Qualitat: Bio-Bescheinigung, IFS-Zertifikat, RSPO-
Zertifikat, VLOG Zertifikat, Naturland-Zertifikat, KAT-Zertifikat, Kosher-Zertifikat,
Halal-Zertifikat, DLG-Auszeichnung



Semmelbrosel

Mehl, Wasser, Hefe, Salz - und sonst nichts,

Neben dem meisterlichen Kénnen und der Liebe zu unserem Produkt,
verwenden wir nur die besten Zutaten aus unserer Region.

Fur jeden Anspruch die richtige Panierung.

Als Ihr Paniermehlspezialist bieten wir ein breites Sortiment fur die unterschiedlichsten
\Verbraucher-Bedurfnisse.

Semmelbrosel Premiumware aus extra gebackenem, frischem Wei3brot.

Bio Semmelbrosel Unsere Besten in Bio-Qualitat.

Vollkornbrésel Besonders reich an Ballaststoffen und Mineralien.

Dinkelbrosel Kernig und gut vertraglich aus dem wertvollen Urgetreide.
Mutschelmehl Die schwabischen Semmelbrosel. Fur Nockerl und Su3speisen -

ohne Kruste und besonders fein vermahlen.
Paniermehl Ideal zum Panieren von Gemuse, Fleisch und Fisch.

Paniermehl extra gold Mit Paprika verfeinert fir eine besonders schone,
goldbraune Panierung.

Paniermehl glutenfrei Fur alle, die auf Gluten verzichten wollen oder mussen.

Panko Paniermehl Voll im Trend: zart knusprig, locker und leicht - ideal fur Fingerfood.



100 Jatkne



FUr Profikoche

Warum GrolRverbraucher LEIMER Produkte verwenden.

Mit unseren Panaden erhalt der Anwender die Moglichkeit, verschiedenste Speisen
zu veredeln. Neben dem Standardsortiment im Grof3gebinde bieten wir dem Profikoch
aullergewohnliche Spezialpanaden an, wie zum Beispiel:

Cornflakes Paniermehl

Gerstenflocken Paniermehl

Glutenfreies Paniermehl

Panko Paniermehl

Hiermit werden Schnitzel besonders knusprig -
fur den ,Crunchy American Style". Ideal auch fur
Burgerpatties oder Nuggets.

Durch die Gerstoni Gerstenflocken wird das
Paniergut zum optischen Highlight. Ein besonderes
Knuspererlebnis mit aromatischem, leicht malzigem
Geschmack.

Mit dem Paniermehl aus glutenfreier Weizenstarke
werden die Anforderungen von Zéliakie Betroffenen
voll erfullt.

Ein asiatisches Trendprodukt, jedoch in bester
LEIMER Markenqualitat. Die zart knusprigen Flakes
sind ideal fur locker leicht Paniertes und Fingerfood.



100 Jatkne



Paniermischungen

fur die schnelle Klche.

Wenn es mal schnell gehen muss, ist Panat die beste Losung zum Panieren.
Die Fix + Fertig Paniermischung enthalt bereits Ei, Mehl und feine Gewurze.
Das spart Zeit, weil das typische 3-Teller-System zum 1-Teller-System wird!

Panat Fix und Fertig Paniermischung Fur eine pikante Panierung von Fleisch,
Geflugel und mehr.

Fisch-Panat Fix und Fertig Paniermischung  Besonders feine, wiirzige Panade,
speziell fur Fisch.



So einfach paniert man mit Panat.

Anstatt 3 Teller fur Ei, Mehl und Paniermehl braucht man mit Panat
nur einen Teller fur die Paniermischung.

1. Panierstick mit Wasser anfeuchten
2. In Panat panieren, andrucken, 5 Minuten ziehen lassen
3. Bei 180 Grad auf beiden Seiten ca. 3 Minuten goldbraun braten. Fertig!



Croutons
Die Kronung fur Salate und Suppen.

In Wurfel geschnittenes Weil3brot zart geréstet und mit Gewurzen verfeinert -
Croutons zaubern das ,gewisse Etwas" auf den Salat und in die Suppe.

Sie bringen einen Knusper-Effekt und erhalten die Leichtigkeit des Essens.
Auch im Grol3gebinde.

Ungewdrzt Ideal als Garnitur auf gebundenen Suppen.

Krauter Lecker auf jedem frischen Salat.

Kase Ein Genuss fur die Liebhaber von Kase.
Zwiebel/Knoblauch Herzhaft und wurzig auf der Suppe oder dem Salat.
Tomate Auch zum Knabbern eine Kostlichkeit.

Sweet Chili Der neue Geschmackstrend: suf3lich und scharf.



100 Jatkne



SemmelwUrfel-Knodelbrot

fur lockere Semmelknodel

Gutes Knodelbrot sollte locker bleiben beim Kochen und muss so viel Bindung
haben, dass der Knodel eine schéne Struktur und appetitliche Oberflache
bekommt. Auch fur Gemusebratlinge oder Frikadellen eine wertvolle Zutat.

Im Gro3gebinde erhaltlich.

Semmelwdrfel-Knodelbrot FUr traumhaft lockere Semmelknddel und Serviettenknodel.

Bio-Knodelbrot/Semmelwirfel Unser bestes Knodelbrot in Bio-Qualitat.

Glutenfreie Semmelwdrfel Fur alle, die auf Gluten verzichten wollen oder mussen.



Das ,Knodeln" ist so einfach.

Grundrezept fur 6 Semmelknodel:

250 g LEIMER Semmelwdrfel, 1/4 | lauwarme Milch, 1 Zwiebel,
30 g Butter, 3 Eier, Petersilie, Salz, Pfeffer.

LEIMER Semmelwurfel mit lauwarmer Milch UbergieBen, leicht
durchmischen. 10 Minuten ziehen lassen.

In Fett angedlnstete Zwiebel, Petersilie, zerlassene Butter und Eier
dazugeben und gut vermengen. Mit Salz und Pfeffer wurzen. Die
weiche Knodelmasse nochmals 10 Minuten ziehen lassen. Mit
nassen Handen Knodel formen, in kochendes Salzwasser einlegen
und ca. 15 Minuten ziehen lassen.




Suppeneinlagen

Super leckere Spezialitaten

LEIMER hat tber viele Jahre das Suppeneinlagen-Sortiment erweitert und stets
optimiert. Heute bereichert das Angebot jede Kuche.

GrieBnockerl Locker, leicht und geschmackvoll, wie hausgemachl@
Lebernockerl Einfache Zubereitung und herzhaft im Geschmack: b

Fladle - Frittaten Fein geschnitten, fur die klassische Pfannkuchensuppe.

Eier-Schéberl Aus Brandteig. Locker -luftig - leicht. Ideal auch fur kleine Mini-Windbeutel.
FleischkléBchen Die herzhaft-kraftvolle Suppeneinlage.

Eierstich Fur die klassische Hochzeitssuppe, schnell zubereitet und geschmackvoll.
Mark-KléBchen Markig und kraftvoll. Darf in keiner klaren Suppe fehlen.

SuppenkléRchen Vegetarisch, mit feinen Gartenkrdutern.



Backerbsen

Einmal probiert - fur immer verfuhrt,

Zur bayrischen Tradition gehort die Backerbsensuppe. Knusprig
rund gebackene Kugeln, perfekt fur die schnelle, heiRe Suppe.

Bei der Backerbsenherstellung werden kleine Teigktgelchen in
Pflanzenol goldgelb frittiert, anschlieBend abgekuhlt, kontrolliert
und tagesfrisch verpackt. Sie sind ein Genuss in jeder klaren
Bouillon oder als Snack zwischendurch.

Auch erhaltlich im Grol3gebinde und als Dinkelvariante.



Bruschetta Brotchips

Ideal zum Belegen. Geniel3en Sie die LEIMER Bruschetta z.B. mit Tomate/Mozzarella
als kostliche Canapés - oder einfach pur als Knabbergebdck. La dolce vita.

Knoblauch-Basilikum Der wurzige Geschmack des Stidens.
Zwiebel-Oregano Eine ideale Kombination nach italienischem Vorbild.
Kase Die kleinen Scheiben fur den groBen Kaseliebhaber.

Tomate Voller Geschmack von sonnengereiften Tomaten.



Die Traditionsmarke,
die Werte schafft.

Unser ausgewogenes Markensortiment verleiht Ihrem Paniermehlregal
eine hohe Kompetenz und sorgt fir satte Rohertrage.

Das klar strukturierte LEIMER Dachmarken-Konzept vermittelt dem
Verbraucher das Uber Jahrzehnte aufgebaute Vertrauen in die Qualitat
der verschiedenen LEIMER Markenprodukte und erleichtert die
Orientierung im LEIMER Sortiment.

Fur zusatzliche Verkaufsimpulse sorgen attraktive Displays, die den
Ansprichen der unterschiedlichsten Verkaufsflachen angepasst sind.



LEIMER: Qualitat die ankommt,
Mit Sicherheit. Weltweit.

LEIMER mit seiner Vertriebs- und Logistikorganisation ist fur den Lebensmittelhandel

ein verlasslicher und leistungsfahiger Partner. Regionale Vertriebspartner und Importeure
betreuen flachendeckend die Kunden und sorgen fur die weltweite Distribution. Ein
durchdachtes Logistiksystem gewahrleistet die termingerechte und zuverlassige Belieferung
aus dem Herzen Europas in alle Welt.

_LEIM

LEIMER KG - Kotzinger Stralle 16 - 83278 Traunstein
+49 (0)861 7091-0 - mailbox@leimer.de - www.leimer.de




Backerbsen
Mit Sonnenblumendl

Was ware eine Suppe ohne Backerbsen?
Nur halb so viel Vergntigen!

Die traditionsreichen Leimer Backerbsen
gibt es jetzt in einer neuen Variante. Die
Rezeptur mit Sonnenblumendl verspricht
den gewohnten Suppengenuss und ist nach
wie vor ein Geheimtipp fiir einen knackigen
Snack zwischendurch!

Ohne kunstliche Geschmacks-
verstarker, Farb- und

Konservierungsstoffe.

Hergestellt in Traunstein,

Bayern.
Artikeldaten

EAN EAN Karton / Sack Paletten- Rest-
Packungs- Faltschach- |[Karton / Karton- Netto- MaRe in Paletten- hohe laufzeit
groBe Art. Nr. tel / Beutel [Sack einheit gewicht mm einheit (incl. Europalette) |in Monaten
100 g 038 220 4000186 40 00186 25x100¢g 2,5 kg B 263 CCGI=45Kt [CCGI=1.010mm 6

038220 038237 T392

H 172

Ja, bei Leimer da bleim’mer.




Mit den Glutenfreien Semmel-
wirfeln bringt LEIMER eine
absolute Innovation fir
Zoliakie-Betroffene auf

den Markt.

Damit machen wir es moglich,
die weit Uber die bayerischen
Grenzen hinaus beliebten
Semmelknodel glutenfrei
zuzubereiten und einfach

nur zu geniel3en.

Ohne kinstliche Geschmacks-
verstarker, Farb- und
Konservierungsstoffe.

_LEIMER

Glutenfreie Semmel-Wiirfel

Artikeldaten
EAN Falt- EAN Karton / Sack Paletten- Rest-
Packungs- schachtel / |[Karton / Karton- Netto- MaRe in Paletten- héhe laufzeit
groRe Art. Nr. Beutel Sack einheit gewicht mm einheit (incl. Europalette) |in Monaten
175g 038 183 40 00186 40 00186 6x175¢g 1,05 kg B 112 CCG1=84Kt [CCGI=1.050mm 6
03818 3 038190 T390
H 223
500 g 038 206 40 00186 40 00186 4x500g 2,0kg B 132 CCG1=72Kt [CCGI=1.050mm 6
038206 038213 T390
H 223

Ja, bei Leimer da bleim’mer.




