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MEISTERLICHES HANDWERK
FUR INDUSTRIELLE QUALITAT

Seit Gber 50 Jahren sind wir auf die Beschaffung, Veredelung und
die Versorgung unserer Kunden aus dem Bereich der Wurstherstel-
lung mit Naturdarm-Produkten fokussiert.

Unser Slogan ,,...wir verpacken die Wurst. Natirlich!” beschreibt

daher knapp und treffend unsere Kernkompetenz. Mit unserem kom-

pletten Naturdarmsortiment bieten wir alle erdenklichen

Weltweit mehr als

1.800

Mitarbeiter

Taglich mehr als

LKWs

in ganz Europa
unterwegs

Sorten, Veredelungen, Kaliber und Qualitdten in allen gewinschten
Aufmachungen. Ergénzend dazu haben wir eines der international
komplexesten Netzwerke zwischen Rohwarenlieferanten und Anwen-
derkunden geschaffen, das auf einer hochleistungsféhigen Organi-
sation der Beschaffungs-, Produktions- sowie Lager- und Lieferlogistik
aufbaut.

Internationale
Standorte

Deutschland, Niederlande,
Danemark, Polen, Australien

und 2 x China
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QUALITAT

NATURDARMHERSTELLUNG
IN SEINER MODERNSTEN FORM

In unseren Produktionsanlagen sind wir zukunftsweisend und sowie der Europdischen Union gewdhrleistet. Der Verbraucher kann

bewahren in unserer Fertigungsweise den Aspekt der Tradition. also sicher sein, dass unsere Naturddrme den héchsten Qualitéts-,
Hygiene- und Gesundheitsnormen entsprechen.

Denn ,die bessere Wurst” ist im Naturdarm. Qualitdt ist oberstes Einkauf und Produktion sind nach den entsprechenden Normen

Gebot bei der Verarbeitung und Auswahl von Naturddrmen. Diese  zertifiziert und stellen dies durch strenge Wareneingangspriifung,

wird durch lickenlose, strenge Hygiene-Kontrollen und die konse- Stichproben- und Laborkontrollen im Veredelungsprozess und bei

quente Einhaltung strengster Verordnungen von Bund und Léndern der Auslieferung sicher.
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Peter Gelhard Naturdarmprodukte
fir erstklassige Weiterverarbeitung



UNTERNEHMEN

ERFAHRUNG UND KOMPETENZ
EINES FAMILIENUNTERNEHMENS

Mit Hauptsitz in Ransbach-Baumbach im Westerwald, zahlt unser
1964 gegriindetes Familienunternehmen langst zu den weltweit
groBten Anbietern von Naturdarmprodukten fiir die Wursther-
stellung.

Die Unternehmensgruppe wird vom Grinder Peter Gelhard zu-

sammen mit Sohn Arnd Gelhard und Tochter Petra Gelhard-Fuchs
gefihrt. Von der Firmengrindung bis heute sind die traditionellen
Werte einer hohen Handwerksqualitat der Schlissel zu einer der

QUALITAT HYGIENE

weltweit fihrenden Naturdarmproduktionen. Neben den Produk-
tions- und Vertriebsstandorten in Deutschland und Polen, umfasst
das weltumspannende Netzwerk von Rohwarenlieferanten zwei
weitere Produktionsstandorte in China und jeweils einen Vertriebs-

standort in Danemark und den Niederlanden.

Uber 1.800 Mitarbeiter zeigen die Leistungsstérke, die hinter der
Marke Peter Gelhard Naturdérme steht.
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PRODUKTION

Wir kaufen in der ganzen Welt Rohwaren
nach klar definierten Qualitdtsmerkmalen.
Neben der Lagerung und Endkonfektio-
nierung in Deutschland produzieren,
veredeln und konfektionieren wir verstérkt
im Ausland, insbesondere in China. Auch
hier gelten in vollem Umfang unsere ho-
hen Qualitdtsanspriiche an die Produkte
und die Produktionsbedingungen.

Produktqualitét ist oberstes Gebot bei

der Auswahl und Verarbeitung von
Naturdérmen. Diese wird durch licken-
lose, strenge Hygiene-Kontrollen und

die konsequente Einhaltung strengster
Verordnungen gewdhrleistet. Dazu gehért
die standige Uberprifung aller Rohstoffe,
Hilfsstoffe und Verfahren auf Umweltver-
triiglichkeit und Nachhaltigkeit.

Wir produzieren ein umfassendes Sorti-
ment hochwertiger Naturdarmprodukte
fir die nationalen und infernationalen
Mérkte. In allen Aufmachungen und Kali-
bern, ob gesalzen, fillfertig oder tubed.
Ob Naturdérme vom Schaf, Schwein
oder Rind, ob in kleinen oder grofien
Abnahmemengen.



LAGERUNG

Unsere groBen Kihllagersysteme
garantieren eine jederzeit sichere
Belieferung unserer Kunden, auch mit
groflen Abnahmemengen, dank einer
Lagerkapazitdt von 23.000 m2alleine in
Deutschland. Wir disponieren die Ware
zum Teil mit groBen Vorlaufzeiten — von
der Produktion im Ursprungsland bis zur
Auslieferung der Fertigprodukte.

LOGISTIK

Unsere Transportlogistik ist auf Just-in-
time-Anforderungen ausgelegt. Mehr als
10 KihHKWs sowie ausgewdhlte Spedi-
tionen sind sténdig in ganz Europa unter-
wegs, um unsere Kunden pinktlich und
zuverldssig mit Gelhard Naturdarm-Pro-
dukten zu versorgen. Unsere Sprinter-Flot-
te steht im Notfall fir dringende Eil- und
Sonderfahrten zu unseren Kunden bereit.

AFTER SALES SUPPORT

Die zuverldssige Verarbeitung unserer

Naturdérme liegt uns sehr am Herzen.
Deshalb betreuen und beraten wir unsere
Kunden selbstverstandlich schon bei der
Produktauswahl, oder helfen bei den
exakten Einstellungen der Fiillmaschinen.
So erzielen unsere Kunden optimale Fill-
ergebnisse, die exakt auf ihre Anforderun-
gen zugeschnitten sind.



Peter Gelhard Naturddarme KG

Industriegebiet Rohr

Sdlzer StrafBe 17-21

56235 Ransbach-Baumbach
Deutschland

Telefon: +49 (0)2623-20880
Telefax: +49 (0)2623-2003

E-Mail: info@peter-gelhard.de

Peter Gelhard Naturdéarme
Kontaktdaten als vCard
auf lhr Smartphone
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..wir verpacken die Wurst. Naturlich!

www.peter-gelhard.de

Peter Gelhard

Naturdarme . natural sausage casings « boyaux naturels




