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MODELLE UND AUSFUHRUNGEN
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Europdische Qualitat aus Mehr als 7500 20 000

Umweltfreundliche
Technologien

O
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Uber 500 Lieferfahigkeit
polnischer Produktion Produkte am Lager Palettenstellplatze Mitarbeiter von Uber 98%

Wir sind Stalgast - unser polnischer Firmenname steht
fur unsere zwei Leidenschaften: Edelstahl und Gastronomie.

Mit dem Import von Edelstahl-Kleinbedarf fiir die Gastronomie
begann vor Giber 30 Jahren unsere Reise, hochwertige Mébel und
Kiichentechnik fiir die Komplettausstattung von Gastronomie,
Hotellerie und Verpflegungsbetrieben herzustellen.

Heute arbeiten wir in zweiter Generation und gemeinsam mit
Uber 500 Mitarbeitern an unserer breiten Produktpalette, die
wir mithilfe unserer Vertriebspartner in ganz Europa erfolgreich
verkaufen.

2008 eroffneten wir unseren hochmodernen Produktionsstandort
in Radom/Polen mit angeschlossenem Forschungs- und

Hochmoderne Fertigungsanlage
in Radom

Entwicklungszentrum. Mit neuester Technik planen und
produzieren wir hier energie- und ressourcenschonend
Edelstahlmobel, GroRkiichentechnik und Spiilmaschinen.
Zudem konnten wir unser Portfolio um eigenproduzierte
Schneidbretter, GN-Behalter sowie Spllmaschinenkdrbe aus
hochwertigem Kunststoff erweitern.

Um unser Angebot abzurunden, bieten wir lhnen als
Vollsortimenter eine groe Auswahl an Kochgeschirr,
-utensilien, Vorbereitungsgeraten sowie eine Bandbreite an
Buffet-, Restaurant- und Cateringbedarf.

mit angrenzendem
Logistikzentrum




Zur Gewahrleistung einer schnellen Warenverfligbarkeit, haben
wir 2018 eines der modernsten Hochregallager der Branche
er6ffnet. Auf tiber 20.000 Quadratmetern Fldache halten wir
rund 7.000 Produkte vor, die liber eine computergesteuerte
Warenlogistik schnell verfiigbar sind.

Als Aussteller sind wir auf den wichtigsten nationalen und
internationalen Messen vertreten. Um jederzeit gezielt auf die

Bediirfnisse des deutschen Marktes eingehen zu kénnen, haben
wir uns 2015 mit der Griindung unserer Vertriebsgesellschaft in
Bremen den Wunsch einer deutschen Dependance erfiillt. Wir
bieten lhnen innovative, praxisorientierte Losungen, die sich
individuell an Ihre Anspriiche anpassen lassen, mit Herz und
Stahl.

Wir unterstiutzen unsere Kunden bei lhrer Kaufentscheidung

schnelle
Lieferung

umfangreiches
Angebot

ressourcenschonende
Produktion

produziert
in Polen

Als Marktfuhrer in Polen haben wir innovative und umweltfreundliche Lésungen
bei der Herstellung von Edelstahl-Gastronomiemobeln eingefiihrt.

Weltweit Kunden

in 45 Landern

@ +49 421 408844-0

é +49 421 408844-99

stalgast.de

info@stalgast.de




Serie 700 ND

Ergonomisch, sicher, benutzerfreundlich

Sicherheitsglas verfiigbar

® allesimBlick ® alle Standgerate wahlweise mit einer
® optimale Warmeverteilung und Hitzeschutz Arbeitshéhe von 850 mm oder 900 mm lieferbar

-

komfortabel

bei Gasgeraten und sicher

® hohe Arbeits- und Betriebssicherheit ® komfortabel zu reinigen
® erhoht die Gerateleistung ® einfache Bedienung




700 - ist fur uns das ,,Maf3 aller Dinge“ und
Namensgeber fir unsere grof3e Kochgerate-Serie.
Mit einer Standardtiefe von 700 mm fir unsere
Kochgerate erleben Sie mehr Raum und Freiheit bei
der Zubereitung lhrer Speisen.
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und bereits in der zweiten Generation, sind wir ein zuverlassiger
Partner der Gastronomie. Unser Ziel ist es, Kochgerate zu entwickeln, die nicht nur auf
neuestem Stand der Technik, zuverlassig und energieeffizient sind, sondern an denen es
Spall macht, jeden Tag aufs Neue zu Arbeiten.

Eine
groRe Auswahl ist uns wichtig, denn wir wissen um die verschiedenen Bedirfnisse und die
taglichen Herausforderungen in der Gastronomie.

— solide, hygienisch
und optisch ansprechend und zu einem fairen Preis-Leistungsverhaltnis.

wie z.B. EGO, SCHNEIDER-ELECTRIC, HELCRA, SELFA, RICA oder FLAM GAS.




. stalgast
Serie 700 ND #\ gast

Gasherde 4 Brenner

I
% GAS
N
Die Gasherde mit modernster Technik verwandeln lhre Passion in das N
pure Vergniigen! Vier Hochleistungsbrenner liefern Ilhnen je nach Modell % Elektro
eine Leistung von bis zu 24 kW. Sie kochen mit direkt steuerbarer,
unverzogerter Hitze, kostensparend und umweltfreundlich. Erhaltlich mit ( )
INOX| Edelstahl
Gas- oder Elektro-Backofen.

Aus eigener
Fertigung

INTUITIVE BEDIENUNG

KONTRASTREICHE
MARKIERUNGEN UND KLARES
SCHRIFTBILD

BRENNERLEISTUNG AUF
UNTERSTER STUFE ENTSPRICHT
CA. 30% DER ANGEGEBENEN
MAXIMALLEISTUNG

MANUELLE LUFTUNGSKLAPPE
FUR DEN BACKOFEN UM
WRASEN ABZIEHEN ZU
LASSEN*

BACKOFEN MIT TUR AUS
SICHERHEITSGLAS

BACKOFEN BELEUCHTET*

WAHLWEISE MIT ELEKTRO-,
GAS- ODER UMLUFTBACKOFEN

*nur bei Elektroofen



Gasherd mit 4 Brennern
und Backofen

Statischer
Gasbackofen
fir GN 2/1

Statischer Elektrobackofen Elektrischer Backofen

mit manuellem mit Umluft

Wrasenabzug fiir GN 1/1 und 600x400

fir GN 2/1 Ergonomisch
geformter Griff

Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW und 7 kW (Doppelkranzbrenner)

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 30% der
angegebenen Maximalleistung

Pilotflamme

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar

GuBeisenauflage N e Manueller
abnehmbare Auffangschale unter den Brennern, Wrasenabzug *

splilmaschinengeeignet

Backofen fiir GN 1/1 und 600x400, Innenmaf: 660x445x285 mm
(BxTxH)

Backofen fiir GN 2/1, InnenmaR: 660x545x285 mm (BxTxH)
Backofentemperatur stufenlos einstellbar bis 300°C
Backofen-Innenbeleuchtung*

manueller Wrasenabzug* ~ Intuitive

verglaste Ofentiir _ 1 Bedienelemente

drei Einschiibe . B

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

héhenverstellbare FiiRe

fiir Herde mit Gasbackofen ist ein Stromanschlufl von 230 Volt

erforderlich

P kW
Artikelnr. Ausfiihrung mwm mBm me mHm Be}1_|cel}<rodf{an Herd/Bgckofen Backofen

SL33413SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) 800 700 850 205/5 G20 statisch GN 2/1
SL33413SP 4-Brenner (3,5+2x5+7) 800 700 850 205/5 G30 statisch GN 2/1
SL33423SE 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/5 G20 statisch GN 2/1
SL33423SP 4-Brenner (3,5+5+2x7) 800 700 850 225/5 G30 statisch GN 2/1
SL33433SE 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 240/5 G20 statisch GN 2/1
SL33433SP 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 240/5 630 statisch GN 2/1
SL33412SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G20/ 400 Umluft GN 1/1
SL33412SP 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G30/ 400 Umluft GN 1/1
SL33422SE 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G20/ 400 Umluft GN 1/1
SL33422SP 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G30/400 Umluft GN 1/1
SL33432SE 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G20/ 400 Umluft GN 1/1
SL33432SP 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G30/400 Umluft GN 1/1
SL33411SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G20/ 400 statisch GN 2/1
SL33411SP 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 205/7 G30/ 400 statisch GN 2/1
SL33421SE 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G20/ 400 statisch GN 2/1
SL33421SP 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 225/7 G30 /400 statisch GN 2/1
SL33431SE 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G20/ 400 statisch GN 2/1
SL33431SP 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 240/7 G30/ 400 statisch GN 2/1
SL249964 Rost fir Backofen 600x400 mm - 600 400 - - - -
SL249911 Rost fiir Backofen GN 2/1 - 650 530 - - - -
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - -
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - - -

Der Herd ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.

*nur bei Elektro-Backofen



stalgast
Serie 700 ND K stalg

Gasherde 6 Brenner

GAS
Hier kochen Sie auf groBem Raum! Sechs Hochleistungsbrenner
liefern Ihnen je nach Modell eine Leistung von bis zu 36,5 kW. Sie Elektro
kochen mit direkt steuerbarer, unverzogerter Hitze, kostensparend und
umweltfreundlich. Wahlweise erhaltlich mit Gas- oder Elektro-Backofen
und ausgestattet mit einem Neutralschrank. Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

INTUITIVE

UND KLARES
SCHRIFTBILD

BRENNERLEISTUNG AUF
UNTERSTER STUFE ENTSPRICHT

i stalgast

MANUELLE LUFTUNGSKLAPPE - ]
FUR DEN BACKOFEN UM
BACKOFEN MIT TUR AUS i
BACKOFEN
MIT ELEKTRO-,
GAS- ODER UMLUFTBACKOFEN
8 *nur bei Elektroofen



Gasherd mit 6 Brennern
und Backofen

Statischer
Gasbackofen
fir GN 2/1

Statischer Elektrobackofen Umluft-Elektrobackofen
mit manuellem
Wrasenabzug

fir GN 1/1 und 600x400

fir GN 2/1 Ergonomisch
geformter Griff

Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner) und 9 kW
(Doppelkranzbrenner)

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 30% der
angegebenen Maximalleistung

Pilotflamme
Sicherheitsthermostat iber Frontblende bedienbar N Manueller
GuReisenauflage Wrasenabzug *

abnehmbare Auffangschale unter den Brennern,
splilmaschinengeeignet

Neutralschrank mit Tir
Backofen fiir GN 1/1 und 600x400, Innenmaf: 660x445x285 mm

(BXTxH)
Backofen fiir GN 2/1, InnenmaR: 660x545x285 mm (BxTxH)
drei Einschiibe : Intuitive

manueller Wrasenabzug* ! Bedienelemente
Backofen-Innenbeleuchtung* ¢
verglaste Ofentiir

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
hohenverstellbare Fiie

fiir Herde mit Gasbackofen ist ein Stromanschlul von 230 Volt
erforderlich

? B T H P kw

Artikelnr. Ausfiihrung - o A i Herd/Ofen HerdL/JOfen Backofen
SL33613SE 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/5 G20 statisch GN 2/1
SL33613SP 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/5 G30 statisch GN 2/1
SL33623SE 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/5 G20 statisch GN 2/1
SL33623SP 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5/5 G30 statisch GN 2/1
SL33612SE 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G20/ 400 statisch GN 2/1
SL33612SP 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G30/ 400 Umluft GN 1/1
SL33622SE 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G20/ 400 Umluft GN 1/1
SL33622SP 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G30/ 400 Umluft GN 1/1
SL33611SE 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G20/ 400 statisch GN 2/1
SL33611SP 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 325/7 G307/ 400 statisch GN 2/1
SL33621SE 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G20/ 400 statisch GN 2/1
SL33621SP 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 365/7 G30/ 400 statisch GN 2/1

SL249964 Rost fiir Backofen 600x400 mm - 600 400 - - - -
SL249911 Rost fiur Backofen GN 2/1 - 650 530 - - - -
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - - -
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - - -

Der Herd ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.

*nur bei Elektro-Backofen



Serie 700 ND
Gasherde Basic

Die Gasherde der Linie Basic mit vier Brennern liefern Ihnen je nach Modell eine
Leistung von bis zu 17 kW. Sie kochen mit direkt steuerbarer, unverzégerter
Hitze, kostensparend und umweltfreundlich. Der Elektro-Backofen arbeitet
zuverlassig mit gleichméaBiger Umluft und/oder Oberhitze.

INTUITIVE
BEDIENFELD

FURGN 1/1 &
600X400

10

GAS

Elektro

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung




Gasherd Basic mit 4 + stalgast
Brennern und Elektro-
Umluftbackofen

Brennerleistung: 3,5 kW & 5 kW

f iR
"
»

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 30% der ’
angegebenen Maximalleistung - o s

Pilotflamme ‘

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar

abnehmbare Auffangschale unter den Brennern
splilmaschinengeeignet

GuBeisenauflage

ool e anny e
i

Backofentemperatur stufenlos einstellbar bis 300°C
manuelle Liiftungsklappe fiir Abzug von Wrasen Ubersichtliche Bedienelemente

Backofen fiir GN 1/1 und 600x400, Innenmal: 660x445x285 mm
(BXTxH)

drei Einschiibe
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
lasergraviertes Bedienfeld

hohenverstellbare FiiRe

Ergonomischer Tlrgriff

Manueller Wrasenabzug

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm H e'r)dl;\cl)vfen H erdL/JOfen Backofen
SL33454SE 4-Brenner (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G20/ 400 Umluft
SL33454SP 4-Brenner (2x3,5+2x5kW) 800 700 850 17,0/6,5 G307/ 400 Umluft
SL33444SE 4-Brenner (4x3,5kW) 800 700 850 140/6,5 G20/ 400 Umluft
SL33444SP 4-Brenner (4x3,5kW) 800 700 850 14,0/6,5 G30/ 400 Umluft

mn




Serie 700 ND A stalgast
Gasherde Basic

GAS

Die Gasherde der Linie Basic mit sechs Hochleistungsbrennern liefern
lhnen je nach Modell eine Leistung von bis zu 25,5 kW. Sie kochen mit direkt Elektro
steuerbarer, unverzogerter Hitze, kostensparend und umweltfreundlich. Der
Elektro-Backofen arbeitet zuverlassig mit gleichmaBiger Umluft und/oder

- hitze.
Ober- und Unterhitze Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

INTUITIVE BEDIENUNG

Voisissssesssseseanas

LASERGRAVIERTES
BEDIENFELD

PILOTFLAMME

PP DPoppPy

BACKOFEN FUR GN 1/
& 600X400

.

Ostalgast

NEUTRALSCHRANK

12




Gasherd Basic mit 6  stalgast
Brennern und Elektro-
Umluftbackofen

Brennerleistung: 3,5 kW & 5 kW

E 3

~ —
Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 30% der o/ \I
angegebenen Maximalleistung s 5 </
Pilotflamme g /..-7

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar

abnehmbare Auffangschale unter den Brennern
splilmaschinengeeignet

GuBeisenauflage

ool e anny e
i

Backofen fiir GN 1/1 und 600x400, InnenmaRB: 660x445x285 mm
(BxTxH)

Intuitive Bedienelemente
manueller Wrasenabzug

drei Einschiibe

Neutralschrank

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
lasergraviertes Bedienfeld

hohenverstellbare FiiRe

Ergonomischer Tlrgriff

Frontseitige Bedienung der Liiftungsklappe

B T H P kw

Artikelnr. Ausfiihrung A A A Herd/Ofen HerdL/JOfen Backofen
SL33654SE 6-Brenner (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G20/ 400 Umluft
SL33654SP 6-Brenner (3x3,5+3x5) 1200 700 850 255/6,5 G307/ 400 Umluft
SL33644SE 6-Brenner (6x3,5) 1200 700 850 210/6,5 G20/ 400 Umluft
SL33644SP 6-Brenner (6x3,5) 1200 700 850 21,0/6,5 G30/ 400 Umluft

13




Serie 700 ND A stalgast
Gasherd als Tischgerat

D | cas

Die portablen Gasherde bringen geballte Power auf kleiner Flache. Sie
kochen mit direkt steuerbarer, unverzogerter Hitze, kostensparend und
umweltfreundlich auf 2, 4 oder 6 Brennern mit bis zu 36,5 kW bei vollem
Arbeitskomfort!

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

BRENNERN BEDIENFELD
DER ZUVERLASSIGE
BRENNERLEISTUNG AUF 1/3 FUHRENDER HERSTELLER

(SPARFLAMME)

14




Gasherd als Tischgerat

Herausnehmbare

Doppelkranzbrenner
Auffangwanne

Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW & 9 kW

(Doppelkranzbrenner) Reduzierstern fir

Brennerleistung auf unterster Stufe entspricht ca. 30% der 1 N I | die Verwendung von
angegebenen Maximalleistung i kleinerem Kochgeschirr,
abnehmbare Auffangschale unter den Brennern, empfohlen fur 3,5 & 5 kW
spiilmaschinengeeignet ' Brenner

GuBeisenauflage

Pilotflamme

vertiefte Auffangwanne

lasergraviertes Bedienfeld Hoéhenregulierbare
— " L SockelfliiBe

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar

Kamin optional erhaltlich

Detail

Kochmulde

Artikelnr. Ausflhrung QO mBm me mHm k?/\l u

SL33210TE 2-Brenner (3,5+5) - 400 700 250 8,5 G20
SL33210TP 2-Brenner (3,5+5) - 400 700 250 8,5 G30
SL33220TE 2-Brenner (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G20
SL33220TP 2-Brenner (3,5+7) - 400 700 250 10,5 G30
SL33410TE 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G20
SL33410TP 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 250 20,5 G30
SL33420TE 4-Brenner (3,5+5+2x7) 800 700 250 22,5 G20
SL33420TP 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 250 22,5 G30
SL33430TE 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G20
SL33430TP 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 250 24,0 G30
SL33610TE 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 32,5 G20
SL33610TP 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 250 325 G30
SL33620TE 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G20
SL33620TP 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 250 36,5 G30
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - -
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite - - - - - -
SL993208 Kamin fiir 800 mm Breite - - - - - -
SL993212 Kamin fir 17200 mm Breite - - - - - -
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35

Der Herd ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
15



Serie 700 ND \#stalgast
Induktionsherde

% Elektro

Kurze Aufheizzeit des Kochfeldes, unmittelbare Temperaturregulation, —
geringer Energieverbrauch, kaum Warmeemission, schnelle Reinigung QQQ Induktion
und niedrige Wartungskosten — die professionellen Induktionsherde von ~—
Stalgast vereinen viele unschlagbare Vorteile fiir Sie!

INOX| Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

BEDIENFELD

@ 250 MM, 3,5 KW

[+] Stalgast
h ' - —]

EFFIZIENTES

INTUITIVE J

16




Induktionsherde

Anzeige

Bedienung

Induktionsspulen @ 250 mm, 3,5 kW

9 Leistungsstufen

effizientes Kiihlsystem

ermoglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm

Erkennungssystem fiir Kochgeschirr

Uberhitzungsschutz
Artikelnr. Ausfiihrung
SL40011S 2 Kochfelder
SL40021S 4 Kochfelder
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite
SL993208 Kamin fiir 800 mm Breite

Langlebiges

Anzeige der Betriebsparameter
Restwarmeanzeige
Kamin optional erhaltlich

hohenverstellbare FiiRe

lasergraviertes Bedienfeld

\#\stalgast

P
kw Volt
7.0 400

14,0 400

17




Serie 700 ND \f\stalgast

Glaskeramik-Herde
als Tischgerat

Glaskeramik
Das kompakte Tischgerdt arbeitet mit HiLight-Kochfeldern aus
Glaskeramik, die dank der Turbo-Funktion besonders schnell aufheizen. Die
Glaskeramikherde mit 2 oder 4 Kochfeldern sind ideal als leistungsstarkes

(Zusatz-)Gerat fiir die kleine Kiiche oder als mobiles Zweitgerat. Edelstahl

Aus eigener

Fertigung
Dl
(Y] 9
A s -
% ‘) D (g
Cstalgagy
INTUITIVE STEUERUNG HILIGHT KOCHFELDER
LASERGRAVIERTES KOCHSTELLEN MIT TURBO-
BEDIENFELD FUNKTION

18




Glaskeramik-Herd  stalgast
als Tischgerat

Strahlheizkorper @ 225 mm, 2,5 kW
HiLight Kochfelder
zwei Kochstellen mit Turbo-Funktion

ermdglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm

Kontrollleuchten
Uberhitzungsschutz
stufenlos regelbar
lasergraviertes Bedienfeld
Kamin optional erhaltlich

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar .. .
Hoéhenregulierung

U stalgast

Langlebiges Glaskeramik-Kochfeld

Intuitive Steuerung

Artikelnr. Ausfihrung mBm me mHm k?/\l Volt
SL42011T 2 Kochfelder 400 700 250 5 400
SL42021T 4 Kochfelder 800 700 250 10 400
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite - - - - -
SL993208 Kamin fiir 800 mm Breite

19
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Serie 700 ND
Elektro-Herde

Simple as it is — der robuste Elektroherd ist das solide Grundgerat fiir lhre
Kiichenausstattung. Auf den vier Kochplatten kochen Sie gewohnt souverén
mit direkter, stufenlos einstellbarer Warmezufuhr. Der innen beleuchtete
Backofen ist geeignet fiir GN 2/1 oder GN 1/1 und 600x400.

\#stalgast

Q

Elektro

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

STEUERUNG 0000000009000009999999999009339

KOCHFELD

BACKOFEN MIT
MANUELLER
LUFTUNGSKLAPPE FUR
DEN

BACKOFENTUR

MIT
BELEUCHTUNG




Elektro-Herd \#\stalgast
mit 4 Kochplatten

und Backofen

Durchmesser der Kochplatten: 220 mm mit je 2,6 kW

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar

Sechs-Stufen-Regler | ' Statischer Elektrobackofen

Abdeckung gepresst flir GN 2/1

Male des Backofens fiir GN 1/1 und 600x400:
660x445x285 mm (BXTxH)

Mafe des Backofens fiir GN 2/1 660x545x285 mm (BxTxH)

drei Einschiibe

manueller Wrasenabzug .
! Umluft-Elektrobackofen fir

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung | . " GN 1/1 und 600x400

Backofen mit Beleuchtung

lasergraviertes Bedienfeld
verglaste Ofentiir
inklusive einem Rost

hohenverstellbare FiiRe
frontseitige Bedienung

des Wrasenabzugs

gepresstes Kochfeld

B T H P kw

Artikelnr. Ausfiihrung . i P Herd/Ofen Volt Backofen
SL324128 4 Kochfelder 800 700 850 10477 400 Umluft GN 1/1
SL30411S 4 Kochfelder 800 700 850 104/7 400 statisch GN 2/1
SL249964 Rost fiir Backofen 600x400 mm 600 400 - - -

SL249911 Rost GN 2/1 650 530
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Serie 700 ND \#Stabast
Elektro-Herde

Elektro

Simple as it is — der robuste Elektroherd ist das solide Grundgerat fiir Ihre
Kiichenausstattung. Auf den sechs Kochplatten kochen Sie gewohnt souverdn
mit direkter, sechsfach einstellbarer Warmezufuhr. Der innen beleuchtete
Backofen ist geeignet fiir GN 2/1 oder GN 1/1 und 600x400.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

INTUITIVE
V6i0000000000000000000000000000003555)53355))

-~ = — .
KOCHFELD P s ——. o 0 g
S - -~ - b . ™

BACKOFEN MIT

MANUELLER «'12 12 ' DD D D@
LUFTUNGSKLAPPE FUR - >
DEN = O stalgast 4

= = _’
BACKOFENTUR . -

MIT j -

BELEUCHTUNG I

MIT TUR

22




Elektro-Herd
mit 6 Kochplatten
und Backofen

Intuitive Bedienung

Statischer Elektrobackofen Umluft-Elektrobackofen
fiir GN 2/1 fur GN 1/1 und 600x400

Ergonomisch geformter
Backofengriff

Kochplatten mit einem Durchmesser von 220 mm und 2,6 kW

Male des Backofens fiir GN 1/1 und
600x400: 660x445x285 mm (BxTxH)

MaRe des Backofens fiir GN 2/1: 660x545x285 mm (BxTxH)
Frontseitige Bedienung

Sechs-Stufen-Regler
des Wrasenabzugs

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar

Neutralschrank mit Tir

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

Abdeckung gepresst I, 3 —

TS f
verglaste Ofentiir | |
drei Einschiibe : Seitlicher Schrank
manueller Wrasenabzug ?& < : |
L
lasergraviertes Bedienfeld li
Backofen mit Beleuchtung
inklusive einem Rost
héhenverstellbare FiiRe
Artikelnr. Ausflihrung mBm me mHm Hefd%vfen Volt Backofen
SL32612S 6-Platten 1200 700 850 156/7 400 Umluft GN 1/1
SL32611S 6-Platten 1200 700 850 156/7 400 statisch GN 2/1
SL249964 Rost fiir Backofen 600x400 mm 600 400 - - - -
SL249911 Rost GN 2/1 650 530
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Serie 700 ND %Stalgast

Elektro-Kochfeld
als Tischgerat

Elektro

Edelstahl
Der robuste Auftisch-Elektroherd ist das solide Grundgerat fiir lhre

Kiichenausstattung oder die mobile Gastronomie. Sie kochen gewohnt
souveran mit direkter, stufenlos einstellbarer Warmezufuhr auf 2, 4
oder 6 Kochplatten.

Aus eigener
Fertigung

BEDIENELEMENTE

BEDIENFELD

MIT EINEM
DURCHMESSER VON 220 MM
UND 2,6 KW

SECHS-STUFEN-REGLER

Kontrollampen
passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar

ermaoglicht die Nutzung von Kochgeschirr bis @ 320 mm Gepresste

Abdeckung

Kamin optional erhaltlich

AusgleichsfiilRe

Artikelnr. Ausfiihrung mBrn me mHm ks\/ Volt
SL32210T 2-Platten 400 700 250 52 400
SL32410T 4-Platten 800 700 250 10,4 400
SL32610T 6-Platten 1200 700 250 156 400
SL993204 Kamin fir 400 mm Breite - - - - -
SL993208 Kamin fiir 800 mm Breite
SL993212 Kamin fiir 1200 mm Breite
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Kochtechniken im Vergleich

TESTERGEBNIS FUR
2 LITER WASSER

0,34 kW/h
0,45kW/h
0,58 kW/h

Energieverbrauch* 0,04 m?

TESTERGEBNIS FUR
2 LITER WASSER

7 min
—_— J 10 min
15 min

Aufheizzeit* 13 min

TESTERGEBNIS FUR
2 LITER WASSER

63 W

=< T\ 167 W
(o] (o]

‘|=|' 200 W

260 W

Warmeemission*

Aufwand und Kosten
fir die Reinigung*

NIEDRIGI HOCHI

Q
O

Va
) © B

A [ ©
)
Kosten fiir Wartung* &8

NIEDRIGI HOCH

* Testergebnis fiir das Kochen von 2 Litern Wasser in einer Kochzone. Fiir Energieverbrauch, Lohnkosten und Verbrauchsmaterial wurden
durchschnittliche Kosten zugrunde gelegt. 25




Serie 700 ND A stalgast
Gas-Griddleplatten

D | cas

Das kompakte Tischgerat avanciert schnell zur umschwarmten Kochstation in
lhrer Gastronomie. Die gasbetriebenen Geréte sind in verschiedenen GrofRen
mit gerillter, glatter oder zweigeteilter Grillplatte erhéltlich. Sie braten schnell
und unkompliziert mit optimaler Hitzeverteilung bei Temperaturen bis zu
300°C.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

Ostalgasy

BEDIENELEMENTE DREISEITIGE

ARBEITSFLACHE: FETTAUFFANGSCHALE

GLATTE UND GERILLTE
GRILLFLACHEN
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\#\stalgast

Gas-Griddleplatte

als Tischgerat

lasergraviertes Bedienfeld Auffangrinne mit Ablass6ffnung
Sicherheitsthermostat iiber Frontblende bedienbar Fettauffangschale

Temperatureinstellung bis 300 °C elektrischer Ziindfunken (230V)

zwei separat regelbare Zonen bei Geraten mit 800 mm Breite passende Untergestelle offen oder mit Tir verfiigbar

Auffangrinne mit Ablass6ffnung

Fettauffangschale Sicherheitsthermostat Gber Frontblende bedienbar

Artikelnr. Ausflhrung e G e KW u
SL3710TE glatt 400 700 250 6,5 G20
SL3710TP glatt 400 700 250 6,5 G30
SL3711TE gerillt 400 700 250 6,5 G20
SL3711TP gerillt 400 700 250 6,5 G30
SL3720TE glatt 800 700 250 13 G20
SL3720TP glatt 800 700 250 13 G30
SL3721TE gerillt 800 700 250 13 G20
SL3721TP gerillt 800 700 250 13 G30
SL3722TE 1/2&/1/2 800 700 250 13 G20
SL3722TP 1/2&/1/2 800 700 250 13 G30

Die Griddleplatte ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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Serie 700 ND A stalgast
Elektro-Griddleplatten

Elektro

Das kompakte Tischgerdt avanciert schnell zur umschwarmten Kochstation
in lhrer Gastronomie. Die Elektro-Gerate sind in verschiedenen GroRen mit
gerillter, glatter oder zweigeteilter Grillplatte erhiltlich. Sie braten schnell und
unkompliziert mit optimaler Hitzeverteilung bei Temperaturen bis zu 300°C.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

Cstalgast

BEDIENELEMENTE DREISEITIGE

GRILLFLACHE: FETTAUFFANGSCHALE

GLATTE UND GERILLTE
GRILLFLACHEN
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Elektro-Griddleplatte K stalgast

als Tischgerat

lasergraviertes Bedienfeld G 2

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung - o U

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar __ X Ubersichtliche

Grillflche ca. 2200/4400 cm? 8 - ez Eaeiie
25 &

Temperatureinstellung bis 300°C gt

zwei separat regelbare Zonen bei Gerdten mit 800 mm Breite
Auffangrinne mit Ablassoffnung

Fettauffangschale
Gerillte/glatte

dreiseitige Aufkantung CrillflEeh
rillflaiche

passende Untergestelle offen oder mit Tir verfiigbar

Ausgleichsfiile

Dreiseitige
Aufkantung

Auffangrinne
mit Ablasséffnung

Fettauffangschale

Artikelnr. Ausflihrung mBm me mHm ksv Volt
SL360410T glatt 400 700 250 4,0 400
SL360411T gerillt 400 700 250 4,0 400
SL360420T glatt 800 700 250 8,1 400
SL360421T gerillt 800 700 250 8,1 400
SL360422T 1/2&1/2 800 700 250 8,1 400

SL042111 Deckel 786 623 185 - -
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite - - -
SL993208 Kamin fiir 800 mm Breite
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Serie 700 ND \#stalgast
Griddleplatten
mit Deckel

Elektro
INOX| Edelstahl
Schliefen Sie den Deckel fiir geballte Hitze und 30% weniger Energieverbrauch! Eine
Temperaturanzeige, Sichtfenster und Abluftklappen erhohen Ihren Arbeitskomfort.
Die Elektro-Tischgerite sind mit gerillter, glatter oder zweigeteilter Grillplatte erhéltlich Aus eigener
fiir schnelles, unkompliziertes Braten mit optimaler Hitzeverteilung. Fertigung
= ;510
:"s‘mgast. 4 ’
GRILLFLACHE CA. DREISEITIGE
ZWEI SEPARAT AUFFANGRINNE
MIT
DECKEL GLATTE UND/ODER GERILLTE
UM BIS
ZU 30%
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Elektro-Griddleplatte

als Tischgerat mit

Deckel

besseres Ergebnis durch weniger Bratverlust

der Deckel reduziert den Energieverbrauch um bis zu 30%

Deckel aus Edelstahl mit Sichtfenster und Temperaturanzeige

Grillflache ca. 4000 cm?

zwei separat regelbare Zonen

Temperatureinstellung bis 300 °C

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar

Ubersichtliche

Bedienelemente

Temperaturanzeige

Fettauffangschale

\#\stalgast

Auffangrinne mit Ablass6ffnung

Fettauffangschale

dreiseitige Aufkantung

Gesamthohe 920 mm bei gedffnetem Deckel
lasergraviertes Bedienfeld

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar

Ausgleichsfiille

Stabiler Deckel

Glatte und gerillte
Grillflachen

Sichtfenster und
Abluftklappen

Artikelnr. Ausflhrung mBm me mHm Volt k@\l
SL360423T glatt 800 700 430 400 8,1
SL360424T gerillt 800 700 430 400 8,1
SL360425T 1/28&1/2 800 700 430 400 8,1
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Serie 700 ND + stalgast
Wassergrills

o
% Elektro
—
In die abgeflachte Grillflache integrierte Heizelemente bringen den Elektro- N )
Wassergrill schnell und direkt auf Betriebstemperatur. Von besonderem Vorteil V\éagsoerenthar];cuk:g
istdie Reduzierung der schadlichen und storenden blauen Wrasen. Die Grillflaiche ) @ emptonien
kann zur sicheren und einfachen Reinigung am Ende des Arbeitstages komplett
hochgeklappt werden.
geklappt w INOX| Edelstahl
—

Aus eigener
Fertigung

@ G stalgast

’

>
4 stalgast
HEIZELEMENT IM MOGLICH
AUFHEIZZEIT REINIGUNG

32




. stalgast
Wassergrill *

als Tischgerat

kurze Aufheizzeit, durch im Rost integriertes Heizelement
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

stufenlos regelbar Hoéhenregulierbare

Brats&fte und Riickstande werden direkt in der Wasserschale — —_-a Sockelfife
aufgefangen

besonders schonende Garmethode fiir saftige und zarte
Produkte

leicht zu reinigen

inklusive Reinigungsschaber
Grillrost zur Reinigung

lasergraviertes Bedienfeld
hochklappbar

Kamin optional erhaltlich

AusgleichsfiilRe

passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar

Bedienung fiir das
Ablassventil

& =
|

ON®,
=
MAX MM
0 = . )
—, '
/

@ D - — MLA 4

L1

Ubersichtliche Bedienelemente

Grillrost mit integriertem Heizelement

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm kf)N Volt
SL40141T Wassergrill 400 700 250 4,1 400
SL40282T Wassergrill 800 700 250 82 400
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite - - - - -
SL993208 Kamin fiir 800 mm Breite
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Serie 700 ND #Stalgast

Gas-Griddleplatten
verchromt 2] ons

Edelstahl
Jetzt wird’s edel! Sie erwartet hochster Grillspa auf einer sehr glatten,

vollstiandig verchromten Bratflache, die weniger Hitze abstrahlt, weniger
Bratdl benotigt und duBerst hygienisch ist. Besonders beim Frontcooking wird

Aus eigener
die Griddleplatte lhre Gaste beeindrucken.

Fertigung

' (YT

-
Ostaigast
7
NICHT HAFTENDE REINIGUNG
GLEICHMASSIGE GLATTE UND/ODER GERILLTE
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\#\stalgast

Gas-Griddleplatte

verchromt, Tischgerat

verchromte Grillfliche zwei separat regelbare Zonen bei Gerdten mit 800 mm Breite
weniger Hitzeabstrahlung Auffangrinne mit Ablass6ffnung

sehr glatte Bratflache Fettauffangschale

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar dreiseitige Aufkantung

Grillflache ca. 2200/4400 cm? Ausgleichsfiile

Temperatureinstellung bis 300°C passende Untergestelle offen oder mit Tir verfiigbar

Fettauffangschale Leicht zu reinigende Oberflache mit Ablass6ffnung

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm k?/\l Volt
SL37140TE glatt 400 700 250 6.5 G20
SL37140TP glatt 400 700 250 6,5 G30
SL37141TE gerillt 400 700 250 6,5 G20
SL37141TP gerillt 400 700 250 6,5 G30
SL37180TE glatt 800 700 250 13 G20
SL37180TP glatt 800 700 250 13 G30
SL37181TE gerillt 800 700 250 13 G20
SL37181TP gerillt 800 700 250 13 G30
SL37182TE 1/2&1/2 800 700 250 13 G20
SL37182TP 1/2&1/2 800 700 250 13 G30
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Serie 700 ND #Stalgast

Elektro-Griddleplatten
verchromt

Edelstahl
Jetzt wird’s edel! Sie erwartet hochster Grillspall auf einer sehr glatten,
vollstandig verchromten Bratflache, die weniger Hitze abstrahlt, weniger Bratol
bendtigt und duBerst hygienisch ist. Besonders beim Frontcooking wird die Q Aus eigener
Griddleplatte Ihre Gaste beeindrucken. Fertigung

Ostaigast

GLEICHMASSIGE NICHT HAFTENDE

GLATTE UND/ODER GERILLTE
REINIGUNG
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\f\stalgast

Elektro-Griddleplatte

verchromt, Tischgerat

verchromte Grillflache zwei separat regelbare Zonen bei 800 mm breiten Geraten
weniger Hitzeabstrahlung Auffangrinne mit Ablassoffnung

sehr glatte Bratflache Fettauffangschale

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung dreiseitige Aufkantung

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar passende Untergestelle offen oder mit Tir verfligbar
Grillflache ca. 2200/4400 cm? Ausgleichsfiile

Temperatureinstellung bis 300°C

Gerillte/glatte Bratfliche Ubersichtliche Bedienelemente

Artikelnr. Ausfiihrung

mm mm mm kw Volt
SL36140T glatt 400 700 250 4,05 400
SL36141T gerillt 400 700 250 4,05 400
SL36180T glatt 800 700 250 81 400
SL36181T gerillt 800 700 250 81 400
SL36182T 1/28&1/2 800 700 250 81 400
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Serie 700 ND
Lavasteingrill

Der Lavasteingrill vereint die Vorteile von einem Gas- und einem Holzkohlegrill.
Wahlen Sie zwischen S-Rost fiir Fisch und Meeresfriichte und V-Rost fiir
einzigartige Fleisch- und Gemiisegerichte mit purem Grillaroma!

ERHALTLICH

STUFENLOSE

\#stalgast

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

AUFFANGSCHALE -

LAVASTEINE

-

O stalgast

—




stalgast
Lavasteingrill

Temperatureinstellung von 120-300°C

Modelle mit V-Rost ideal fiir Fleisch & Gemiise

Modelle mit S-Rost ideal fiir Fisch & Meeresfriichte .
elektrischer

héhenverstellbarer Rost g Ziindfunken (230V)
Pilotflamme

elektrischer Zindfunken (230V)

lasergraviertes Bedienfeld

Hoéhenverstellbare FuiBe . Hohenverstellbarer Rost

V-Rost fir Fleisch &
Gemiise

S-Rost flr Fisch &
Meeresfrichte

Inklusive Lavasteine

Artikelnr. Ausfiihrung mBm me mHm ka’v Volt
SL4110SE Lavastein-Grill mit V-Rost 400 700 850 8 620
SL4110SP Lavastein-Grill mit V-Rost 400 200 850 8 630
SL4111SE Lavastein-Grill mit S-Rost 400 700 850 8 620
SL4111SP Lavastein-Grill mit S-Rost 400 700 850 8 630
SL4120SE Lavastein-Grill mit V-Rost 800 700 850 16 620
SL4120SP Lavastein-Grill mit V-Rost 800 700 850 16 630
SL4121SE Lavastein-Grill mit S-Rost 300 700 850 16 620
SL4121SP Lavastein-Grill mit S-Rost 800 700 850 16 630
SL099901 S-Rost (Fisch) fiir Lavasteingrill 400 mm Breite - - R R
SL099902 S-Rost (Fisch) fiir Lavasteingrill 800 mm Breite
SL099903 Lavasteine

Der Grill ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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stalgast
Serie 700 ND H stalg

Gas-Fritteusen

D | cas

Sie lieben es knusprig? Effiziente, langlebige Heizelemente aus Edelstahl
bringen die gasbetriebene Fritteuse mit einer Leistung von 15 kW besonders
schnell auf Temperatur fiir Top-Resultate!

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

frommeeea

‘JJJJJJJJJJ&&&

17 LITER BEI EINZELBECKEN < ‘T_—h“—l
2X 7 LITER BEI . .“ T
DOPPELBECKEN . .

AUS EDELSTAHL
KALTZONE

FETTAUFFANGBEHALTER

VON 90-190°C
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\f\stalgast
Gas-Fritteusen

17 Liter BeckengroRe bei Einzelbecken elektrischer Ziindfunken (230V)

2x7 Liter BeckengroRe bei Doppelbecken Modell SL35115SE inkl. einem Frittierkorb 310x300x120 mm
(BxTxH), Pommes Frites, gefroren ca. 45 kg/h

Modell SL35122SE inkl. 2 Frittierkdrben 130x300x120 mm
(BxTxH), Pommes Frites, gefroren ca. 40 kg/h

Temperatureinstellung von 90-190°C
mit Kaltzone

Heizelemente aus hitzebestandigem Edelstahl Pilotflamme

inkl. Ablasshahn Fettauffangbehélter mit Sieb

Heizelemente aus

Fettauffangbehalter Edelstahl

Modell SL35122SE

. . .. Mit Ablasshahn
inkl. 2 Frittierkorbe

Stufenlose - Elektrischer
Temperatureinstellung Zundfunken (230V)

Halterung fir

Hoéhenverstellbare FiiBe ..
den Frittierkorb

Artikelnr. Produkt mBm me mHm \l/ K/\/ e
SL35115SE Fritteuse mit Einzelbecken 400 700 850 17 15 620
SL35115SP Fritteuse mit Einzelbecken 400 700 850 17 15 G30
SL35122SE Fritteuse mit Doppelbecken 400 700 850 %7 12 620
SL35122SP Fritteuse mit Doppelbecken 400 700 850 2%7 12 630

Die Fritteuse ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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stalgast
Serie 700 ND K stalg

Elektro-Fritteusen

Elektro

Effiziente, langlebige Heizelemente aus Edelstahl bringen die Elektro- Fritteuse
mit einer Leistung von bis zu 18 kW in bereits 6 Minuten auf Temperatur fiir
Top-Resultate!

Edelstahl

Aus eigener

Fertigung
s 5 @D
Ostalgast
»
e D 3
® G Cstalgast J u
BECKENGROSSE MIT
TISCH- REINIGUNG
AUS
EDELSTAHL FUR EIN BECKEN
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\f\stalgast
Elektro-Fritteusen

Temperatureinstellung von 90-190°C inkl. Frittierkorb 210x350x110 mm (BxTxH)

mit Kaltzone Ausgleichsfiie

Heizelemente aus hitzebestandigem Edelstahl lasergraviertes Bedienfeld

Pommes Frites, gefroren: je nach Modell ca. 26, 45 oder 52 Kontrolllampe

ko/h als Zubehor erhaltlich: zwei kleine Frittierkdrbe anstatt
Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar eines groReren (nur fir Tischgerate)

automatische Abschaltung nach Entfernung der Heizelemente passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar

klappbares Heizelemente fiir eine leichtere Reinigung

. .. Sicherheitsthermostat
Bedienung fur

. 4 uber Frontblende
das Ablassventil .
bedienbar

Frittier-

.. beck
Schutzabdeckung iiber cecken
den Heizelementen Heize-
lement I

|
T
Kaltzone

Tischgerate wahlweise
mit einem groBBen oder
zwei kleinen Kérben
bestuckbar

Fullstandsanzeige

Nr. Artikelnr. Produkt mBm me mHm \|/ k\S\/ 3
1. SL34109T Einzel-Fritteuse, Tischgeréat 400 700 250 10 9 400
2. SL34115S Einzel-Fritteuse, Standgerét 400 700 850 15 15 400
3 SL34218T Doppel-Fritteuse, Tischgerat 800 700 250 2x10 18 400
SL2402350  2x kleiner Korb fiir 10 Liter Gerate SL34109T, SL34218T 105 350 110 - - -

43




Serie 700 ND

Infra-Warmhalte-/
Frittenwanne

Die kompakte Infra- Warmhaltewanne hat eine Kapazitat von bis zu einem GN
1/1-Behélter. Die leistungsstarke Infrarotlampe warmt Ihre Speisen ohne sie
auszutrocknen, egal ob Schnitzel, Pommes Frites, paniertes Gemiise, Fisch
oder Siedegeback.

INFRAROTLAMPE KAPAZITAT

TEMPERATUR 75°C MIT

44

\#stalgast

Elektro

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung



Infra-Warmehalte-/ A stalgast
Frittenwanne als

Tischgerat

hélt zubereitete Speisen lange warm ohne auszutrocknen lasergraviertes Bedienfeld

max. Warmetemperatur 75°C Kapazitat: GN1/1

ideal fiir frittierte Speisen passende Untergestelle offen oder mit Tiir verfiigbar
leistungsstarke Infrarot-Warmelampe herausnehmbarer Elnsatz

2 stalgast

Intuitive Bedienung Einfache Entnahme des Behalters

- B T H T P U
Artikelnr. e o P e KW v
SL422001T 400 700 440 bis zu 75 1 230
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Serie 700 ND A stalgast
Gas-Kippbratpfanne

® | cas

Vielfaltige Einsatzmaoglichkeiten und die Zubereitung groBer Speisemengen
auf hohem Niveau machen den Einsatz der Kippbratpfanne in jedem Betrieb
unerldsslich. Das kompakte Gerat mit einer TiegelgroBe von 58 Litern hat
einen passgenau schlieBenden, stufenlos aufklappbaren Deckel. Der Tiegel
ist leichtgangig manuell kippbar.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

90°C - 300°C
KIPPVORRICHTUNG

ZUM PRAZISEN
ENTLEEREN

BRATFLACHE 0,35 M2

AUFKLAPPBAR

WASSERZULAUF
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\#\stalgast

Gas-Kippbratpfanne

TiegelgroRe 58 Liter (0,35 m?)

ca. 200 Kotletts/h

Temperatureinstellung 90 °C bis 300 °C
geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen

manuelle Kippvorrichtung

Manuelle Kippvorrichtung

schmale Schiitte zum préazisen Entleeren

Deckel stufenlos aufklappbar
Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar
elektrischer Ziindfunken (230V)

Wasserzulauf

Wasserzulauf

7

Temperatureinstellung Schmale Schiitte zum prazisen Entleeren

Artikelnr.

mm
SL3980SE 800
SL3980SP 800

P M Inh.
kW Koteletts/h u Liter
17 ~200 G20 58
17 ~200 G30 58

Die Kippbratpfanne ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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stalgast
Serie 700 ND K stalg

Elektro-Kippbratpfanne

Elektro
Vielfdltige Einsatzmoglichkeiten und die Zubereitung groBer Speisemengen

auf hohem Niveau machen den Einsatz der Kippbratpfanne in jedem Betrieb INOX| Edelstahl
unerlasslich. Das kompakte Geradt mit einer TiegelgroBe von 58 Litern hat

einen passgenau schlieBenden, stufenlos aufklappbare Deckel und der Tiegel

ist leichtgangig manuell kippbar. Aus eigener
Fertigung

50°C - 300°C

KIPPVORRICHTUNG
ZUM =
PRAZISEN ENTLEEREN sy
BRATFLACHE 0,35 M2 . D » ‘
, y
i &
AUFKLAPPBAR ’ ;
1
B L
WASSERZULAUF L
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\f\stalgast
Elektro-Kippbratpfanne

TiegelgroRe 58 Liter (0,35 m?) schmale Schiitte zum prézisen Entleeren

ca. 200 Kotletts/h Deckel stufenlos aufklappbar
Temperatureinstellung 50 °C bis 300 °C geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen
manuelle Kippvorrichtung Sicherheitsthermostat iber Frontblende bedienbar
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung Wasserzulauf

Manuelle Kippvorrichtung Wasserzulauf

Ubersichtliche Bedienelemente Schmale Schitte zum préazisen Entleeren
. B T H P M U Inh.
Artikelnr. mm mm mm kw Koteletts/h v Liter
SL381680S 800 700 850 108 ~200 400 58
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Serie 700 ND A stalgast
Elektro-Multibrater

Elektro

In dem kompakten, unentbehrlichen Elektro-Multibrater braten und schmorren
Sie bei Temperaturen bis zu 300°C und halten lhre Speisen bei Temperaturen INOX
ab 50°C warm.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

50°C - 300°C

ABLASS
i o
BRATFLACHE CA. 0,16m?2 -
CA. 900KG/H
DECKEL
Jd W
(] ]
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\#\stalgast

Elektro-Multibrater

geeignet zum Schmoren, Braten und Kochen
Temperatureinstellung 50 °C bis 300 °C
TiegelgroBe 19 Liter

Bratflache 0,16m?2

Kapazitat ca. 900kg/h

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung

Inkl. Stopsel aus Polypropylen

Ubersichtliche Bedienelemente

Sicherheitsthermostat iber Frontblende bedienbar
Ablass im Gerateinnenraum

mit Uberlaufstopfen aus Polypropylen

inkl. Deckel

Kamin optional erhaltlich

hohenverstellbare FiiRe

i staigast

—

Inkl. Deckel zum Schmoren von Speisen

Artikelnr. Produkt
SL44150S8 Multibrater
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite

B T H Inh. M P U
mm mm mm Liter Koteletts/h KW v

400 700 850 13 90 5 400
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Serie 700 ND
Gas-Nudelkocher

Der schmale Pastakocher ist die optimale Losung fiir das Kochen von Pasta
“alla Mamma"! Auch das Zubereiten von Gemiise, Kartoffeln oder Fisch wird
dank der 9,1 kW zum Kinderspiel!

25 LITER

UBER FRONTBLENDE BEDIENBAR

GEEIGNET FUR

\#stalgast

@ GAS

( ) B,
Wasserenthartung
ab 6 °dH empfohlen

INOX| Edelstahl

Aus eigener

Fertigung
' - - -
‘dldl‘i.ttttt.

Gstalgast

ZU- UND ABLAUF

DER
WASSERZULAUFMENGE




Gas-Nudelkocher

geeignet fiir 2x GN 1/3 oder 4x GN 1/6 Nudelkorbe

Heizelemente aus hitzebestandigem Edelstahl

gelochte Abtropfflache

Wasserzulauf mit Magnetventil

Uberlaufschutz

Wasserablauf

Artikelnr.

SL47109SE
SL47109SP
SL241213Z
SL241216Z

Ubersichtliche Bedienelemente

Produkt B
mm
Gas-Nudelkocher 400

Gas-Nudelkocher 400
Nudelkorb GN 1/3 -
Nudelkorb 2er Pack GN 1/6

mm
700
700

\#\stalgast

Nudelkorbe separat erhaltlich
lbersichtliche Bedienelemente
elektrischer Ziindfunken (230V)

hohenverstellbare FiiRe

Inkl. Abtropfblech

H Inh. p
mm Liter kW Gas
850 25 9,1 G20

850 25 9,1 G30

Der Nudelkocher ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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Serie 700 ND K stalg

Elektro-Nudelkocher

% Elektro
Der schmale Pastakocher ist die optimale Losung fiir das Kochen von Pasta “alla

( \ .
Mamma"! Auch das Zubereiten von Gemiise, Kartoffeln oder Fisch wird dank der V\éagsozrﬁnthar:ugg
9,1 kW zum Kinderspiel! \ ) @ emptonien

INOX| Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

GEEIGNET FUR TN

25 LITER \ ) — Al
. i_L ;

ZULAUF- UND ABLAUF ) > o

Cstalgast

- -/

DER WASSERZULAUFMENGE

UBER
FRONTBLENDE BEDIENBAR
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\#\stalgast

Elektro-Nudelkocher

geeignet fiir 2x GN1/3 oder 4x GN1/6 Nudelkorbe Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Heizelemente aus hitzebestdandigem Edelstahl Sicherheitsthermostat

gelochte Abtropfflache lasergraviertes Bedienfeld

Uberlaufschutz hohenverstellbare FiiRe

Wasserzulauf mit Magnetventil Kamin optional erhéltlich

Wasserablauf Nudelkdrbe separat erhéltlich

Wasserzulauf Inkl. Abtropfblech

Ubersichtliche Bedienelemente

Artikelnr. Produkt mBm me mHm kgs/h k;l ot
SL46106S Pastakocher 400 700 850 15 6 400
SL241213Z2 Nudelkorb GN 1/3 - - _ _ ~ :
SL241216Z Nudelkorb 2er Pack GN 1/6

SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite
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Serie 700 ND A stalgast
Wok-Induktionsherd

% Elektro

Die Kochplatte nutzt Induktion auf dem neuesten Stand der Technik — schnell, —
kostengiinstig, sicher! Die leistungsstarken 5 kW kommen einem traditionellen QQQ Induktion
WOK-Herd sehr nahe - fiir scharfes, punktgenaues Anbraten, Frittieren oder ~—
Diinsten.

INOX| Edelstahl

Aus eigener

Fertigung
KOCHFELD /
INDUKTIONSSPULE @& 290 MM y
KUHLSYSTEM D

| — O stalgast

‘ #
LEISTUNG | »

LEISTUNGSSTUFEN |
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\#\stalgast

Wok-Induktionsherd

Kochfeld aus Glaskeramik
Induktionsspule @ 290 mm, 5 kW
9 Leistungsstufen

effizientes Kiihlsystem

digitale Temperatur-. Betriebs.- und Restwarmeanzeige

automatisches Erkennungssystem fiir Woks
dreiseitige Aufkantung
Uberhitzungsschutz N

Kamin optional erhaltlich

Display

Lasergraviertes Bedienfeld Cuvette @ 290 mm

Artikelnr. Produkt mgm mBm me mHm ﬂ]tg'r ksv Vo Grmg[?ge
SL4003S Wok-Induktionsherd - 400 700 850 25 5 400
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite - 400 - _ . _ R R
KG1501400 Wok (geblrsteter Edelstahl) 400 R 120 , B B 200
KG1502400 Wok (polierter Edelstahl) 400 - - 120 - _ _ 185

57



58

stalgast
Serie 700 ND K stalg

Bains-Marie

Elektro

Durch den Einsatz zuverlassiger Technologien héalt das Bain Marie die
gewdhlte Temperatur konstant aufrecht. So behalten lhre Speisen die optimale
Verzehrtemperatur ohne Qualitatsverlust. Schwankungenv der Kerntemperatur
werden vermieden, um die Lebensmittelsicherheit zu gewahrleisten!

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

W

° -0 TD Z // -_ / ;
@ Ostalgast | | ' \g/\/ '

O stalgagt

PASSEND FUR AUSLAUFBOGEN

TEMPERATURBEREICH
UBER FRONTBLENDE BEDIENBAR




Elektro-Bains-Marie K stalgast

als Tischgerat

Temperatureinstellung 30 °C bis 95 °C

Beckenmal Modell SL421011T: 306x508x155 mm, GN 1/1
Beckenmall Modell SL421021T: 630x508x155 mm, GN 2/1 / ; y BeckenmaBe
Wasser-Auslaufbogen I LpiReStapdae
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar
passende Untergestelle offen oder mit Tir verfiigbar

Kamin optional erhéltlich

AusgleichsfiiRe Wasserauslauf

Hoéhenregulierbare
SockelfiiBe

. Sicherheitsthermostat
Lasergraviertes

Bedienfeld uber Frontblende

bedienbar

Beispiel fur Bedienung fur
Bestiickungsmaéglichkeiten das Ablassventil

Artikelnr. Produkt mBm me mHm k\P/\/ Volt
SL421011T Bain-Marie 400 700 250 08 230
SL421021T Bain-marie 800 700 250 16 230
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite
SL993208 Kamin fiir 800 mm Breite
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stalgast
Serie 700 ND K stalg

Neutralelemente

INOX| Edelstahl

Wenn Sie lhre Traumkiiche mit Kochgeraten und Schranken der Serie 700 ND
Q Aus eigener

Fertigung

ausstatten, diirfen Sie Abstell- und Arbeitsflachen nicht auer Acht lassen.
Die Neutralelemente bieten Ihnen beides und konnen in Kombination auf allen
Unterbauten der Serie eingesetzt werden.

A e
MIT UND OHNE |

SCHUBLADE 1

SCHUBLADEN GEEIGNET

OPTIONAL ERHALTLICH

VERFUGBARE UNTERGESTELLE

G staigasy

Schubladen geeignet . . S
Kamin optional erhaltlich

fir GN 1/1 (150 mm)

Nr. Artikelnr. Produkt mBm me mHm

1. SL302210T Neutralelement 400 700 250
SL302220T Neutralelement 800 700 250
SL302230T Neutralelement 1200 700 250

2. SL302211T Neutralelement mit Schublade 400 700 250
SL302221T Neutralelement mit Schublade 800 700 250
SL302231T Neutralelement mit 2 Schubladen 1200 700 250
SL993204 Kamin fiir 400 mm Breite - - -
SL993208 Kamin fir 800 mm Breite
SL993212 Kamin fir 1200 mm Breite
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stalgast

Serie 700 ND
Unterbauten

und Zubehor INOX| edelstani

Aus eigener

- .. . . .. Fertigun
Mit diesem Unterbau kdnnen Sie alle Tischgerate und Neutralelemente gung
der Serie 700 ND auf die perfekte Arbeitshohe bringen. Durch die
vielfédltige Auswahl an Unterbauten und Zubehor gestalten Sie lhre
Traumkiiche genau nach Ihren Wiinschen.
Unterbauten verstarkte Konstruktion
bis zu 3 Gerate mit 400er Breite auf einen Unterbau 17200 mm
montierbar
N Artikelnr Produkt 2 v W . .
T g VY Y g VT hohenverstellbare FiiRe
1. SL992310U Unterbau offen 400 565 600 ‘ c
519923200 Unterbau offen 800 565 600 P A e X o A/\ g
SL992330U Unterbau offen 1200 565 600 < F » ~7 2 .
2 SL992311U Unterbau 3-seitig geschlossen 400 565 600 =
SL992321U Unterbau 3-seitig geschlossen 800 565 600 L i
SL992331U Unterbau 3-seitig geschlossen 1200 565 600 i 8
3. SL992312U Unterbau mit Fligeltir 400 620 600 | A & 1]
SL992322U Unterbau mit Fligeltdr 800 620 600 I J :
SL992332U Unterbau mit Fliigeltdr 1200 620 600 LI W b
’
Tﬁ ren fﬁ r U nterba uten Tiren zur Selbstmontage inkl. Scharniere o
und Montageplatten
e — B T H (1) passend fl‘.l'l'i SL992311U, SL992321U
mm - mm . mm (2) passend fiir: SL992331U
1. SL990401L 400 mm breit, Transchlag links 393 110 441 -
SL990401R 400 mm breit, TUranschlag rechts 393 110 441 [
2. SL990601L 600 mm breit, Tiranschlag links 593 110 441 >
»

SL990601R 600 mm breit, Tiranschlag rechts 593 110 441

. . Reduzierstern
Verbindungsleisten
geeignet, um mit kleinen Topfen und Pfannen
B T H - zu arbeiten

Nr. Artikelnr. Produkt mm  mm mm .
1. SL9940101  niedrig, kurz 8 589 19 = nur fiir Brenner mit 3,5 kW oder 5kW
SL9940102 niedrig, mittellang 8 619 19 - ﬁ!?
SL9940103  niedrig, lang 8 660 19 , B T e
Artikelnr.
2. SL9940201 hoch, kurz 7 589 40 : mm mm N
SL9940202  hoch, mittellang 7 617 40 SL2401200 200 200 A
-~ 4 2y ~
7 X
L]
Aufsatz-Kamin Wokaufsatz
passend fiir die Gerate der Serie 700 ND fiir die Nutzung einer Wok-Pfanne auf einem Gasherd
flir eine einheitliche Kochstrecke von Gas- und Elektrogeraten aus Edelstahl
Artikelnr. mgm mHm
$L9910225 225 35
Artikelnr. Produkt
SL993204 Kamin 400 mm breit
SL993208 Kamin 800 mm breit ”
SL993212 Kamin 1200 mm breit




GERATE ZUR EINZELAUFSTELLUNG

Mit unseren freistehenden Erganzungsgeraten haben Sie volle
Flexibilitat bei der Einrichtung lhrer Kiiche.

Wir bieten lhnen eine groRBe Auswahl an hochwertigen,
robusten Kochgeraten in vielen Varianten mit unterschiedlichen
Leistungsmerkmalen.




\f\stalgast

Cerate zur Einzelaufstellung

Gas-Hockerkocher
Standard @ | ons

Edelstahl
Mit seinen kleinen MafBen ist der robuste Hockerkocher als Zusatzgerat
schnell aufgestellt und ofort einsatzbereit. Der Hockerkocher ist geeignet
fiir Kochtopfe mit einem Inhalt von max. 40 Litern. Aus eigener

Fertigung

BRENNER
FUR TOPFE
TOPFHALTERUNG

PILOTFLAMME

Reduktion der Leistung auf ca. 1,0 kW mdoglich

SockelfiiRe
- - 2
2 S
o q
- ~ Reduzierstern
~7
= - —_—
i B T H P
Artikelnr. Produkt e mm mm kw Y
HKO01105P Hockerkocher 340 340 340 5 G30
HK01105E Hockerkocher 340 340 340 5 G20
HK2401220 Reduzierstern 220 220 10 - -

Der Hockerkocher ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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Cerate zur Einzelaufstellung \#\stalgaast

Gas-Hockerkocher
TOP & TOP POWER

GAS

Die Doppelkranzbrenner der Hockerkocher TOP und TOP POWER bringen
mit Leistungen von 9kW bis zu 14 kW volle Power in lhre Kiiche, wann Edelstahl
immer und wo immer notig.

Aus eigener
Fertigung

L
9 KW DOPPELKRANZBRENNER 11 & 14 KW DOPPELKRANZBRENNER
IN “TOP” AUSFUHRUNG IN “TOP-POWER” AUSFUHRUNG
PILOTFLAMME TOPFHALTERUNG AUS GUSSEISEN

GEEIGNET FUR TOPFE BIS
100 LITER
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\#\stalgast
Gas-Hockerkocher
TOP & TOP POWER

® abnehmbare Topfhalterung aus Gusseisen ®  geeignet fiir groBe Topfe bis 100 Liter
®  Pilotflamme ® empfohlen fiir Topfe bis ca. 50 cm Durchmesser

®  Reduktion der Leistung auf 30 % (2,8 kW / 2,2 kW) moglich

. Stalgagt

Linie TOP POWER Topfhalterung aus

Nr. Artikelnr. Produkt mm mm mm KW u

1. HKO03109E Hockerkocher TOP 565 605 380 9 G20
HK03109P Hockerkocher TOP 565 605 380 9 G30
HK03218E Hockerkocher TOP POWER, Doppelbrenner 1140 605 380 2x9 G20
HK03218P Hockerkocher TOP POWER, Doppelbrenner 1140 605 380 2x9 G30

2. HKO04114E Hockerkocher TOP POWER 565 605 380 14 G20
HK04111P Hockerkocher TOP POWER 565 605 380 11 G30
SL2400Z Reduzierstern 300 300 10 -

Der Hockerkocher ist werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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stalgast
Cerate zur Einzelaufstellung \#\ J
Induktions-Hockerkocher

% Elektro

Die portablen, autarken Gerate mit 5 kW oder 8 kW-Leistung sind ideal als —
Zusatzgerat oder fiir das Catering — robust, zuverlassig und leistungsstark! QQQ Induktion

INOX| Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

LEISTUNG
ROBUSTE v
B 472
9 LEISTUNGSSTUFEN | a Z 4
I Cstalgas; 2
ERKENNUNGSSYSTEM
FUR GROSSE d
TOPFE BIS 100 LITER -

HK020205 mit Induktionsspulen @ 340 mm, 5 kW
HK020108 Induktionsspule @ 400 mm, 8 kW

Robuste Glaskeramik- — QP Digitale Anzeige der

Induktionsplatte Betriebsparameter

Artikelnr. e mm mm KW Volt
HK020205 500 500 380 5 400
HK020108 600 600 380 8 400
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\#\stalgast

Cerate zur Einzelaufstellung

Elektro-Hockerkocher

Elektro

INOX
Ein Klassiker, der Ihnen souveran zur Seite steht, egal ob als Teil lhrer . Edelstahl
Kochstrecke, als universelles Zusatzgerat oder fiir lhre mobile Gstronomie.
Aus eigener
Fertigung

BEDIENELEMENTE

MIT 400 MM
DURCHMESSER

D .
LEISTUNGSSTUFEN i

KONSTRUKTION

&

LEISTUNG -

FUR GROSSE TOPFE
BIS 100 LITER

Kochplatte

Massive Gusseisen- ; pe < ¥ Ubersichtliche
i Bedienelemente
—

; B T H P
Artikelnr. e e o KW Volt

HK00105 580 580 380 5 400
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. | \#stalgast
Cerate zur Einzelaufstellung

Gasherde

D | cas

Mit 12 verschiedenen Modellen bieten wir lhnen eine herausragende

Auswahl an Gasherden mit Untergestell in gewohnt hoher Qualitét. Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

BEDIENELEMENTE

TROPFSCHALEN

BRENNERLEISTUNG: Ostaigast

PILOTFLAMME

ERHALTLICH




\#\stalgast
Gasherde

robuste Topfhalterungen aus Gusseisen Reduktion der Leistung auf 30 % moglich

erhéltlich mit vier oder sechs Brennern herausnehmbare Tropfschale zur einfachen Reinigung in der

Spiilmaschine
Brennerleistung: 3,5 kW, 5 kW, 7 kW (Doppelkranzbrenner), P I

9 kW (Doppelkranzbrenner) SockelfiiRe

Pilotflamme passender Reduzierstern und Wokaufsatz erhaltlich

Topfhalterung

. Reduzierstern
aus Gusseisen

|
k.9 =
I Ry O . q a
4 = Ubersichtliche Wokaufsatz
¢ Bedienelemente

% )

Nr. Artikelnr. Ausfiihrung QO mBm me mHm k'\DN U

1. FS01410SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) 800 700 850 20,5 G20
FS01410SP 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30
FS01420SE 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20
FS01420SP 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30
FS01430SE 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20
FS01430SP 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30
FS01610SE 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20
FS01610SP 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30
FS01620SE 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
FS01620SP 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30

2 SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - -

3. SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - -

Nr. Artikelnr. Ausfiihrung ran me ern kﬁ)/\/ u

1. FS03410SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) 900 900 850 20,5 G20
FS03410SP 4-Brenner (3,5+2x5+7) 900 900 850 20,5 G30
FS03420SE 4-Brenner (3,5+5+2x7) 900 900 850 22,5 G20
FS03420SP 4-Brenner (3,5+5+2x7) 900 900 850 22,5 G30
FS03430SE 4-Brenner (2x5+2x7) 900 900 850 24,0 G20
FS03430SP 4-Brenner (2x5+2x7) 900 900 850 24,0 G30
FS03440SE 4-Brenner (3,5+5+7+9) 900 900 850 24,5 G20
FS03440SP 4-Brenner (3,5+5+7+9) 900 900 850 24,5 G30
FS03450SE 4-Brenner (9+9+9+9) 900 900 850 36 G20
FS03450SP 4-Brenner (9+9+9+9) 900 900 850 36 G30
FS03610SE 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) 1300 900 850 325 G20
FS03610SP 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) 1300 900 850 32,5 G30
FS03620SE 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) 1300 900 850 36,5 G20
FS03620SP 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) 1300 900 850 36,5 G30

Die Herde sind werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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\#stalgast
Cerate zur Einzelaufstellung
Gasherde zur Selbstmontage

)
@ GAS

=

Unsere Gerate zur Selbstmontage sind eine preiswerte Alternative und ideal als TN

Zweitgerat. Die passgenaue Konstruktion aus Edelstahl ist schnell und einfach % Selbstmontage

aufgebaut. Stabile Schraubverbindungen sorgen fiir eine dauerhafte Stabilitat. ~

Die Gasherde eignen sich ebenfalls fiir die mobile Gastronomie, da sie leicht zu

transportieren und platzsparend zu lagern sind.

p P P g INOX| Edelstahl

—

Aus eigener
Fertigung

Qstalgast

G stalgast

DER ABSTAND ZWISCHEN
BRENNERLEISTUNG AUF 30%
(SPARFLAMME)
HOHENVERSTELLBARE FUSSE BRENNERLEISTUNG:
ERHALTLICH MIT PILOT
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Gasherde zur Y stalgast

hochwertige Edelstahl-Konstruktion zur Selbstmontage
stabile Schraubverbindungen

erhéltlich mit 4 oder 6 Brennern

Brennerleistung: 3.5 kW, 5 kW, 7 kW und 9 kW
Pilotflamme

spritzwassergeschiitzt

Topfhalterungen aus Gusseisen

Reduzierung der Brennerleistung auf 1/3 (Sparflamme)
hohenverstellbare FiiBe -5 /+25 mm

lasergraviertes Bedienfeld

passender Reduzierstern und Wockaufsatz erhaltlich

geringe Versandkosten

aus GuBeisen

Artikelnr. Ausfiihrung mgm mBm me mHm k'\)/\/ U
FS11410SE 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G20
FS11410SP 4-Brenner (3,5+2x5+7) - 800 700 850 20,5 G30
FS11420SE 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G20
FS11420SP 4-Brenner (3,5+5+2x7) - 800 700 850 22,5 G30
FS11430SE 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G20
FS11430SP 4-Brenner (2x5+2x7) - 800 700 850 24,0 G30
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - -
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - -

Artikelnr. Ausflihrung mwm mBm me mHm ksv u
FS11610SP 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G20
FS11620SE 6-Brenner (3,5+3x5+2x7) - 1200 700 850 32,5 G30
FS11620SP 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G20
FS01610SE 6-Brenner (3,5+2x5+2x7+9) - 1200 700 850 36,5 G30
SL2401200 Reduzierstern - 200 200 - - -
SL9910225 Wokaufsatz 225 - - 35 - -

Die Herde sind werksseitig auf G20 eingestellt. Auf Nachfrage umriistbar auf Fliissiggas G30.
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Cerate zur Einzelaufstellung \f\sta gast
Induktionsherde

% Elektro

Der freistehende Herd punktet durch eine kurze Aufheizzeit und ist durch die —
energieeffiziente Induktionstechnik sparsam im Verbrauch. Wir empfehlen die QQQ Induktion
kompakten Induktionsherde besonders fiir kleine und mittlere Betriebe. ~—

INOX| Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

0225 MM - ’/

INDUKTIONSFELD MIT ‘ ) P » 1)

ERHALTLICH MIT

9 Leistungsstufen / 1
Uberhitzungsschutz ! .i
Restwarmeanzeige m

effizientes Kiihlsystem

lasergraviertes Bedienfeld
Erkennungssystem fiir Kochgeschirr
Anzeige der Betriebsparameter

geringer Energieverbrauch
Glaskeramik Kochfeld

! . B T H P
Artikelnr. Ausflihrung e s i KW Volt
FS400107S 2 - Kochfelder 400 700 850 7 400
FS400214S 4 - Kochfelder 800 700 850 14 400

72




Cerate zur Einzelaufstellung

Elektroherde

Elektro

Unsere soliden Elektroherde mit 4 oder 6 Kochplatten bieten viel Platz fiir
lhre Topfe. Mit 2,6 kW pro Kochplatte kochen Sie gewohnt souveran und INOX
zuverlassig.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

GUSSEISEN - _,

ERHALTLICH

ABDECKUNG k
ZUR EINFACHEN REINIGUNG

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Kochplatten-@ 220 mm

mit Grundboden

intuitive Bedienung

hohenverstellbare FiiRe

Kochplatten aus
Gusseisen mit @ 220

mm, jeweils 2,6 kW
Leistung

; i B T H P
Artikelnr. Ausflihrung e v P KW
FS00410S 4-Platten 800 700 850 104
FS00610S 6-Platten 1200 700 850 15,6

\#\stalgast

¥

Volt

400
400

73




. _ i \#stalgast
Gerate zur Einzelaufstellung

Elektro-Griddleplatte

Elektro

Die Griddleplatte ist in zwei verschiedenen GroBen mit gerillter,
glatter oder zweigeteilter Grillplatte erhéltlich. Sie braten schnell und INOX
unkompliziert mit optimaler Hitzeverteilung bei Temperaturen bis zu

300°C.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

CA. 2200/4400 CM?

AUFKANTUNG

BIS 300°C

zwei separat regelbare Zonen bei 800 mm breiten Geraten
Auffangrinne mit Ablass6ffnung

Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung
Sicherheitsthermostat iber Frontblende bedienbar

lasergraviertes Bedienfeld

SockelfiiRe

Bedienelemente

Cstata-_.

Artikelnr. Produkt B T H p

mm mm mm kw Volt
FS100110S glatt 400 700 850 4,05 400
FS100111S gerillt 400 700 850 4,05 400
FS100120S glatt 800 700 850 8,10 400
FS100121S gerillt 800 700 850 8,10 400
FS100122S 1/28&1/2 800 700 850 810 400
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Cerate zur Einzelaufstellung

Elektro-Fritteuse

Elektro

Solides Grundgerit, das in keiner Kiiche fehlen darf! Die durchdachte,
einfach zu reinigende Fritteuse findet mit gerade einmal 40 cm Breite Platz INOX
in jeder Kiiche.

Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

BECKENGROSSE

BESTUCKBAR

lasergraviertes Bedienfeld
Kontrolllampe

Sicherheitsthermostat tiber Frontblende bedienbar

Temperatureinstellung von 90-190°C

mit Kaltzone

automatische Abschaltung nach Entfernung des Heizelementes

klappbares Heizelement fiir eine leichtere Reinigung _ o
Sicherheitsthermostat :

inkl. Frittierkorb 210x350x110 mm (BXTxH) =

als Zubehor erhaltlich:
zwei kleine Fritteusenkdrbe 105x350x110 mm (SL2402350)

Sockelfiike g L

Frittier-

Wahlweise mit zwei becken
schmalen Kérben ) o
. Heize- @
bestlickbar lement ri' o
;fi  stalgast
Kalt‘zone
i B T H Inh. P
Artikelnr. Produkt o o s e o ll

FS12109S Stand-Fritteuse 400 200 850 10 0 200
SL2402350 2x kleiner Korb flir 10 Liter Geréte 105 350 110 B B
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Cerate zur Einzelaufstellung

Umluftofen
mit Grillfunktion

Aller guten Dinge sind drei: drei Programme, drei Einschiibe, dreifach
stapelbar! Durchdachte, zuverldassige Technik und hochwertige Fertigung
pradestinieren unsere Backodfen fiir den professionellen Einsatz in lhrer
Kiiche.

OBERHITZE

ODER DAUERBETRIEB

STAPELBAR

DREI EINSCHUBE

\#stalgast

% Elektro

1| Stapelbar

INOX| Edelstahl

Aus eigener
Fertigung

IIIIIIIII =

e T S
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\#\stalgast

Umluftofen

mit Grillfunktion

3 Programme:
Oberhitze zum Grillen oder Gratinieren
Umluft zum Backen oder Schmoren _ { doppeltes
. . § Sicherheits-Glas
Kombiprogramm Oberhitze und Umluft
Zeitschaltuhr bis 120 Min. oder Dauerbetrieb
MalRe: 600x400 / GN 1/1
Innenraum: 660x445x285 (BXTxH)
drei Einschiibe
inkl. Edelstahlrost
Kontrollleuchten fiir Temperatur und Stromversorgung ] Ergonomischer
. Edelstahlgriff
Front und Tiir aus Edelstahl

Gehéuse aus verzinktem Stahl

hohenverstellbare FiiRe

Stapeln von bis zu 3 Backdfen méglich

Drei Einschibe

Optionaler

Sicherer Stand
Stapel-Rahmen

-

B T H P

Artikelnr. Produkt T TR mm KW Volt
FS040603 Umluft-Ofen 500 640 600 . 200
FS049903 Verbindungsset _ ~ ; )
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Gerate zur Einzelaufstellung

Elektro-Kippbratpfanne

Elektro

Vielfdltige Einsatzmoglichkeiten und die Zubereitung groRer

Speisemengen auf hohem Niveau machen den Einsatz der Edelstahl
Kippbratpfanne in jedem Betrieb unerlasslich. Das kompakte Gerat mit

einer TiegelgroBe von 40 Litern ist flexibel einsetzbar und leichtgédngig

manuell kippbar. Aus eigener
Fertigung

SEHR ROBUSTE AUSFUHRUNG
GROSSE BRATFLACHE VON 0,27 M2
INHALT BIS ZU 40 L

STUFENLOSE
TEMPERATURREGELUNG 50°C
BIS 300°C

MOBIL UND FLEXIBEL EINSETZBAR

KAPAZITAT CA. 100 KOTLETTS/H
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mit Herz und Stahl

Elektro-Kippbratpfanne

®  grolRe Bratflache (0,27 m?) fiir die schnelle Zubereitung von ® 40 Liter Inhalt
rofRen Speisemengen
g pel g ®  sehrrobuste Ausfiihrung
® manuelle Kippvorrichtung fiir eine schnelle und effektive e b .
Entleerung der Kippbratpfanne ®  Temperaturbereich: 50°C bis 300°C

Tiegel aus

Temperaturregelung

Waschbrause Untergestell
B T H T M P
Artikelnr. Produkt T G mm e Koteletts/h kw Volt
FS0470S Kippbratpfanne 700 786 912 bis zu 300 100 6,3
SL241617Z Waschbrause Set - - - -

400
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