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Unsere Schnäppchenecke – jetzt entdecken!
www.kbs-gastrotechnik.de/sonderposten

Kennen Sie schon unsere Schnäppchenecke? Wir bieten Ihnen neue Geräte aus Sortimentswechseln, 
Auslaufmodelle sowie Ausstellungsstücke/Messeexponate und Geräte mit leichten Transportschäden an.
Bestimmt ist auch ein Schnäppchen für Sie dabei! Nur solange der Vorrat reicht.

Sonderposten

Sonderposten

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/sonderposten-cl-5-212---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/sonderposten-cl-5-212---2.html
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Glastür-Kühlschränke

KBS 316 G Slim und 
KBS 327 G Slim

Glastür-Kühlschrank in Slimline Ausführung 
für Nischen mit 410 mm bzw. 450 mm

	� Außergewöhnliches Design in Schwarz
	� Umluftkühlung
	� Kältemittel: R 600 a
	� Außenmaterial: Stahlblech lackiert, schwarz
	� Innenraum Kunststoff schwarz
	� Digitale Temperaturanzeige, digitales Thermostat
	� Vertikale LED-Innenbeleuchtung, separat schaltbar
	� Tür 3-fach isolierverglast
	� Selbstschließende Tür mit Schloss
	� Türanschlag rechts, nicht wechselbar
	� Leicht zu reinigender Innenraum
	� 5 höhenverstellbare Roste, 1 Bodenrost
	� Roste mit Preisschiene ausgestattet
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� 4 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Individualisierung durch Labelung auf Anfrage

KBS 384

Glastür-Kühlschrank mit LED-Beleuchtung
	� Isolierglastür in schwarzem Rahmen eingefasst
	� Digitales Thermostat und Anzeige
	� Außenmaterial: Stahlblech schwarz
	� Innnenmaterial: HIPS Kunststoffinnenbehälter 		

	 schwarz
	�Mit Schloss
	� Umluftkühlung
	� Kältemittel: R 290
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Senkrechte LED Innenbeleuchtung
	� Vorgeformte Rostauflagen
	� 5 Roste schwarz im Lieferumfang höhenverstellbar
	� Türanschlag rechts, nicht wechselbar
	� Leicht wechselbare Magnetsteckdichtung
	� 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� 2 Rollen hinten
	� Individualisierung durch Labelung auf Anfrage

Modell KBS 316 G Slim KBS 327 G Slim
Außenmaße (B x T x H) 405 x 435 x 1775 mm 450 x 630 x 1950 mm

Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +1 °C bis +10 °C

Klimaklasse (UT / RF) 3 (+25 °C / 60 %) 3 (+25 °C / 60 %)

Bruttoinhalt 160 l 317 l

Anschlusswert 230 V / 150 W 230 V / 150 W

Energieverbrauch 500 kWh /Jahr 511 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse D (EU2019/2018) C (EU2019/2018) 

Serienzubehör 5 Roste, 1 Bodenrost 5 Roste, 1 Bodenrost

Gewicht 52 kg 80 kg

Artikelnummer 30.2160 30.2328

UVP in 788,00 1.088,00

Modell KBS 384
Außenmaße (B x T x H) 595 x 585 x 1878 mm

Temperatur +2 °C bis +9 °C

Klimaklasse (UT / RF)  4 (+30 °C / 55 %)

Bruttoinhalt 388l / 354l

Anschlusswert 230 V / 320 W

Energieverbrauch 577 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018)

Serienzubehör 5 Roste, schwarz

Gewicht 60 kg

Artikelnummer 60.4384

UVP in 929,00

LED

LED

KBS 316 G Slim

KBS 327 G Slim
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Glastür-Kühlschränke

KBS 202 GU, KBS 402 GU 
und KBS 602 GU

Umluft Gewerbe-Kühlschrank mit Glastür
	� Rückwandverdampfer
	� Fugenloser Kunststoffinnenraum
	� Vorgeformte Rostauflagen mit 70 mm Abstand
	� Digitale Temperaturanzeige
	�Manuelles Thermostat
	� Innenbeleuchtung, separat schaltbar
	� Außenmaterial: Stahlblech, weiß pulverbeschichtet
	� Innenmaterial: ABS-Kunststoff, weiß
	� 45 mm Isolierung, Umluftkühlung
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Glastür im Aluminiumrahmen mit Schloss
	�Massiver Edelstahl-Stangengriff
	� Bodenrost für verbesserte Luftzirkulation
	� Türanschlag rechts, werksseitig wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Vorne 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Hinten 2 Transportrollen
	� Individualisierung durch Labelung auf Anfrage

Modell KBS 202 GU KBS 402 GU KBS 602 GU
Außenmaße (B x T x H) 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1855 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C +2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 

Bruttoinhalt 129 l 361 l 620 l

Ausstellungsfläche 0,23 m² 0,75 m² 0,91 m²

Anschlusswert 230 V / 105 W 230 V  / 130 W 230 V / 130 W

Kältemittel R 600 a R 600 a R 600 a

Energieverbrauch 584 kWh /Jahr 773 kWh /Jahr 820 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018)

Serienzubehör 2 Roste, 1 Bodenrost, alle weiß 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiß 3 Roste, 1 Bodenrost, alle weiß

Gewicht 49 kg 74 kg 100 kg

Artikelnummer 34.7208 34.7408 34.7608

UVP in 729,00 1.106,00 1.369,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost 202 / 402, Traglast bis 20 kg 83.8976 36,00

Rost 602, Traglast bis 30 kg 83.8978 39,00

CNS-Füße 90 bis 110 mm höhenverstellbar, für KBS 402 und 602 99.9027 57,00

Umbau Linksanschlag inkl. Umbaukit, werksseitig 56 145,00

KBS 602 GU

KBS 402 GU

KBS 202 GU
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Schubladenkühler | Getränkekühlung

Modell UKS 140
Außenmaße (B x T x H) 600 x 600 x 865 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT / RF) 3 (+25 °C / 60 %)

Anschlusswert 230 V / 110 W

Kältemittel R 600 a

Energieverbrauch 578 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV)

Bruttoinhalt 150 l

Gewicht 56 kg

Artikelnummer 6.0339

UVP in 1.998,00 

LEDUKS 140

Schubladenkühler für 45 Ein-Liter-Flaschen
	� Schubladen komplett aus Edelstahl
	� Außenmaterial: Edelstahl, Rückwand aus Stahlblech
	� Voll einbaufähig durch Frontbe- und Frontentlüftung
	� Umluftkühlung
	� Umweltfreundliches Kältemittel: R 600 a
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Elektronische Steuerung inkl. Ein- und Ausschalter
	� Schubladen werkzeugfrei herausnehmbar
	� LED-Beleuchtung
	� 2 robuste Schubladengriffe
	�Wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Rahmenheizung zur Verhinderung  

	 von Schimmelbildung

Innengestell als Zubehör (Preis auf Anfrage) Werkzeugfrei herausnehmbar Austauschbare Frontblende (Preis auf Anfrage)

Flaschentruhe 

Mit Schiebdeckel und stiller Kühlung
	� Außen weiß aus kunststoffbeschichtetem Stahlblech 
	� Innenmaterial: verzinktes Stahlblech
	� Temperaturbereich von +3 °C bis +7 °C
	� Klimaklasse (UT / RF): CC 2 ( +32 °C / 65 %)
	� Trenngitter aus plastifiziertem Stahldraht im Innenraum
	� Belüftete, herausziehbare Kondensatoreinheit
	� Schiebedeckel
	� Thermostatische Temperatursteuerung
	� Verdampfer innerhalb des Inneraums
	� Kältemittel: R 600 a
	� Beleuchteter Geräte-Ein/Ausschalter
	� Stille Kühlung
	� 4 höhenverstellbare Füße

Modell Flaschentruhe 70 Flaschentruhe 100 Flaschentruhe 150 Flaschentruhe 200
Außenmaße (B x T x H) 705 x 545 x 840 mm 1020 x 545 x 840 mm 1510 x 545 x 840 mm 2010 x 545 x 840 mm

Innenmaße (B x T x H) 635 x 455 x 440 mm 935 x 455 x 440 mm 1430 x 455 x 440mm 1920 x 455 x 440 mm

Brutto-/Nutzinhalt 129 l 184 l 290 l 389 l

Anschlusswert 230 V / 144 W 230 V / 167 W 230 V / 236 W 230 V / 360 W

Energieverbrauch 289 kWh / Jahr 358 kWh / Jahr 533 kWh / Jahr 747 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)

Schiebedeckel / Trenngitter 1/0 2/1 3/2 4/3

Artikelnummmer 62.5070 62.5110 62.5150 62.5210

UVP in 888,00 1.048,00 1.299,00 1.487,00

NEU

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Set 4 Räder 84.1309 154,00

Set 6 Räder 84.1310 198,00
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Glastür-Kühlschränke

LED-Lichtleiste über gesamte Länge, 
vorgeformte Auflageschienen

Display mit großer Temperaturanzeige 
und Luftfeuchteregelung

Luftleitblech mit 
weiterführenden Luftleitkanal

Mit Schloss
Leicht wechselbare 
Türmagnetsteckdichtung80 mm Energiesparisolierung

KU /TKU 722 – für höchste Ansprüche

Zusatzmodul: ICE CONNECT

ICE Connect ist ein WLAN basiertes Fern-
überwachungssystem für KU/TKU 722. 
Bei konstanter Verbindung ermöglicht es 
die Kontrolle von Betriebsparametern und 
HACCP-Alarmen sowie den Datenexport.

Zentrale Funktionen:
	� HACCP-Kontrolle: Automatische Aufzeichnung  

	 und Rückverfolgbarkeit von Temperaturdaten 

	� Fernzugriff: Überwachung der Kühlfunktionen  
	 und Geräteeinstellungen in Echtzeit 

	� Alarmierung: E-Mail-Benachrichtigungen  
	 bei Störungen, wie beispielsweise Temperatur- 
	 abweichungen 

	� Datenexport: Grafische Auswertungen und  
	 Speicherung der Daten, optional als Excel-Datei



7

Edelstahl-Kühlschränke für GN 2/1

Modell KU 722 KU 1422 TKU 722 TKU 1422
Türen 1 Volltür 2 Volltüren 1 Volltür 2 Volltüren

Außenmaße (B x T x H) 702 x 830 x 2090 mm 1435 x 830 x 2090 mm 702 x 830 x 2090 mm 1435 x 830 x 2090 mm

Temperatur -2 °C bis +8 °C -2 °C bis +8 °C -15 °C bis -22 °C -15 °C bis -22 °C

Klimaklasse (UT / RF) 5 (40 °C / 40 %) 5 (40 °C / 40 %) 5 (40 °C / 40 %) 5 (40 °C / 40 %)

Nutzinhalt 487 l 1102 l 487 l 1102 l

Anschlusswert 230 V / 208 W 230 V / 344 W 230 V / 579 W 230 V / 1110 W

Energieverbrauch 353 kWh /Jahr 840 kWh /Jahr 1351 kWh /Jahr 3122 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV) B (EU 2015/1094-IV) C (EU 2015/1094-IV)

Serienzubehör 3 Roste GN 2/1, bis 40 kg belastbar 6 Roste GN 2/1, bis 40 kg belastbar 3 Roste GN 2/1, bis 40 kg belastbar 6 Roste GN 2/1, bis 40 kg belastbar

Gewicht 117 kg 185 kg 123 kg 199 kg

Artikelnummer 16.9721 16.9723 16.9725 16.9726

UVP in 3.148,00 5.198,00 3.548,00 5.571,00

KU 722

Gewerbekühlschrank GN 2/1 
für professionelle Gastronomie

	� Außenmaterial: Edelstahl AISI 304 (3-seitig)
	� Innenmaterial: Edelstahl AISI 304
	� Umluftkühlung, Kältemittel: R 290
	� 80 mm Energiesparisolierung
	� Beschichteter Verdampfer außerhalb des Innenraums
	� Touchscreen-Steuerung mit großem Display
	� Optischer und akustischer Türalarm
	� Einstellbare relative Luftfeuchte  

	 (hoch / mittel / niedrig)
	� Optimale Luftverteilung durch Luftleitbleche
	� 24 Auflageschienen, Rastermaß 55 mm
	� Abgerundete Innenecken für leichte Reinigung
	� LED-Innenbeleuchtung
	� Energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung
	� Selbstschließende Tür mit Schloss
	�Mit rechtem oder linkem Türanschlag
	� Ergonomische Griffleiste, eingelassen
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� 3 kunststoffbeschichtete Roste serienmäßig
	� Höhenverstellbare CNS-Füße (90–125 mm)
	� Sockelbaufähig
	�WLAN-Anbindung mit ICE CONNECT optional, 

	 nur werkseitig einbaubar
	� Auswertung der HACCP Daten über ICE CONNECT  

	 bei konstanter WLAN-Verbindung

KU 1422

Gewerbekühlschrank GN 2/1, 
wie KU 722, jedoch:

	� 2 selbstschließende Türen mit Schloss
	� 48 Auflageschienen, Rastermaß 55 mm
	� Auflageschienen in der Mitte

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Roste GN 2/1 kunststoffbeschichtet 84.0900 49,00

Roste GN 2/1 CNS 84.0903 126,00

ICE Connect 84.0918 281,00

Rost für Mitte KU/TKU 1422, kunstoffbeschichtet 84.0905 49,00

Rost für Mitte KU/TKU 1422, CNS 84.0906 101,00

Schiene für Mitte KU/TKU 1422 84.0907 35,00

KU 722

KU 1422

NEULEDoptional

TKU 722 und TKU 722

Gewerbe-Tiefkühlschrank GN 2/1,
wie KU 722 und KU 1422, jedoch:

	� Temperatur:-15 °C bis -22 °C



Bäckerei-Kühlschränke Euronorm  
Edelstahl-Kühlschränke für GN 2/1
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NEU KU 400 CNS  

Euronorm-/ Bäckerei-Kühlschrank
Backblechmaß: 600 x 400 mm,
für max. 18 Paar L-Auflageschienen

	� Innen- und Außenmaterial AISI 304
	� Elektronische Steuerung
	� Digitale Temperaturanzeige, visuelle Alarmanzeige
	� Verdampferfreier Innenraum mit Beleuchtung
	� Energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung
	� Display-Anzeige des Kühl-Abtauvorgangs
	� Umluftkühlung, 65 mm Isolierung
	� Boden als Wanne ausgebildet
	� Selbstschließende Tür, abschließbar
	� Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
	� Türanschlag rechts, nicht wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Bodenrost für verbesserte Luftzirkulation
	� Klappbare Maschinenfachblende
	� Kondensator mit Fettfilter
	� Serienzubehör: 10 Paar L Auflageschienen
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße aus CNS
	� Backbleche nicht im Lieferumfang enthalten

Modell KU 400 CNS
Außenmaße (B x T x H) 600 x 878 x 2095 mm

Temperatur +2 °C bis +8 °C

Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C / 40 %)

Brutto- / Nutzinhalt 501 l/334 l

Anschlusswert 230 V / 250 W

Kältemittel R 600a

Energieverbrauch 361 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse B (EU 2015/1094-IV)

Artikelnummer 34.7400

UVP in 1.950,00 

KU 740 / TKU 740

Edelstahl-  und Tiefkühlschrank GN 2/1
	� Außenmaterial: AISI 304 dreiseitig
	� Innenmaterial: AISI 304
	� Elektronische Steuerung
	� Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %)
	� Digitale Temperaturanzeige
	� LED-Innenbeleuchtung
	� Umluftkühlung
	� Automatische Abtauung
	� Energiesparende Heißgas-Tauwasserverdunstung
	� 70 mm Isolierung
	� Vorgeformte Auflageschienen
	� Serienmäßig 3 Roste GN 2/1 und  

	 zusätzlich 1 Bodenrost GN 2/1
	� Boden mit Hygieneradien
	� Selbstschließende Tür mit Schloss
	� Türanschlag rechts, nicht wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung 
	� Höhenverstellbare Rundfüße aus Edelstahl

LED

Modell KU 740
Außenmaße (B x T x H) 705 x 879 x 2040 mm

Temperatur -2 °C bis +8 °C

Brutto- / Nutzinhalt 575 l / 496 l

Anschlusswert 230 V / 170 W

Kältemittel R 600a

Energieverbrauch 345 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse A (EU 2015/1094-IV)

Gewicht 101 kg

Artikelnummer 6.0740

UVP in 1.999,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost 83.8982 56,00

Modell TKU 740
Außenmaße (B x T x H) 705 x 879 x 2040 mm

Temperatur -22 °C bis -18 °C

Brutto- / Nutzinhalt 575 l / 496 l

Anschlusswert 230 V / 255 W

Kältemittel R 290

Energieverbrauch 1352 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse B (2015/1094-IV)

Gewicht 105 kg

Artikelnummer 6.0750

UVP in 2.399,00

Auflageschienen

LED-Innenbeleuchtung

Steuerung und Schloss

LED



KBS 402 TK S

Volltür-Tiefkühlschränke
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KBS 202 TK, KBS 402 TK 
und KBS 602 TK

Gewerbe-Tiefkühlschrank
mit abschließbarer Volltür

	� Außenmaterial: Stahlblech weiß
	� Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehälter
	� Digitale Temperaturanzeige
	�Manuelles Thermostat
	�Manuelle Abtauung
	� 60 mm Energiespar-Isolierung
	� Stille Kühlung
	� Volltür mit Schloss
	� Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
	� Türanschlag rechts, werksseitig wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Vorne 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Hinten 2 Rollen für den leichten Transport
	� Ohne Schubladen

Modell KBS 202 TK KBS 402 TK KBS 402 TK S KBS 602 TK
Außenmaße (B x T x H) 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 600 x 600 x 1850 mm 777 x 695 x 1890 mm

Temperatur -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C

Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %)

Brutto- / Nutzinhalt 129 l / 78 l 361 l / 258 l 361 l / 258 l 600 l / 469 l

Anschlusswert 230 V / 105 W 230 V / 150 W 230 V / 150 W 230 V / 300 W

Kältemittel R 600 a R 600 a R 600 a R 600 a

Energieverbrauch 511 kWh /Jahr 894 kWh /Jahr 894 kWh /Jahr 989 kWh /Jahr

Serienzubehör 3 Verdampferroste 7 Verdampferroste 7 Verdampferroste, 7 Schubladen 7 Verdampferroste

Gewicht 49 kg 79 kg 79 kg 101 kg

Artikelnummer 34.7207 34.7407 34.7414 34.7607

UVP in 688,00 1.158,00 1.348,00 1.489,00

KBS 602 TK

KBS 202 TK
Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
CNS-Füße 90 bis 110 mm höhenverstellbar, für KBS 402 und 602 99.9027 57,00

Umbau Linksanschlag inkl. Umbaukit werksseitig 56 145,00

KBS 402 TK S

Gewerbe-Tiefkühlschrank,
wie KBS 402 TK, jedoch:

	� Zusätzlich mit 7 Schubladen

NEU

KBS 402 TK

Mit 7 Schubladen
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Edelstahl-Tiefkühlschränke für GN 1/1

TKU 359

Edelstahl Gewerbe-Tiefkühlschrank für GN 1/1
	� Europäisches Markenprodukt
	� Außenmaterial: AISI 304, dreiseitig
	� Innenmaterial: AISI 304
	� Elektronische Steuerung
	� Kältemittel: R 290, nicht bei ZK-Ausführung
	� LED-Innenbeleuchtung
	� Umluftkühlung
	� Beschichteter Verdampfer im Innenraum
	� Innenraum mit vorgeformten Auflageschienen  

	 und abgerundeten Ecken
	� Roste GN 1/1 beschichtet
	� Türschloss oberhalb der Tür
	� Selbstschließende Tür mit rechtem  

	 oder linkem Türanschlag
	� Eingelassene und ergonomisch geformte Griffleiste
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße  

	 aus CNS 125 bis 200 mm, innen liegend  
	 zur Selbstmontage 

 

TKU 359 G

wie TKU 358 oben, jedoch:
	� Doppel-Isolierglastür mit Griff 

 

TKU 359 ZK und TKU 359 G ZK

wie TKU 359 und TKU 359 G oben, jedoch:
	� Gerät ohne Maschine für Anschluss  

	 an bauseitige Kälteanlage

Modell TKU 359, Türanschlag rechts TKU 359 G, Türanschlag rechts TKU 359 ZK, Türanschlag rechts TKU 359 G ZK, Türanschlag rechts
Außenmaße (B x T x H) 425 x 790 x 2055 mm 425 x 790 x 2055 mm 425 x 790 x 2055 mm 425 x 790 x 2055 mm

Temperatur -15 °C bis -20 °C -15 °C bis -20 °C -15 °C bis -20 °C -15 °C bis -20 °C

Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %)

Brutto- / Nutzinhalt 301 l / 209 l 301 l / 209 l 301 l / 209 l 301 l / 209 l

Anschlusswert 230 V / 432 W 230 V / 445 W – –

Energieverbrauch 2044 kWh /Jahr 2085 kWh /Jahr – –

Energieeffizienzklasse E (EU 2015/1094-IV) E (EU 2015/1094-IV) – –

Zubehör 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert 3 Roste rilsaniert 4 Roste rilsaniert

Bruttogewicht 95 kg 105 kg 90 kg 100 kg

Artikelnummer 5.0362 5.0360 5.0354 5.0355

UVP in 2.998,00 3.498,00 2.998,00 3.498,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost GN 1/1 82.3611 41,00

Auflageschienensatz GN 1/1 83.1753 52,00

LED

Modell TKU 359, Türanschlag links TKU 359 G, Türanschlag links TKU 359 ZK, Türanschlag links TKU 359 G ZK, Türanschlag links
Artikelnummer 5.0348 5.0361 5.0350 5.0351

UVP in 2.998,00 3.498,00 2.998,00 3.498,00

TKU 359

TKU 359 G

NEU
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Speiseeis-Lagerschränke

Modell TKU 604 Eis
Außenmaße (B x T x H) 730 x 934 x 1985 mm

Temperatur -10 °C bis -25 °C

Brutto- / Nutzinhalt 600 l / 451 l

Anschlusswert 230 V / 375 W

Kältemittel R 290

Energieverbrauch 1277 kWh /Jahr

Bestückungsmöglichkeit 10 Roste, 58 x 5 l Behälter

Artikelnummer 46.5621

UVP in 3.072,00

Modell TKU 604 CHR Eis
Artikelnummer 46.5623

UVP in 3.588,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost, weiß 82.4991 55,00

Rost, grau 82.4993 55,00

Auflageschiene, rechts 82.4994 25,00

Auflageschiene, links 82.4995 25,00

TKU 604 Eis

Speiseeis-Lagerschrank, GN 2/1, stille Kühlung
	� Außenmaterial: Stahlblech weiß, beschichtet,  

	 dreiseitig, Rückseite: Stahlblech verzinkt 
	� Innenmaterial: Stahlblech weiß, beschichtet
	� Elektronisches Thermostat, manuelle Abtauung
	� Energieeffizienzklasse: B (EU 2015/1094-IV)
	� Klimaklasse (UT / RF): 5 (+40 °C / 40 %)
	� Roste, serienmäßig: 5 weiß, herausnehmbar
	� Volltür mit Schloss und Druckausgleichsventil
	�Magnetische Türdichtung
	� 90 mm Energiesparisolierung
	� 4 Rollen, 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Türalarm, Energiesparfunktion
	� Eisschalen nicht im Lieferumfang
	� Türanschlag rechts, werkseitig wechselbar

TKU 604 CHR Eis

wie TKU 604 Eis, jedoch:
	� Außenmaterial: Edelstahl, AISI 430, dreiseitig
	� Innenmaterial: Edelstahl, AISI 304
	� 5 herausnehmbare Roste, grau

TKU 626 CHR Eis

Speiseeis-Lagerschrank, GN 2/1, Umluftkühlung
	� Außenmaterial: Edelstahl, AISI 430, dreiseitig
	� Innenmaterial: Edelstahl, AISI 304 
	� Rückseite: Stahlblech verzinkt
	� Umluftkühlung, elektronisches Thermostat
	� Automatische Abtauung und Tauwasserverdunstung
	� Volltür mit Schloss und Druckausgleichsventil
	�Magnetische Türdichtung
	� 90 mm Energiesparisolierung
	� 5 herausnehmbare Roste, weiß
	� 4 Rollen, 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Türalarm, Energiesparfunktion
	� Tür mit eingelassener Griffleiste zum leichten Öffnen
	�Wartungsfreier Kondensator
	� Türanschlag rechts

TKU 604 Eis TKU 604 
CHR Eis

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Rost, weiß 82.4991 55,00

Rost, grau 82.4993 55,00

Auflageschiene, rechts 82.4994 25,00

Auflageschiene, links 82.4995 25,00

Kit für Linksanschlag 83.8336 145,00

Modell TKU 626 CHR Eis
Außenmaße (B x T x H) 730 x 957 x 1984 mm

Temperatur -10 °C bis -25 °C

Brutto- / Nutzinhalt 600 l / 393 l

Anschlusswert 230 V / 450 W

Kältemittel R 290

Energieverbrauch 1409 kWh /Jahr

Energieeffizienzklasse C (EU 2015/1094-IV)

Klimaklasse (UT / RF) 5 (+40 °C / 40 %)

Roste, serienmäßig 5 grau, herausnehmbar

Bestückungsmöglichkeit 9 Roste, 51 x 5 l Behälter

Gewicht 151 kg

Artikelnummer 46.5625

UVP in 4.388,00
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Tiefkühltruhen	

Modell Snow 19 Premium Kopfteil Snow 21 Premium Snow 26 Premium
Außenmaße (B x T x H) 1990 x 920 x 790 mm 2020 x 920 x 790 mm 2500 x 920 x 790 mm

Temperatur +10 °C bis - 24 °C +10 °C bis - 24 °C +10 °C bis - 24 °C

Klimaklasse (UT / RF) 3 (+25 °C / 60 %) 3 (+25 °C / 60 %) 3 (+25 °C / 60 %)

Energieeffizienzklasse D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)

Warenpräsentationsfläche 1,38 m² 1,29 m² 1,66 m²

Energieverbrauch 3124 kWh /Jahr 2719 kWh /Jahr 3019 kWh /Jahr

Bruttoinhalt 540 l 800 l 1030 l

Anschlusswert 230 V / 650 W 231 V / 650 W 232 V / 650 W

Bestückungsmöglichkeit – 5 x Korb 83.6161 5 x Korb 83.6161

Serienzubehör
5 höhenverstellbare Boden-
roste und 2 Trenngitter

5 höhenverstellbare Boden-
roste und 2 Trenngitter

7 höhenverstellbare Boden- 
roste und 2 Trenngitter

Gewicht 160 kg 168 kg 198 kg

Artikelnummer 30.9221 30.9220 30.9225

UVP in 3.795,00 3.456,00 3.817,00

Modell Snow 23 Premium weiß Snow 28 Premium weiß
Temperatur -16 °C bis - 24 °C -16 °C bis - 24 °C
Energieeffizienzklasse C (EU 2019/2018) D (EU 2019/2018)
Energieverbrauch 2358 kWh /Jahr 2847 kWh /Jahr
Artikelnummer 30.9224 30.9229

UVP in 3.298,00 3.677,00 

Tiefkühltruhe Snow Premium

Verkaufsfördernde Impulstruhe mit Glasschiebe-
deckel, umschaltbar Kühlung / Tiefkühlung

	� Einzel- und Verbund-Inselaufstellung möglich
	� Schiebescheiben in Kunststoffrahmen mit  

	 umlaufendem Rammschutz
	� Außen- und Innenmaterial: Stahlblech weiß
	�Wandstärke 70 mm Isolierung
	� Stille Kühlung
	� 2 Kompressoren Notfallsicherheitssystem
	� Energiesparende LED-Innenbeleuchtung
	� Elektronische Steuerung
	� Digitale Temperaturanzeige
	�Wartungsarmer und belüfteter Kondensator
	� Eingeschäumter Kupferrohrverdampfer für  

	 beste Leistungsergebnisse
	� Automatische Abtauung
	� Automatische Tauwasserverdunstung
	� Höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Kältemittel: R 290

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Korb 83.6161 43,00

Korbtrenngitter 83.6162 20,00

Hohes Trenngitter für Snow 19 83.6160 43,00

Hohes Trenngitter für Snow 21 und 26 83.6159 41,00

Belüftungsgitter für Snow 21 83.6223 141,00

Belüftungsgitter für Snow 26 83.6225 167,00

Belüftungsgitter

Snow 21 / Snow 26
Premium

Snow 19 (Kopfteil)
Premium

Snow 23 und Snow 28

wie oben, jedoch: 
	� Nur mit Tiefkühlung
	� Nicht umschaltbar

Umschaltbar 

Kühlung / Tiefkühlung

wie oben, jedoch:
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Rückstellproben-Tiefkühlschrank

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
CNS-Füße 90 bis 110 mm höhenverstellbar, für RGS 300 und 300 CHR 99.9027 57,00

Umbau Linksanschlag inkl. Umbaukit werksseitig 56 145,00

CNS-Systemblech für 25 Probedosen 81.1407 99,00

Rückstellprobendosen, 0,125 l, weiß/creme 4059.9107 7,00

Modell RGS 100 RGS 300 RGS 100 CHR RGS 300 CHR
Außenmaße (B x T x H) 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm 600 x 600 x 850 mm 600 x 600 x 1850 mm

Temperatur -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C -10 °C bis -22 °C

Klimaklasse (UT / RF) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %) 4 (+30 °C / 55 %)

Bruttoinhalt 129 l / 78 l 361 l / 258 l 129 l / 78 l 361 l / 258 l

Anschlusswert 230 V / 105 W 230 V / 150 W 230 V / 105 W 230 V / 150 W

Kältemittel R 600 a R 600 a R 600 a R 600 a

Energieverbrauch 562 kWh /Jahr 983 kWh /Jahr 562 kWh /Jahr 983 kWh /Jahr

Serienzubehör
4 CNS-Systembleche je mit 
25 Probendosen = 100 Dosen

12 CNS-Systembleche je mit 
25 Probendosen = 300 Dosen

4 CNS-Systembleche je mit 
25 Probendosen = 100 Dosen

12 CNS-Systembleche je mit 
25 Probendosen = 300 Dosen

Gewicht 63 kg 108 kg 63 kg 108 kg

Artikelnummer 94.7207 94.7407 94.7216 94.7416

UVP in 1.098,00 2.484,00 1.196,00 2.624,00

INFO – RÜCKSTELLPROBEN 
Zurzeit gibt es keine gesetzliche Pflicht zur Aufbewahrung von 
Rückstellproben. Trotzdem kann es – insbesondere bei selbst 
hergestellten und leicht verderblichen Speisen – sinnvoll sein, 
Rückstellproben zu entnehmen. So haben Sie im Krisenfall ein 
Beweismittel.

Dosen einzeln entnehmbar

RGS 100 und 300

Rückstellproben-Tiefkühlschrank
mit abschließbarer Volltür

	� Außenmaterial: Stahlblech weiß
	� Fugenloser ABS-Kunststoffinnenbehälter
	� Digitale Temperaturanzeige
	�Manuelles Thermostat
	�Manuelle Abtauung
	� 60 mm Energiespar-Isolierung
	� Stille Kühlung
	� Feststehende Verdampferroste
	� Volltür mit Schloss
	� Eingelassene, ergonomisch geformte Griffleiste
	� Türanschlag rechts, werksseitig wechselbar
	� Leicht wechselbare Türmagnetsteckdichtung
	� Vorne 2 höhenverstellbare Ausgleichsfüße
	� Hinten 2 Rollen für den leichten Transport
	� Inklusive CNS-Systembleche je 25 Probendosen

RGS 100 CHR, 300 CHR

Rückstellproben-Tiefkühlschrank
mit abschließbarer Volltür
wie RGS 100, 300, jedoch:

	� Außenmaterial: CHR, dreiseitig

RGS 300 mit 12 CNS-Systemblechen
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Kühlzellen

Kühlzelle EVO80-Serie

Kühlzelle, Boden mit grauer R9 
kunststoffbeschichteter Antirutschfolie

	� Graue abgerundete Innenecken R10 für  
	 bessere Hygiene

	� Boden für max. gleichmäßig verteilte statische Last  
	 von 1500 kg/m², konzentriert 100 kg / 50 cm2,  
	 nicht befahrbar

	�Wände und Deckenelemente  
	 aus verzinktem Stahlblech weiß RAL 9010

	� Isolierung 80 mm
	� k-Wert: 0,29 W/m2

	� Brandklasse B-s2, d0, nach EN 13501-1
	� Exzentrische Doppeleffekthaken für leichte Montage
	� Tür mit Schloss und Paniksicherung
	� Türlichtenmaß (B x H) 600 x 1900 mm für  

	 EVO80-01, EVO80-02 und EVO80-06
	� Türlichtenmaß (B x H) 800 x 1900 mm  

	 für alle anderen Kühlzellen
	� Tür halbaufliegend
	� Türanschlag rechts, wechselbar
	� Türgriff für Rechts- und Linksanschlag verwendbar
	� Tür nur in der langen Seite gemäß Skizzen montierbar
	� Unterbodenbelüftung gegen Mehrpreis lieferbar

Technische Daten

Kühlzelle
	� Außenhöhe 2.180 mm
	� Innenhöhe 2.020 mm
	� Tür für die Modelle EVO80-01, EVO80-02  

	 und EVO80-06 ist 600 mm breit, bei allen  
	 anderen Modellen 800 mm breit.  
	 Höhe der Tür ist immer 2000 mm 
	 (Position der Tür – Grafik ganz oben) 
 
Außen- und Innenbreite blaue Kästen oben 
Außen- und Innentiefe blaue Kästen links 
(Maße jeweils in Millimeter) 
Ausstellungsfläche obere Zahl 
Zellvolumen untere Zahl  
 
Regal

	� Tiefe 400 mm
	� Höhe 1600 mm
	� 4 Böden pro Regal 

 
In der Grafik zeigen die grauen Kästen 
die jeweilige Breite des Regals in Millimeter.

Für alle Modelle ist bauseitig bei Anlieferung  
für eine Entladehilfe (Stapler) zu sorgen.

Boden- und Deckenpaneele 
mit abgerundetem 
integriertem Radius

Boden begehbar

Mit 80 mm 

starker Isolierung

Regaleinrichtung 
für alle Kühl- und Tiefkühlzellen

Regaleinrichtung L-Form 
(gerade Form für Modell EVO80-01, EVO100-01  
und Multi100-01)

	�Material Aluminium eloxiert und PVC
	� Einsatzbereich von -40 °C bis +40 °C
	� Regalböden aus lebensmittelechtem PVC
	� Pro Regaleinheit 4 Regalböden
	�Maximale Bodenbelastung (je Boden) 75 kg  

	 bei gleichmäßiger Lastenverteilung
	� Bei Einzelaufstellung bis max. 150 kg
	� Regalständer mit herausdrehbaren Ausgleichsfüßen

Detailskizzen finden Sie unter 
www.kbs-gastrotechnik.de

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 
Werkseitiger Paneelenausschnitt (Wand oder Decke)* 999.0001 99,00 pro Meter

Werkseitiger Ausschnitt an Decke für Aggregat  
(Deckenstopferaggregat)* 

999.0002 179,00 pro Einheit

Werkseitiger Ausschnitt an Wand für Aggregat  
(Wandstopfer- oder Huckepackaggregat)* 

999.0003 198,00 pro Einheit

Streifenvorhang zur Energieeinsparung
(außer für EVO80-01,-02,-06)

82.8079 339,00

Streifenvorhang zur Energieeinsparung 
(nur für EVO80-01,-02,-06)

82.8077 309,00

Drehgriff für EVO80-Serie-Zelle (Einbau werkseitig,  
dann kein Türwechsel vor Ort möglich)

82.8078 160,00

1 Bodenunterbelüftungsplatte  
(notwendige Anzahl anfragen)

925.0009 16,00 / Stück

* Beim Einbau eines Aggregates von KBS Gastrotechnik
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Kühlzellen

Maße EVO80-Serie
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1,68 m²
3,60 m³

2,16 m²
4,60 m³

2,40 m²
5,10 m³

2,88 m²
6,10 m³

1,96 m²
4,20 m³

2,52 m²
5,30 m³

2,80 m²
5,90 m³

3,36 m²
7,10 m³

3,24 m²
6,80 m³

3,60 m²
7,50 m³

4,32 m²
9,00 m³

Kühlzelle

Regal

Kühlaggregat

PAKET-PREIS

1,44 m²
3,10 m³

Außen-/Innenmaße

Au
ße

n-
/In

ne
nm

aß
e

Kühlzelle

Regal

Kühlaggregat

PAKET-PREIS

Kühlzelle

Regal

Kühlaggregat

PAKET-PREIS

EVO80-01 EVO80-02

EVO80-06

EVO80-03

EVO80-07

EVO80-10

EVO80-04

EVO80-08

EVO80-11

EVO80-05

EVO80-09

EVO80-12

Art.-Nr. 918.0017
UVP 3.524,00 

Art.-Nr. 130.1117
UVP 509,00 

Art.-Nr. 60.6090	
UVP 2.177,00 €

Art.-Nr. 918.4017
UVP 5.779,00 €

Art.-Nr. 918.0027
UVP 3.761,00 

Art.-Nr. 130.1217
UVP 875,00 

Art.-Nr. 60.6090	
UVP 2.177,00 €

Art.-Nr. 918.4027
UVP 6.281,00 €

Art.-Nr. 918.0047	
UVP 4.288,00 

Art.-Nr. 130.1417	
UVP 987,00 

Art.-Nr. 60.6091
UVP2.373,00 €

Art.-Nr. 918.4047 
UVP 6.865,00 € 

Art.-Nr. 918.0057	
UVP 4.803,00 

Art.-Nr. 130.1517	
UVP 1.199,00 

Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.373,00 €

Art.-Nr. 918.4057
UVP 7.498,00 € 

Art.-Nr. 918.0037
UVP 3.965,00 

Art.-Nr. 130.1317
UVP 1.027,00 

Art.-Nr. 60.6090	
UVP 2.177,00 €

Art.-Nr. 918.4037
UVP 6.527,00 €

Art.-Nr. 918.0067
UVP 4.067,00 

Art.-Nr. 130.1617
UVP 904,00 

Art.-Nr. 60.6090	
UVP 2.177,00 €

Art.-Nr. 918.4067 
UVP 6.479,00 €

Art.-Nr. 918.0077
UVP 4.298,00 

Art.-Nr. 130.1717
UVP 1.041,00 €

Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.373,00 € 

Art.-Nr. 918.4077
UVP 6.978,00 €

Art.-Nr. 918.0087
UVP 4.514,00 

Art.-Nr. 130.1817
UVP 1.033,00 

Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.373,00 € 

Art.-Nr. 918.4087 
UVP 7.099,00 €

Art.-Nr. 918.0097	
UVP 4.993,00 

Art.-Nr. 130.1917	
UVP 1.263,00 

Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.373,00 € 

Art.-Nr. 918.4097
UVP 7.729,00 €

Art.-Nr. 918.0107
UVP 4.492,00 

Art.-Nr. 130.1017
UVP 1.206,00  

Art.-Nr. 60.6091
UVP 2.373,00 € 

Art.-Nr. 918.4107
UVP 7.321,00 €

Art.-Nr. 918.0117
UVP 4.797,00 

Art.-Nr. 130.2117
UVP 1.241,00 

Art.-Nr. 60.6092	
UVP 2.666,00 € 

Art.-Nr. 918.4117 
UVP 7.876,00 €

Art.-Nr. 918.0127	
UVP 5.299,00 

Art.-Nr. 130.2217	
UVP 1.444,00 

Art.-Nr. 60.6092	
UVP 2.666,00 € 

Art.-Nr. 918.4127
UVP 8.436,00 €

Bodenunterbelüftungsplatte, 
40 mm Höhe, optional
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Kühl- und Tiefkühl-Aggregate

HA-K und HA-TK Basic Serie

Huckepackaggregat für Wandmontage
	� Geeignet zum Einbau in Wandpaneele  

	 mit einer Stärke von 80 mm bis 150 mm
	� Befestigungssatz zur Montage an der Zellenwand 	

	 inkl. Dichtungsmörtel
	� Selbsttragender Rahmen aus verzinktem Stahlblech
	� Leicht abbaubare Verkleidung für schnellen Zugang 	

	 zu den Komponenten
	� Elektronische Steuerung
	� Kältemittel: R 290
	� Umluftkühlung
	� LED-Display mit Grafik und Hintergrundbeleuchtung
	� Sicherheitsdruckschalter Hochdruckseite
	� Türmirkroschalter mit Kabel Länge 2,5 m
	� LED-Zellenbeleuchtung mit Kabel 5 m
	� Anschlusskabel 2,5 m mit Stecker CEE 16A  

	 oder 32A je nach Modell
	� Hermetische Verdichter mit thermischem  

	 Überlastschutz
	� Elektronische Ventilatoren am Verflüssiger  

	 und Verdampfer
	�Mechanisches Thermostatventil
	� Heißgastauwasserverdunstung  

	 mit Tauwasserverdunsterschale

LED

Modell HA-K 20 HA-K 21 HA-K 22
Außenmaße (B x T x H) 421 x 876 x 728 mm 421 x 876 x 728 mm 835 x 899 x 773 mm

Temperatur +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C +/-0 °C bis +10 °C

UT +32 °C +32 °C +32 °C

Anschlusswert 230 V / 570 W 230 V / 780 W 230 V / 940 W

Kühlraumgröße max. 8 m³ 12 m³ 18 m³

Bruttogewicht 57 kg 58 kg 81 kg

Artikelnummer 60.6120 60.6121 60.6122

UVP in 2.998,00 3.324,00 4.198,00

Aggregate für Kühlzellen

Modell HA-TK 23 HA-TK 24 HA-TK 25
Außenmaße (B x T x H) 421 x 876 x 728 mm 671 x 975 x 828 mm 671 x 975 x 828 mm

Temperatur -15 °C bis -20 °C -15 °C bis -20 °C -15 °C bis -20 °C

UT +32 °C +32 °C +32 °C

Anschlusswert 230 V / 910 W 230 V / 1090 W 230 V / 1295 W

Kühlraumgröße max. 8 m³ 10 m³ 18 m³

Bruttogewicht 67 kg 86 kg 119 kg

Artikelnummer 60.6123 60.6124 60.6125

UVP in 3.788,00 4.444,00 4.944,00

Aggregate für Tiefkühlzellen

Zubehör werkseitig Artikel-Nr. UVP in 
Beschichtung für Verdampfer und Kondensator für HA-K 20, 21 und HA-TK21 84.0876 392,00

Beschichtung für Verdampfer und Kondensator für HA-K 22, HA-TK 24 und 25 84.0877 579,00

NEU
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Panoramavitrinen

Prisma Serie

Panoramavitrine für die Präsentation von Kuchen
	� Außenmaterial: Aluminium eloxiert
	� Innenmaterial: Kunststoff
	� Lüftungsgitter aus lackiertem Edelstahl
	� Klimaklasse (UT / RF): 3 (+25 °C / 60 %)
	� Vierseitige Verglasung aus  

	 energiesparendem, dreifachen Isolierglas
	� LED-Innenbeleuchtung, Kaltlicht 6500K
	� Digitale Temperaturanzeige
	� Elektronische Temperaturregelung
	� Umluftkühlung
	� Kältemittel: R 290
	� Automatische Abtauung und  

	 Tauwasserverdunstung
	� Breiter Edelstahlgriff über  

	 die gesamte Türlänge
	� 4 Rollen, davon 2 mit Bremse  

	 (6 Rollen bei Prisma 801 TN/PF)
	� Türanschlag rechts, links werkseitig  

	 mit Mehrpreis lieferbar (nur Prisma 401)
	� Innenraum-Luftfeuchte 75 %

Bronze Silber

Modell Prisma 401 TNV-PF Prisma 401 TNV-PG Prisma 801 TNV-PF
Außenmaße (B x T x H) 680 x 695 x 1795 mm 680 x 695 x 1795 mm 1270 x 695 x 1792 mm

Temperatur +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C +4 °C bis +10 °C

Bruttoinhalt 400 l 400 l 800 l

Anschlusswert 230 V / 410 W 230 V / 450 W 230 V / 590 W

Energieeffizienzklasse B (EU 2019/2018) B (EU 2019/2018) C (EU 2019/2018)

Warenpräsentationsfläche 1,93 m2 1,80 m2 2,91 m2

Energieverbrauch 1835 kWh /Jahr 1521 kWh /Jahr 3065 kWh /Jahr

Serienzubehör 5 Roste 435 x 505 mm 5 runde Glasablagen ø 465 mm 10 Roste 435 x 505 mm

Besonderheit – Drehgestell –

Gewicht 169 kg 176 kg 257 kg

Artikelnummer (Bronze) 2320.1430 2320.1432 2323.1802

Artikelnummer (Silber) 2320.1431 2320.1433 2323.1804

UVP in 3.895,00 3.990,00 5.888,00

LED

Prisma 401 TNV-PF, Silber

Prisma 401 TNV-PF, Bronze
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Modulares Kochcenter

Kühltisch Snack und Auftischgeräte

Der Kühltisch ist in mehreren Tiefen und Breiten ver-
fügbar und hat eine intuitive Touch-Screen Steuerung.

Die Grillplatte hat eine herausnehmbare Fettschubla-
de, die in der Spülmaschine gereinigt werden kann.

Für einfache Reinigung kann der Heizstab mit der
Steuerung aus der Fritteuse entnommen werden.

Ein gesicherter Schieber verhindert versehentliches
Entleeren bei Fritteuse und Nudelkocher.

Der Ablasshahn wird bei Fritteuse und Nudelkocher nur
zum Auslassen eingeklickt und stört nicht im Betrieb.

Ihr Preisvorteil: Bei Kauf des Snack Kühltisches mit mindestens 3 Auftischgeräten, 
erhalten Sie das passende Zubehör gratis dazu!

Präsentation
auf YouTube

Die Geräte der Red Serie haben eine Bau-
tiefe von nur 600 mm und eine Breite  
ab 330 mm und sie lassen sich ideal mit 
dem Snack Kühltisch kombinieren. Es 
entsteht eine kompakte Einheit, die auf 
kleinem Raum alle wichtigen Arbeits- 
schritte vereint. Fritteuse, Grillplatte, Koch- 
feld oder Nudelkocher lassen sich je nach  
Bedarf auswählen und flexibel kombinieren.

Hochwertiger Edelstahl wie Aisi 304 stehen für
robuste Materialien und lange Haltbarkeit.

Modulares Kochcenter

https://youtube.com/shorts/MzwSN0amxh0?feature=share
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Ihr Preisvorteil: Kombination von Kühltisch Snack mit mindestens 3 Auftischgeräten

Unterbaukühltisch Snack

Kühltisch mit abnehmbarer Arbeitsplatte
	� Außenmaterial: CNS AISI 304, dreiseitig
	� Innenmaterial: CNS AISI 304
	� Abnehmbare Arbeitsplatte bis 150 kg belastbar
	� Elektronische Touch-Screen Steuerung
	� Digitale Temperaturanzeige
	� Temperatur: -2 °C bis +8 °C
	� Klimaklasse (UT / RF): 5 (+40 °C / 40 %)
	� Energieeffizienzklasse: B (EU 2015/1094-IV)
	� Umluftkühlung, Kältemittel: R 290
	�Meldung von HACCP-Alarmen
	� Boden im Kühltisch als Wanne ausgebildet
	� Automatische Abtauung
	� Energiesparende Tauwasserverdunstung
	� Verdampfer beschichtet
	� Schubladen bis zu 45 kg belastbar
	� Leicht wechselbare Magnetsteckdichtungen  

	 an den Schubladen

Modell ganze Schubladen Snack 1200 Snack 1600 Snack 1270 Snack 1670
Außenmaße (B x T x H) 1200 x 600 x 590 mm 1600 x 600 x 590 mm 1200 x 700 x 590 mm 1600 x 700 x 590 mm

Nutzinhalt / Schubladen 101 l / 2 x 325 x 430 mm 151 l / 3 x 325 x 430 mm 122 l / 2 x GN 1/1 183 l / 3 x GN 1/1

Anschlusswert 230 V / 175 W 230 V / 175 W 230V / 175 W 230V / 240 W

Energieverbrauch 580 kWh /Jahr 600 kWh /Jahr 540 kWh /Jahr 660 kWh /Jahr

Artikelnummer 69.1200 69.1600 69.1270 69.1670

UVP in 2.532,00 3.105,00 2.646,00 3.286,00

Modell 1/2 Schubladen Snack 1201 4x1/2 Schubladen Snack 1601 6x1/2 Schubladen Snack 1271 4x1/2 Schubladen Snack 1671 6x1/2 Schubladen
Artikelnummer 69.1201 69.1601 69.1271 69.1672

UVP in 3.179,00 4.112,00 3.487,00 4.593,00

Snack (individuell kombiniert)

Mit 600 mm oder

700 mm Tiefe

Mit 1/2 oder 

1 Schubladen

Modulares Kochcenter

Zubehör Artikel-Nr.
1 Grillschaber glatt 1020.9346

2 Frittierkörbe 1/2 1010.9411

2 Körbe für Nudelkocher 1/2 1010.9416 2 Frittierkörbe 1/2 2 Körbe für Nudelkocher 1/21 Grillschaber glatt

Elektro-Kochfläche Elektro-Grillplatte Elektro-Fritteuse Elektro-Nudelkocher Elektro-Bain-Marie
Weitere Auftischgeräte 

der Red Serie

+

Bei Abnahme von mindestens 3 Auftischgeräten und dem Kühltisch Snack
erhalten Sie das passende Zubehör gratis dazu.

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/kochserie-red-600-cl-5-1121---2.html
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Heißluftöfen

NAYATI – ASIAN COOKING FÜR KBS KUNDEN

Modell Elektro-Nudelkocher Elektro-Nudelkocher  
mit Hebeautomatik

Außenmaße (B x T x H) 400 x 750 x 850 mm 600 x 750 x 850 (1200) mm

Anschlusswert  400 V / 12 kW  400 V / 12 kW

Außenmaterial Edelstahl Edelstahl

Gewicht 50 kg 81 kg

Artikelnummer 1081.5003 1081.5004

UVP in 4.298,00 6.898,00

Elektro-Nudelkocher

Für das kontinuierliche Kochen von Nudeln
	� Stabile Rahmenkonstruktion aus Edelstahl
	� Arbeitsfläche und Verkleidungen aus Edelstahl AISI 304
	� Hocheffiziente Heizelemente mit insgesamt 12 kW Leistung
	� Dreistufiger Drehschalter mit Funktionsanzeige
	� Salzresistentes 30 Liter Edelstahlbecken (AISI 316)
	� Entleerungsventil
	�Montierter Wasserhahn zum Befüllen des Wasserbeckens  

	 (steuerbar über Frontblende)
	� Inklusive 6x Nudelkörbe
	� Halter für Nudelkörbe
	� Ablaufsieb
	� Spritzwasserblech
	� höhenverstellbare Füße (Dadurch erhöhbar auf 910 mm)
	�Wasseranschluss: DN15 (1/2“)
	� Ablauf: DN25 (1“) 

 
Elektro-Nudelkocher mit Hebeautomatik

	� Auto-Lift mit Timerfunktion, individuell einstellbar  
	 für alle 6 Nudelkörbe

Elektro-Nudelkocher
mit Hebeautomatik

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Adapterplatte zur Nutzung als Dim Sum Steamer 1089.0004 375,00

Befüllen der Nudelkörbe Individuell einstellbare Timer

Hier 
Live-Vorführung 
auf YouTube

Schnelles perfektes Essen!

Elektro-Nudelkocher

https://youtube.com/shorts/1nTW_Smc72E
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Hockerkocher: Gas, Induktion und Elektro

Modell Elektro-Hockerkocher Induktions-Hockerkocher
Ausführung 1 Kochplatte Ø 400 mm 1 Induktionskochfläche

Außenmaße (B x T x H) 580 x 580 x 380 mm 500 x 500 x 365 mm

Anschlusswert  400 V /  5,0 kW  400 V / 8 kW

Besonderheit Geeignet für Töpfe bis ca. 100 Liter Geeignet für Töpfe von Ø 120 - 260 mm

Gewicht 35 kg 23,5 kg

Artikelnummer 1082.3007 1091.1019

UVP in 1.370,00 1.476,00

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Wokringaufsatz für Gas-Hockerkocher 1082.3003 1089.5001 309,00

Gas-Hockerkocher

Zur Verwendung im Innen- und Außenbereich
	� Brennerkranz aus Gusseisen
	� Gas-Sicherheitsventile mit Thermoelementen 

 
Zusätzlich bei Nayati Kocher  
mit Schlitzbrenner:

	� Entwickelt für Mobilität und Langlebigkeit
	� Ohne Wokring für Töpfe bis Ø 500 mm nutzbar	
	�Mit optionalen Wokring für Wok Pfannen  

	 von Ø 560 bis Ø 610 mm nutzbar	
	� Höhenverstellbare Füße	

Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch

Modell Gas-Hockerkocher mit Gasschlauch (Mobil) Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner
Außenmaße (B x T x H) 425 x 425 x 400 mm 500 x 500 x 475 mm

Außenmaterial Edelstahl Chromnickelstahl

Anschlusswert  6,0 kW  13,0 kW

Serienausstattung
Gasschlauch und Druckminderer, werkseitig 
auf Flüssiggas eingestellt, Piezozündung

Schlitzbrenner Ø 180 mm, 
werkseitig auf Erdgas H eingestellt 

Wechseldüsen Für Erdgas im Lieferumfang enthalten
Für Flüssiggas im Lieferumfang enthalten, 
zusätzlich wird ein Gasschlauch mit Druck
minderer (nicht im Lieferumfang) benötigt

Gewicht 13 kg 20 kg

Artikelnummer 1082.3011 1082.3003

UVP in 419,00 759,00

Induktions- und  
Elektro-Hockerkocher

Allgemein
	� Edelstahlausführung 
	� Betriebsanzeigen
	� Höhenverstellbare Füße

Elektro-Hockerkocher
Induktions-Hockerkocher

Gas-Hockerkocher mit Schlitzbrenner
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Pizza Master Touch Serie

Elektro Pizzaofen mit Touch-Steuerung

NEU

Touch-Steuerung 
	� bis zu 50 Programme mit 2 Backphasen sowie Timer
	� Optische und akustische Signale
	� Spezialfunktion zur Beschleunigung des Aufheizens  

	 der Kammer 
	�Wöchentliche Programmierung mit automatischem  

	 Start des gewählten Programms 
	�Möglichkeit zur Fernanbindung für eine effiziente  

	 Steuerung der Öfen 
	� Energy Saving Mode

Energy-Room-System 
Cordierit-Doppelboden für 
optimale Wärmeverteilung

Einstellbarer Kamin zur 
Regulierung der Feuchtig-
keit in der Backkammer

Komplett aus Edel-
stahl und mit 50 mm 
Extra-Isolierung mit 
Kühlsystem isoliert

Stapelmöglichkeit 
von bis zu 
3 Backkammern

Beleuchteter 
Ein-/Ausschalter

Von der Backammer 
separiertes und somit 
geschütztes Bedienfeld 

Tür mit doppelt verglastem Panora-
mafenster sowie Wärmedichtung 
zwischen Tür und Backkammer

Hitzeschutz Griffstange „Coldfinger“

Große Backkammer mit 
LED-Innenbeleuchtung

Multifunktionale 
Touch-Steuerung
mit separater 
digitaler Leistungs-
steuerung von 
Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze 
separat einstellbar 
Backtemperatur: 
50 °C bis 450 °C

Tür mit Soft Close Funktion

Total Refactory Option 
Komplette Garraumverkleidung 
aus feuerfestem Cordierit, 
Heizschlange außerhalb des 
Garraums, werkseitig optional, 
nur für Master Touch

All Around Option
Komplette Garraumverkleidung
aus feuerfestem Cordierit, 
Heizschlange im Garraum, 
werkseitig optional

Pizzaöfen mit Touch-Steuerung
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Pizzaöfen mit Touch-Steuerung

Zubehör für Master Touch Serie Artikel-Nr. UVP in 

Abdeckhaube Master Touch 4/8  5059.3060 988,00

Abdeckhaube Master Touch 6/12 Q 5059.3061 1.058,00

Abdeckhaube Master Touch 6/12  5059.3062 1.058,00

Abdeckhaube Master Touch 9/18  5059.3063 1.179,00

Untergestell Master Touch 4/8 mit 4 Füßen 5059.2064 561,00

Untergestell Master Touch 6/12 mit 4 Füßen 5059.2065 579,00

Untergestell Master Touch 6 Q/12 Q mit 4 Füßen 5059.2066 582,00

Untergestell Master Touch 9/18 mit 4 Füßen 5059.2067 628,00

Gärschrank 4/8 5059.2068 2.088,00

Gärschrank 6/12 5059.2069 2.322,00

Gärschrank 6 Q/12 Q 5059.2070 2.329,00

Gärschrank 9/18 5059.2071 3.566,00

All Around Kit nur werkseitig 4/8 5059.2073 627,00

All Around Kit nur werkseitig 6/12 5059.2074 768,00

All Around Kit nur werkseitig 6 Q/12 Q 5059.2075 833,00

All Around Kit nur werkseitig 9/18 5059.2076 1.029,00

Total Refractory nur werkseitig 4/8 5059.2077 655,00

Total Refractory nur werkseitig 6/12 5059.2078 814,00

Total Refractory nur werkseitig 6 Q/12 5059.2079 871,00

Total Refractory nur werkseitig 9/18 5059.2080 1.076,00

Modell Pizza Master Touch 4 Pizza Master Touch 6 Pizza Master Touch 6Q Pizza Master Touch 9
Bestückung 4 Pizza Ø 34 cm 6 Pizza Ø 34 cm 6 quer Pizza Ø 34 cm 9 Pizza Ø 34 cm

Außenmaße (B x T x H) 1060 x 890 x 400 mm 1060 x 1240 x 400 mm 1390 x 915 x 400 mm 1390 x 1270 x 400 mm

Backkammern (B x T x H) 1 (700 x 700 x 150 mm) 1 (700 x 1050 x 150 mm) 1 (1050 x 700 x 150 mm) 1 (1050 x 1050 x 150 mm)

Anschlusswert  400 V / 7,2 kW  400 V / 8,85 kW  400 V / 10,2 kW  400 V / 13,65 kW

Mindestabsicherung C 16A 4 pol. C 16A 4 pol. C 25A 4 pol. C 25A 4 pol.

Gewicht 110 kg 140 kg 145 kg 165 kg

Artikelnummer 5505.1120 5505.1121 5505.1122 5505.1123

UVP in 3.933,00 4.588,00 5.088,00 5.888,00

Modell Pizza Master 
Touch 4+4

Pizza Master 
Touch 6+6

Pizza Master 
Touch 6+6Q

Pizza Master 
Touch 9+9 

Bestückung 4 Pizza Ø 34 cm 6 Pizza Ø 34 cm 6 quer Pizza Ø 34 cm 9 Pizza Ø 34 cm

Außenmaße (B x T x H) 1060 x 890 x 730 mm 1060 x 1240 x 730 mm 1390 x 915 x 730 mm 1390 x 1270 x 730 mm

Backkammern (B x T x H) 2 je (700 x 700 x 150 mm) 2 je (700 x 1050 x 150 mm) 2 je (1050 x 700 x 150 mm) 2 je (1050 x 1050 x 150 mm)

Anschlusswert  400 V / 14,4 kW  400 V / 17,7 kW  400 V / 20,4 kW  400 V / 27,3 kW

Mindestabsicherung C 25A 4 pol. C 32A 4 pol. C 40A 4 pol. C 50A 4 pol.

Gewicht 175 kg 240 kg 255 kg 275 kg

Artikelnummer 5505.2120 5505.2121 5505.2122 5505.2123

UVP in 7.022,00 8.222,00 8.998,00 10.333,00

+ + + +
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Tunnelofen Stone  

Elektro-Tunnelofen mit Natursteintransportband
	� Edelstahlkonstruktion			 
	� Bis 500°C Höchsttemperatur 		
	� Natursteintransportband		
	� 5“ Touchscreen um 180° drehbar 
	� Encoder und SSR inklusive		
	� Vielseitig einsetzbar – Pizza, Brot, Muffins und mehr
	� Automatisches Backtransportband-Reinigungssystem
	�Wartungsfreies Antriebssystem  

	 des Backtransportbandes
	� Steuerung auch über Tablet und PC		
	� Abzugshaube am Ausgang		
	� Krümelauffangschublade		
	� Bis zu 3 Geräte stapelbar			 

	  
Optional:	

	� Förderband optional in 3 Längen pro Breite	
	� Farbauswahl	
	� Verschiedene Transportbandversionen

Krümelauffangschublade Zubehör Not-Ausschalter

Tunnelofen Stone mit Natursteintransportband

Tunnelofen Inox 

wie oben, jedoch
Elektro-Tunnelofen mit Edelstahltransportband

Tunnelofen Inox mit Edelstahltransportband

Tunnelöfen

Mit Naturstein-

transportband
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Tunnelöfen

Modell Tunnelofen Stone 42 S Tunnelofen Stone 72 S Tunnelofen Stone 102 S
Förderbandbreite 420 mm 720 mm 1020 mm

Außenmaße (B x T x H) 940 x 1700 x 500 mm 1240 x 1700 x 500 mm 1540 x 1700 x 500 mm

Backkammer (B x T x H) 450 x 850 x 160 mm 750 x 850 x 160 mm 1050 x 850 x 160 mm

Anschlusswert  400 V / 13 kW  400 V / 16 kW  400 V / 18 kW

Mindestabsicherung C 25A 4 pol. C 32A 4 pol. C 32A 4 pol.

Gewicht 160 kg 210 kg 320 kg

Artikelnummer 5053.1013 5053.1014 5053.1015

UVP in 21.498,00 31.688,00 39.373,00

Untergestell mit Rädern (Höhe in Abhängigkeit von der Anzahl der gestapelten Öfen)
Außenmaße (B x T x H) mm 950 x 1315 x 750 /50/30 1250 x 1315 x 750 /50/30 1550 x 2115 x 750 /50/30

Artikelnummer 5059.3029 5059.3030 5059.3031

UVP in 1.433,00 1.709,00 1.843,00

NEU

Untergestell mit Rädern (Höhe in Abhängigkeit von der Anzahl der gestapelten Öfen)
Außenmaße (B x T x H) mm 950 x 1315 x 750 /50/30 1250 x 1315 x 750 /50/30 1550 x 2115 x 750 /50/30

Artikelnummer 5059.3000 5059.3027 5059.3028

UVP in 1.099,00 1.149,00 1.235,00

Modell Tunnelofen Inox 42 S Tunnelofen Inox 72 S Tunnelofen Inox 102 S
Gewicht 110 kg 160 kg 210 kg

Artikelnummer 5053.1010 5053.1011 5053.1012

UVP in 15.498,00 19.998,00 27.461,00

Inklusive Encoder 

und SSR Steuerung
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Haubenspülmaschinen – Spülstraßen

Modell Easy 555 AP Ready 605 Ready 1604 AP
Außenmaße B x T x H 630 x 750 x 1482 mm 634 x 744 x 1529 mm 634 x 755 x 1565 mm

Geöffnete Haube 1983 mm 2010 mm 2010 mm

Anschlusswert 400 V / 14,25 kW 400 V / 6,5 kW 400 V / 8,9 kW

Einschubhöhe 440 mm 450 mm 465 mm

Boilerheizung / Tankheizung 9,0 kW / 4,5 kW 6,0 kW / 2,1 kW 8,0 kW / 2,5 kW

Boilerinhalt / Tankinhalt 7 l / 33 l 6 l / 15 l 6 l / 22 l

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,6 l bei 2 bar 2,8 l bei 2 bar 2,5 l bei 2 bar

Ablaufpumpe ja nein ja

Gewicht 105 kg 95 kg 109 kg

Artikelnummer 2022.2016 2032.1008 2032.2006

Abfalleimer 50 l 
Art.-Nr. 2102.0001
Einzelpreis 272,00 €

Geschirrwaschbrause
Art.-Nr. 2092.1033
Einzelpreis 528,00 €

Ablauftisch mit Aufkantung
Art.-Nr. 2039.0015
Einzelpreis 509,00 €

Zu besonders 

günstigen Paketpreisen

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Zulauftisch, 1 Becken, ohne Grundboden, mit Aufkantung, 
Höhe 850 mm, Breite 1200 mm für Anbau links mit Abfallloch

2039.0012 719,00  

Ablauftisch, ohne Grundboden, mit Aufkantung, 
Höhe 850 mm, Breite 700 mm für Anbau rechts

2039.0015 509,00

Geschirrwaschbrause 2092.1033 528,00

Abfalleimer, 380 x 610 mm 2102.0001 272,00

Zulauftisch mit Becken,
Aufkantung und Abfallloch
Art.-Nr. 2039.0012
Einzelpreis 719,00 €

https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/abfalleimer-50lt-38-cm-c-16276-5-1036---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/styl-hebel-geschirrwaschbrause-mit-schwenkhahn-und-brausekopf-new-c-29695-5-1013---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/de/ablauftisch-700mm-anbau-rechts-ohne-grundboden-mit-aufkantung-c-16099-5-1031---2.html
https://www.kbs-gastrotechnik.de/zulauftisch
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Haubenspülmaschinen – Spülstraßen

Easy 555 AP
Einsteigermodell

	� Elektromechanische Steuerung
	� Einwandige Haube
	� Tankflächensieb
	� Elektronisch einstellbare Klar- und Spülmittel- 

	 dosierpumpe
	� Spül- und Nachspülarm oben und unten
	� Thermostopp
	� 3 Spülprogramme 55, 75 oder 120 Sekunden  

	 für Geschirr

Ready 605
Komfortmodell

	� Elektromechanische Steuerung
	� Einwandige Haube
	� Tankflächensieb
	� Elektronisch einstellbare Klar- und Spülmittel- 

	 dosierpumpe
	� Spül- und Nachspülarm oben und unten
	� Thermostopp
	� 3 Spülprogramme 60, 90 oder 180 Sekunden  

	 für Geschirr 

	� 1 Sonderprogramm für Gläser
	�Water-Fresh-Filtersystem gewährleistet  

	 höhere Regeneration des Tankwassers  
	 über den Nachspülprozess

	� Pumpenschutzsiebe mit Sicherheitssystem

Ready 1604 AP
Profimodell

	� Elektronische Steuerung mit 2 Displays
	�Doppelwandige Haube
	� Tankflächensieb
	� Elektronisch einstellbare Klar- und Spülmittel- 

	 dosierpumpe
	� Spül- und Nachspülarm oben und unten
	� Thermostopp
	� 7 Spülprogramme 60, 90 oder 150 Sekunden,  

	 davon 4 Spezialprogramme 

	� 1 Sonderprogramm für Gläser
	�Water-Fresh-Filtersystem gewährleistet  

	 höhere Regeneration des Tankwassers  
	 über den Nachspülprozess

	� Pumpenschutzsiebe mit Sicherheitssystem 

	� PROSELF- Selbstreinigungssystem
	� Automatischer Teiltankwasserwechel
	� Schnellaufheiz- und Stromsparfunktion
	� Einstellbare Parameter

Listenpreise Easy 555 AP Ready 605 Ready 1604 AP
Haubenspülmaschine 3.978,00 4.333,00 5.915,00

Zulauftisch 719,00 719,00 719,00

Ablauftisch 509,00 509,00 509,00

Geschirrwaschbrause 528,00 528,00 528,00

Mülleimer 272,00 272,00 272,00

Summe Listenpreise 6.006,00 6.361,00 7.943,00

Artikelnummer Paketpreis 2022.2019 2032.1010 2032.2020

Angebot Paketpreis 5.498,00 5.849,00 7.288,00

Easy 555 AP

Ready 605Zu besonders 

günstigen Paketpreisen
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Easy 400 AP

Spülmaschinen Easy Line

Spülmaschinen Easy Line

Allgemein
	� Doppelwandige Tür mit ergonomisch integrierter  

	 Griffleiste und Türkontaktschalter
	� Tiefgezogener Tank
	� Rückflussverhinderer
	� Sicherheitsthermostat
	� Benutzerfreundliche Steuerung
	� Inklusive Klar- und Spülmitteldosiergerät
	� Inklusive Ablaufpumpe
	� Inklusive 2 Universalkörbe, 1 Besteckkorb
	�Wasch- und Nachspülarme oben und unten 

Easy 501 AP 
wie oben, jedoch:

	� Thermostopp
	�Wascharme aus Edelstahl
	� Tankflächenfilter aus Edelstahl 

Easy 555 AP 
wie oben, jedoch:

	� Einwandige Haube
	� Sicherheitsthermostat
	� Inklusive Klar- und Spülmitteldosiergerät
	� Inklusive Ablaufpumpe
	� Tankflächensieb 
	�Wascharme aus Edelstahl

Modell Gläserspülmaschine Easy 400 AP Geschirrspülmaschine Easy 500 AP Haubenspülmaschine Easy 555 AP
Außenmaße (B x T x H) 470 x 520 x 750 mm 600 x 600 x 820 mm 630 x 750 x 1482 mm

Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektromechanisch

Anschlusswert 230 V / 3,1 kW 400 V / 6,2 kW 400 V / 14,25 kW

Korbmaß 400 x 400 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm

Max. Gläsereinschubhöhe 270 mm 320 mm 440 mm

Max. Tellereinschubhöhe – 320 mm 440 mm

Spülleistung Körbe (bei 15 °C 
Wasser Eingangstemperatur, 2 bar)

30 pro Stunde 40 / 20 pro Stunde 65 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 120 Sekunden 90 / 180 Sekunden 55 / 75 / 120 Sekunden

Waschpumpenleistung 300 W 600 W 750 W

Boilerheizung / Tankheizung 2,8 kW / 2,0 kW 5,6 kW / 2,8 kW 9 kW / 4,5 kW

Boilerinhalt / Tankinhalt 5 l / 11 l 7 l / 25 l 7 l / 33 l

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,5 l bei 2 bar 2,7 l bei 2 bar 2,6 l bei 2 bar

Ablaufpumpe ja ja ja

Artikelnummer 2012.2100 2022.2014 2022.2016

UVP in 1.998,00 2.333,00 3.978,00

Modell Geschirrspülmaschine Easy 501 AP
Steuerung elektronisch

Waschzeit pro Zyklus 90 / 120 / 180 Sekunden

Ablaufpumpe ja

Artikelnummer 2022.2015

UVP in 2.568,00

 Easy 500 AP

Easy 501 AP

Easy 555 AP

Zubehör Artikel-Nr. UVP in 

Untergestell für Untertisch-Gläserspüler mit 
Auflagewinkel für Körbe (für Easy 500 AP und 
Easy 501 AP), (B x T x H) 600 x 600 x 400 mm

2029.0007 545,00

Einspülservice Untertisch-Spülmaschine 12.0001 385,00

Einspülservice Haubenspülmaschine 12.0002 460,00
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Geschirrspüler Ready Line

Ready 505, 515 und 2505

Ready 505/515 (elektromechanische Version)
	� Thermostopp
	� 2-fach Sieb vor der Spülpumpe, Tankflächensieb
	� Inkl. 1 Neutralkorb, 1 Tellerkorb, 1 Besteckkorb
	� Double-Flow Pumpe
	� Einwandige Konstruktion
	� Doppelwandige Tür mit Türkontaktschalter und 

	 zusätzlicher Dichtlippe
	� Elektronisch einstellbare Klar- und  

	 Spülmitteldosierpumpe
	� Temperaturanzeigen im Display
	� Selbstdiagnosesystem mit Fehlercodeanzeige
	� 3 Spülprogramme: 60 / 90 / 180 Sekunden
	� 1 Sonderprogramm für Gläser  

	 (Waschgang bei 60 °C / Nachspülgang bei 67 °C)
	� Smart-Spülarme 

 
Ready 2505 APE (elektronische Version) 
wie oben, jedoch:

	� 7 Spülprogramme
	� Drucksteigerungspumpe
	� Ablaufpumpe
	� Automatischer Enthärter

Modell Ready 505 Ready 515 Ready 2505 APE
Außenmaße (B x T x H) 575 x 605 x 820 mm 575 x 605 x 820 mm 575 x 605 x 820 mm

Steuerung elektromechanisch elektromechanisch elektronisch

Anschlusswert 230 V / 3,5 kW 400 V / 5,4 kW 400 V / 7,9 kW

Korbmaß 500 x 500 mm 500 x 500 mm 500 x 500 mm

Max. Gläsereinschubhöhe 345 mm 345 mm 345 mm

Max. Tellereinschubhöhe 365 mm 365 mm 365 mm

Spülleistung Körbe (bei 50 °C 
Wasser Eingangstemp., 2 bar)

60 / 40 / 20 pro Stunde 60 / 40 / 20 pro Stunde 60 / 40 / 20 pro Stunde

Waschzeit pro Zyklus 60 / 90 / 180 Sekunden 60 / 90 / 180 Sekunden 60 / 90 / 180 Sekunden + Sonderprogramme

Waschpumpenleistung 470 W 470 W 470 W

Boilerheizung / Tankheizung 3,0 kW / 2,1 kW 4,9 kW / 2,1 kW 4,9 kW / 2,1 kW

Boilerinhalt / Tankinhalt 6 l / 22 l 6 l / 22 l 6 l / 22 l

Wasserverbrauch pro Waschzyklus 2,8 l bei 2 bar 2,8 l bei 2 bar 2,2 l bei 2 bar

Gewicht 58 kg 58 kg 62 kg

Ablaufpumpe nein nein ja

Abpumpen Schmutzwasser Water-Fresh-Filtersystem Water-Fresh-Filtersystem Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2022.1025 2022.1026 2023.2027

UVP in 2.663,00 2.753,00 4.449,00

Modell Ready 505 AP Ready 515 AP
Ablaufpumpe ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2022.2036 2022.2037

UVP in 2.847,00 2.929,00

Modell Ready 505 APE Ready 515 APE
Ablaufpumpe und Wasserenthärter ja ja

Abpumpen Schmutzwasser Automatischer Teiltankwasserwechsel Automatischer Teiltankwasserwechsel

Artikelnummer 2023.2026 2023.2025

UVP in 3.159,00 3.286,00

Ready 505 / Ready 515

AP Ablaufpumpe

APE Ablaufpumpe 
und eingebauter 
Wasserenthärter

Ready 2505 APE



30

Gewerbearmaturen

Gewerbearmaturen

PREMIUM  Sensormischer 1-Loch 
mit feststehendem Auslauf

	� LED-Anzeige
	� Automatische Stagnationsspülung
	� Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
	�Wasserdruck min. 1,38 bar, max. 8,62 bar
	� Gesamthöhe: 182 mm
	� Höhe Auslaufhahn: 133 mm
	�Mit Laminargerät

Modell
Lochbohrung Ø 32 mm

Max. Wassertemp. +60 °C

Wasseranschluss
1/2“ AG oder 3/8‘‘ AG über Adapter 
(im Lieferumfang enthalten)

Artikelnummer 2091.1038

UVP in 505,00

PREMIUM  Sensormischer 1-Loch 
mit feststehendem Auslauf

	� LED-Anzeige
	� Automatische Stagnationsspülung
	� Stromversorgung 230 V oder Batteriebetrieb 6 Volt
	�Wasserdruck min. 1,38 bar, max. 8,62 bar
	� Gesamthöhe: 152 mm
	� Höhe Auslaufhahn: 102 mm
	�Mit Luftperlator

Modell
Lochbohrung Ø 32 mm

Max. Wassertemp. +60 °C

Wasseranschluss
1/2“ AG oder 3/8‘‘ AG über Adapter 
(im Lieferumfang enthalten)

Artikelnummer 2091.1037

UVP in 498,00 

NEU

STYL  Hebelmischer 1-Loch 
mit Schwenkhahn

	� Best Pro LOW FLOW Brausekopf
	� Einhebelmischbatterie
	� Inklusive Wandhalterung
	� Gesamthöhe: 1.079 mm
	� Höhe Auslaufhahn: 269 mm

Modell
Lochbohrung Ø 26-29 mm

Wasserdurchsatz 4 l/min

Wasseranschluss 1/2“

Artikelnummer 2092.1051

UVP in 548,00

Save Water.

Save Energy.

Save Money.

LOW-FLOW Brausekopf

STYL  Hebelmischer 1- Loch 
mit Schwenkhahn

	� Auftischarmatur
	�Mit Einhebelmischbatterie mit Ellenbogenbedienung
	� Länge Auslauf: 217 mm
	� Gesamthöhe: 351 mm
	� Höhe Auslaufhahn: 137 mm

Modell
Lochbohrung Ø 35 mm

Wasserdurchsatz 20 l/min

Wasseranschluss 1/2

Artikelnummer 2091.1008

UVP in 189,00 

STYL  SHRINK  Hebelmischer 1-Loch mit 
Schwenkhahn mit Ellbogenbedienung

	� Best-Semi LOW FLOW Brausekopf
	� Einhebelmischer mit Ellenbogenbedienung
	� Keine Wandhalterung erforderlich
	� Gesamthöhe: 600 / 800 mm
	� Höhe Auslaufhahn: 146 mm

Modell
Lochbohrung  Ø 26-29 mm

Wasserdurchsatz 4+5 l/min

Wasseranschluss 3/8“

Artikelnummer 2092.1049 (600 mm)

Artikelnummer 2092.1050 (800 mm)

UVP in 462,00 (600 mm)

UVP in 498,00 (800 mm)

Modell
Abmessung 520 x 540 x 150 mm

Ausstattung Handbrause NITO-2

Schlauchlänge 15 m

Wasseranschluss 1/2“ AG

Artikelnummer 2093.0019

UVP in 1.699,00

Waschbrause mit Schlauch 
und Sprühpistole

	�Mit automatischem Schlauchaufroller  
	 für Wandmontage

	� Schwenkbares Gehäuse aus Edelstahl  
	 AISI 304

	� Ideal zur Reinigung großer Flächen  
	 und Räumlichkeiten

	� Lebensmittelechter Schlauch 
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Handwaschbecken

Modell eckige Form eckige Form ohne Mischbatterie eckige Form
Außenmaße (B x T x H) 400 x 400 x 235 mm (+100 mm Aufkantung) 400 x 400 x 235 mm (+100 mm Aufkantung) 500 x 500 x 235 mm (+100 mm Aufkantung)

Beschreibung
zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung

ohne Wasserhahn, mit Aufkantung,  
Lochbohrung Ø 22 mm

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung

Artikelnummer 2101.0002 2101.0005 2101.0009

UVP in 365,00 315,00 412,00

Modell eckige Form halbrunde Form – 260 mm Höhe halbrunde Form – 520 mm Höhe
Außenmaße (B x T x H) 500 x 400 x 235 mm (+100 mm Aufkantung) 480 x 350 x 220 mm (+40 mm Aufkantung) 480 x 350 x 220 mm (+300 mm Aufkantung)

Beschreibung
zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung

zeitgesteuert, mechanischer Timer 7 Sekunden, 
mit Wasserhahn und Aufkantung, Kniebedienung

Artikelnummer 2101.0008 2101.0011 2101.0003

UVP in 386,00 399,00 431,00

Handwaschausguss-
kombination

	� Handwaschbecken oben
	� Ausgussbecken mit Lochblech unten
	� Freistehend
	�Wandmontage möglich (Befestigungsmaterial  

	 im Lieferumfang enthalten)
	� Komplett aus Edelstahl
	�Mit Aufkantung, Mischbatterie und Standrohr

Modell Handwaschausguss Handwaschausguss

Außenmaße (B x T x H)
500 x 600 x 850 mm
(+40 mm Aufkantung)

500 x 700 x 850 mm
(+40 mm Aufkantung)

Artikelnummer 2101.0004 2101.0001

UVP in 770,00 770,00

Wandmontage 

möglich

Abschraubbar zur 
leichteren Montage

Handwaschbecken

	� Aus hochwertigem Edelstahl AISI 304
	� Abgerundete Ecken und Kanten  

	 zur problemlosen Reinigung
	�Wandmontage
	� Inklusive Zubehör
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1.	KBS-Produkte direkt in die Planung einfügen
	 Kühlschränke, Kühlzellen und weitere Geräte stehen 
	 als digitale 3D-Modelle sofort zur Verfügung.

2.	Varianten und Preise automatisch anzeigen
	 Änderungen werden in Echtzeit übernommen – 
	 inklusive Produktdaten und Kalkulation.

3.	Projekt professionell präsentieren
	 Realistische 3D-Ansichten erleichtern  
	 die Abstimmung mit Kunden und Entscheidern.

4.	Schneller zum Angebot
	 Planung, Produktdaten und Angebotserstellung  
	 greifen nahtlos ineinander.

Ihr Vorteil: Weniger Planungsaufwand, mehr Transparenz 
und schnellere Entscheidungen für Ihr Projekt.

Planen	 Visualisieren	
	 Anbieten	 Entscheiden

www.kbs-gastrotechnik.de

KBS Gastrotechnik GmbH
Schoßbergstraße 26
65201 Wiesbaden
Telefon:	0611 44787-150
Telefax:	0611 44787-175
E-Mail:	 kbs@kbs-gastrotechnik.de

KBS digital planen mit pCon
3D-Produktkonfiguration und Raumplanung

Weitere 
Informationen

NEU!

https://de.blog.pcon-solutions.com/2026/04/09/die-kuehltechnik-luecke-ist-geschlossen-kbs-gastrotechnik-jetzt-in-der-pcon-community/ 

