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UFM 300 - die universellen Formmaschinen von REX-Technologie

Die verschiedenen Modelle des UFM 300 sind die perfekten Formmaschinen fur alle Frischfleisch- und Convenience
Food Produkte. Durch die verschiedenen Ausstattungsmaoglichkeiten des UFM 300 ist die Maschine der optimale

Formgeber fur alle Hamburger, Fleischballchen bzw. andere Knddelprodukte und als Vorsatzgerat mit allen REX
Fullmaschinen zu betreiben.

HAMBURGER FORMEN
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UFM 300-1 - einreihiger Knodelformer
fiir perfekte Formgebung

Er ermoglicht die einfache und unkomplizierte maschinelle
Knoédelformung. Der direkt am Transportband montierte Form-
schneider garantiert einen exakten Portionsschnitt, die darunter
liegende Formrolle die optimale Formgebung. Danach wird der
rund geformte Knoédel am Transportband abgelegt. Die
Durchmesser der Formrollen sind variabel und fur verschiedene
KnodelgroRen verfugbar.

Es konnen Fleisch-, Kartoffel- und Semmelknddel, aber auch
andere formbare Rohmaterialien schéon rund zu einem Knéodel
geformt werden.

Die optional erhaltliche UV-C Lichtentkeimung fur das Férderband
FB 300 garantiert das maximal mégliche Abtdten der Keime und
erhoht dadurch den Hygienestandard.

Des Weiteren ist optional ein Aufsatz zur Cevapcici Produktion
verfagbar.

Technische Daten

Maschinentypen RVF 300, 400, 700, 900
Formrollen von 20 bis max. 60 mm
Portionierleistung bis max. 150 Port./min

(abhangig von der GroRe)
Transportbandabmessungen 1260 mm Lange, 320 mm Breite

Anschlussspannung 230 Volt + PE
Druckluftverbrauch 2 m®h, 6 bar
Nettogewicht 220 kg

B MafBzeichnung UFM 300-1

Flexibel
durch verschiedene Formrollendurchmesser

Wesentlich
die Formrolle zum Formen
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REX UFM 300-2 / 300-3 / 300-4 REX
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UFM 300-2 / 300-3 / 300-4 Portionsgenauigkeit
die industrielle Knodelformlésung durch den Fallstromverteiler

( Sie ermoglichen die einfache und unkomplizierte maschinelle
Knoédelformung. Ein Fullstromverteiler teilt die Portionen mehr-

reihig auf. Der direkt am Transportband montierte Formschneider
garantiert einen exakten Portionsschnitt, die darunter liegende
Formrollen die optimale Formgebung. Danach werden die rund
geformten Knddel am Transportband abgelegt.

Die Durchmesser der Formrollen sind variabel, somit fur jede
Knodelgrole verfugbar. Es kénnen Fleisch-, Kartoffel- und
Semmelknddel, aber auch andere formbare Rohmaterialien schon
rund zu einem Knoddel geformt werden.

Die optional erhéltliche UV-C Lichtentkeimung fur das Férderband
FB 300 garantiert das maximal mégliche Abtéten der Keime und
erhoht dadurch den Hygienestandard.

Leistungsstark
durch mehrreihige Formrollen

Technische Daten

Maschinentypen RVF 300, 400, 700, 900
Formrollendurchmesser von 20 bis max. 60 mm
W Portionierleistung bis max. 600 Port./min

(abhangig von der Formrollen-
anzahl und Grole)

Transportbandabmessungen 1260 mm Lange, 320 mm Breite

Anschlussspannung 230 Volt + PE
Druckluftverbrauch 2 m*h, 6 bar
Nettogewicht max. 270 kg, je nach Ausfuhrung

W MaBzeichnung UFM 300-2 / 300-3 / 300-4

2931

:

N

\\\\\\t\\\ NN f

WP\ =3
= =
[ —— i

BEX

1355

1886
2049

T
1030

1739

1638
848,1
320
LTI
L1117
s

Py

| B

Vi
/I
v

945

{

3923




REX

ECHNOLOGIE ¢

—

|

UFM 300-5 - der perfekte ,home-made” Burger

Der neue Hamburgerformer UFM 300-5 ist die optimale maschinelle
Loésung, Hamburger im Niederdruckverfahren zu produzieren.
Der direkt an der REX-Fullmaschine angebundene pneumatische
Formschneider schneidet die Portionen. Diese werden am Trans-
portband abgelegt. Danach werden die Portionen mittels
Formband zu einem perfekten ,home-made® Burger bei optimaler
Formstabilitat gedrickt.

Die Wasserspruheinheit verhindert das Verkleben des Produktes
am Messer oder an den Transportbandern. Am Transportband-
ende kann optional eine Pragerolle montiert werden, welche die
Burgeroberflache strukturiert.

Die optional erhaltliche UV-C Lichtentkeimung fur das Férder- und
Formband garantiert das maximal mdgliche Abtoten der Keime
und erhoéht dadurch den Hygienestandard.

Des Weiteren ist optional ein Aufsatz zur Cevapcici Produktion
verfugbar.

Technische Daten

Maschinentypen RVF 300, 400, 700, 900

Burgergrossen von 50 bis max. 100 mm
in 10 mm Schritten

Portionierleistung bis max. 150 Port./min

(abhangig von der Grolie)
Transportbandabmessungen 1260 mm Lange, 320 mm Breite

Anschlussspannung 230 Volt + PE
Druckluftverbrauch 2 m3h, 6 bar
Wasserverbrauch 0,5 I/min, nur Trinkwasser
Nettogewicht 210 kg

B MaBzeichnung UFM 300-5

Effektiv
pneumatischer Formschneider

,home-made*
mittels Formband

Optional
die Pragerolle
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UFM 300-6 - das universelle Formgenie Knddelformen
mittels Formrolle

Der UFM 300-6 ist die universelle Lésung fur eine Hamburger-
und Knodelproduktion in Verbindung mit der REX-Fullmaschine.
Durch die modulare Bauweise kénnen einfach und wirtschaftlich
verschiedenste Produkte verarbeitet und geformt werden.

Der neue Hamburgerformer ist die optimale maschinelle Losung,
Hamburger im Niederdruckverfahren zu produzieren. Der
pneumatische Formschneider schneidet die Portionen. Danach
werden die Portionen mittels Formband zu einem perfekten
-home-made” Burger bei optimaler Formstabilitat gedruckt. Die
Wasserspruheinheit verhindert das Verkleben des Produktes am
Messer oder an den Transportbandern. Am Transportbandende
kann optional eine Pragerolle montiert werden, welche die
Burgeroberflache strukturiert.

Burgerformen
Mittels Umrustung auf den Formschneider fur Knddelproduktion mittels Formschneider & Formband
werden mit der Formrolle einreihig schéne runde Knodel geformt.
Die Durchmesser der Formrollen sind variabel und fur verschie-
dene KnodelgroRen verfugbar.

Es konnen Fleisch-, Kartoffel- und Semmelknddel, aber auch
andere formbare Rohmaterialien schon rund zu einem Knddel
geformt werden. Die optional erhaltliche UV-C Lichtentkeimung
fur das Forder- und Formband garantiert das maximal mogliche
Abtdten der Keime und erhdht dadurch den Hygienestandard.

Des Weiteren ist optional ein Aufsatz zur Cevapcici Produktion

verfugbar.

Technische Daten ]
Optional

Maschinentypen RVF 300, 400, 700, 900 die Pragerolle

Burgergrossen von 50 bis max. 100 mm

in 10 mm Schritten
Portionierleistung bis max. 150 Port./min

(abhéangig von der GroRe)
Formrollendurchmesser von 20 bis max. 60 mm
Transportbandabmessungen 1260 mm Lange, 320 mm Breite
Anschlussspannung 230 Volt + PE
Druckluftverbrauch 2 m¥h, 6 bar
Wasserverbrauch 0,5 I/min, nur Trinkwasser
Nettogewicht 260 kg

M MafBizeichnung UFM 300-6
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REX Technologie GmbH & Co. KG
Irlachstrasse 31 ¢ A-5303 Thalgau

Telefon +43(0)6235-6116-0 » Fax +43(0)6235-6529 —~ '
E-Mail: sales@rex-technologie.com - f
www.rex-technologie.com - .
- . - g . £ 2 -
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Die Abbildungen in diesem Prospekt konnen nur Anhaltspunkte sein, weil Druckfarben die Lackierung
nicht so brillant wiedergeben kénnen. Anderungen von technischen Daten, sowie Satz- und Druckfehler vorbehalten.



