CATERING SOLUTIONS

-

KINDERLEICHT

Catering-Equipment und Systemlésungen fiir die
Ganztagsversorgung in Kita und Schule.




ENTWICKELT FUR DIE
SPEISENVERSORGUNG
INVESTITIONSSICHER KL E I N E R U N D
GROSSERER GASTE:
HOHE QUALITAT UND
KLARE STRUKTUREN -
VON DER AUSGABE BIS
ZUM RUCKLAUF g PossonvETN
DAMIT PROZESSE AUCH
DANN FUNKTIONIEREN,
WENN VIELE KINDER
weee GLEICHZEITIG
VERPFLEGT WERDEN.
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INHALTSANGABE

Vier Schritte der Ganztagsversorgung
Kindgerechte Speisenausgabe
Speisentransportbehélter
Gastronormbehaélter
Servierwagen

BASIC LINE

Die BASIC LINE — Warm-, Kalt-,
Neutralbuffets, Kids quer
Speisenausgabewagen
Spender

Besteck- und Tablettwagen
Sortier- und Abrdumstationen
Tablettabraumwagen

EINFACH MEHR VORTEILE Der Ausbau moderner
Ganztagsversorgung in Schulen und Kitas stellt
Verantwortliche vor neue Herausforderungen — oft unter
Zeitdruck, oft mit begrenzten Ressourcen. Gefragt
sind Losungen, die Ablaufe verlasslich organisieren und
zugleich den Mensaalltag der Kinder positiv pragen.

Als Wegbereiter kindgerechter Ausgabemébel hat
B.PRO die Bedurfnisse aller Beteiligten fest im Blick.
VVom einzelnen Produkt bis zum modular aufgebauten
Gesamtsystem: Unser breites Portfolio mit flexiblen
Erweiterungen deckt unterschiedlichste Anforderungen

ab, bei Bedarf schnell realisierbar und so ausgelegt, dass
es auch morgen noch passt.

Die Systeme von B.PRO unterstitzen gdngige Produktions-
verfahren und Ausgabekonzepte. Sicherheit, Hygiene
und eine altersgerechte Gestaltung stehen dabei an
erster Stelle. Gleichzeitig lasst sich der gesamte Prozess
der Speisenlogistik abbilden — vom Transport tber die
Ausgabe bis zum Rucklauf.

Doch neben all der Effizienz und Funktionalitat gilt: Am
Ende geht es um die Kinder. Und um die Mensa als
einen Ort, an dem man gerne zusammenkommt.



—INE RUNDE SACH

lhre Ganztagsversorgung aus einer Hand.

Beim Anliefern der Speisen, ob aus
der eigenen Kuche oder vom
Cateringunternehmen, kommt es
auf das passende Equipment an.
Hier sind Robustheit, die Erfiillung
strenger Hygienestandards und
Temperaturstabilitat gefragt.

Unsere Produkte rund ums Anliefern
finden Sie ab Seite 8.

CATERER

ABRAUMEN




VIER SCHRITTE, EIN DURCHGANGIGES SYSTEM

Eine funktionierende Schul- und Kitaverpflegung entscheidet

sichim Zusammenspiel: Vom Anliefern Uber das Vorbereiten

und Ausgeben bis zum Abrdumen muss im taglichen Betrieb

alles reibungslos ineinandergreifen. Ein klug geplanter

Workflow entlastet das Personal, spart Zeit und Geld.
VORBEREITEN Unsere Speisenverteil- und -ausgabesysteme sind genau
darauf ausgelegt. Sie bieten passende Lésungen fiir
géngige Produktionsverfahren, Ausgabekonzepte
und unterschiedliche GruppengréBen. Und weil sich
Rahmenbedingungen andern, lassen sich neue Elemente
jederzeit flexibel erganzen.

Vor der Ausgabe werden Speisen, \3’
Geschirr und bendtigte Materialien
strukturiert bereitgestelit.
Einheitliche Formate und belastbare
Transportldsungen sorgen daflir, dass
alles zur richtigen Zeit am richtigen
Ortist.

Lésungen fur das Vorbereiten finden Sie ab Seite 12.

KITA UND SCHULE

Die Ausgabe ist der zentrale Kontakt-
punkt fUr die Kinder. Altersgerechte
Hoéhen und eine Ubersichtliche
Anordnung mit klar gefUhrten Abl&ufen

Intuitiv verstandliche Losungen sorgen férdern die selbststidndige Nutzung
fir Ordnung, Hygiene und eine und das Miteinander im Mensaalltag.
saubere Trennung beim Rucklauf. Unsere Ausgabesysteme stellen wir lhnen
Gleichzeitig werden Kinder an den ab Seite 14 vor.

nachhaltigen Umgang mit Lebens-
mitteln herangefuhrt und Mitarbeitende
im Alltag entlastet.

Produkte flr den Rucklauf und das Abrdumen finden
Sie ab Seite 24.
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Durchdacht von der Kita bis zur Oberstufe.

# PETROLGRUN
# MEERESBLAU
# GINSTERGELB

#NEOMINT
# GRANNY
#LIMETTE

# MERLOTROT

# GRAPHITSCHWARZ

Bei einer modernen Speisenausgabe geht es nicht nur
ums Sattwerden. Es kommt bei kleinen Gourmets auch
darauf an, dass das Essen ansprechend und zugénglich
prasentiert wird sowie nahrhaft ist und lecker schmeckt.
Dann entstehen Selbststéandigkeit, soziale
Kompetenzen und die Freude am Essen wie von
selbst.

UNS WIRD'S
NIE ZU BUNT

Nahezu alle Komponenten
sind in den zwolf B.PRO
Colours erhaltlich. So entsteht
ein Design, das sich harmon-
isch in den Raum einfligt und
Farbe ins tagliche Miteinander
bringt.

fa)
w

o

>

)

z

<

3}

*

=}

<

5 2
? 2 o
2 <

T x 3
w [©] <
4 =z =
& = o
> %) 7
F* H* FH*

B.PRO bietet deswegen Ausgabemodule, Servierwagen,
Tellerspender, Besteck- und Tablettwagen sowie Abraum-
stationen in zwei ergonomischen Héhen an - passend
flr Kindergarten, Grundschule und weiterfihrende Schulen.
Ergéanzt wird das System durch Speisentransportbehalter,
GN-Behélter und Sortier- und Abraumstationen.

Eine perfekt aufeinander abgestimmte Produktwelt,
kindgerecht, sicher und intuitiv.









PROTHE
DEISENTRANSPORT-

“HALTE

Damit Qualitat und Temperatur stimmen.

ZUVERLASSIGER TRANSPORT Die Speisentransport-
behalter B.PROTHERM unterstlitzen dabei, Speisen
sicher und hygienisch vom Herstellungsort bis zur
Ausgabe zu transportieren. Je nach Versorgungskonzept
stehen neutrale, beheizte oder gekUhlte Varianten zur
Verfligung. So lassen sich unterschiedliche Anlieferzeiten,
Wege und Ausgabesituationen flexibel abbilden — unab-
hangig davon, ob die Versorgung durch einen Caterer oder
aus der eigenen Kuche erfolgt.

ZWEI MATERIALIEN, VIELE FEATURES Die Modellreihe
istin Kunststoff (K) und in Edelstahl (E) erhaltlich. Die
Kunststoffbehélter sind robust und besonders

handlich im taglichen Einsatz. Die Edelstahlvarianten bieten
hohe Tragfahigkeit, langlebige Hygiene und maximale
Stabilitat beim Transport groBer Mengen. Erganzt wird dies
durch eine professionelle TemperaturfUhrung fur
gleichbleibende Qualitat der Speisen.

Optional lassen sich die Edelstahimodelle B.PROTHERM
E mitintegrierten Sensoren ausstatten. Diese ermdglichen
eine digitale Uberwachung und Dokumentation im
Rahmen von HACCP-Konzepten und unterstitzen eine
zentrale, nachvollziehbare Kontrolle der Speisenlogistik.
Beide Systeme sind modular aufgebaut und auf gangige
GN-Formate abgestimmt.

ANLIEFERN




GASTRONORM:-
SHALTE

Klassiker in der Profi-Kiiche.

TAGLICH IM EINSATZ \/on B.PRO vor mehr als 60 Jahren VIELSEITIG KOMBINIERBAR

in Deutschland eingefuhrt, bilden Gastronormbehalter Die GN-Behalter lassen sich mit Deckeln, Blechen und

das Herzstlck der Verpflegung. Warmhalten, Kuhlen, Kocheinsatzen in allen gangigen GroBen und Tiefen flexibel
Portionieren, Lagern, Ausgeben oder Transportieren — alles kombinieren. Die PortionsgréBen kdnnen bedarfsgerecht an
in einem System, in groBer Auswahl und sofort verfUgbar. die Anzahl der Essensteilnehmer angepasst werden.
WIRKLICH UNVERWUSTLICH FUR SPEZIELLE BEDURFNISSE

Die Behalter aus Edelstahl sind fUr den taglichen Einsatz Gastronormbehélter ermdglichen die einfache Bereitstellung
gemacht: widerstandsfahig, formstabil und zuverlassig — von Sonderkost wie allergen- oder glutenfreien Mahlzeiten
auch bei hoher Beanspruchung in Schule und Kita. in standardisierten PortionsgréBen. Die getrennte Lagerung

kleiner Mengen verhindert zuverlassig Kreuzkontaminationen.
HYGIENISCH UND PFLEGELEICHT
Glatte, porenfreie Oberflachen sowie gro3e Eck- und
Bodenradien erleichtern die Reinigung. Die GN-Behalter sind
spulmaschinenfest, geschmacks- und geruchsneutral.



SICHER GREIFEN,
LEICHT TRAGEN

Universal-Bugelgriffe sorgen fur
muheloses Tragen, Einhdngen und
Umflllen — selbst bei schweren
oder heiBBen Behaltern.

KLUGE DETAILS

Der gleichmaBig ausgeformte
Rand minimiert Ablagerungen von
Speiseresten und erleichtert bei
Bedarf das AusgieBen.

STABIL GESTAPELT

Kein Verkeilen, kein Klemmen:
Die Behélter lassen sich nicht nur
solide und platzsparend lagern,
sondern auch gut entnehmen.

OHNE KLECKERN
IN JEDE KURVE

Nur bei B.PRO: unser
Edelstahldeckel mit Form-
schlussdichtung aus Silikon.
Selbst Flissiges schwappt
nicht Uber, Speisen bleiben
geschitzt und die Temperatur
konstant.

ANLIEFERN




SRWAGE

Sicher und leise unterwegs.

=z > ]
' -
2 3 o
] @ e
3 (7} o
o w u
T o 0
e w
jm w =z
o = [C]
* * H*
—

w
Z z =
z 2 ;
m o =
z 5} 3
* * F*

ROBUST IM ALLTAG

Das verschweiBte Rohrrahmengestell
mit tiefgezogenen Edelstahlborden und
langlebige Rollen sorgen fUr sicheren
Stand und ruhiges Handling — auch bei
voller Beladung.

MODELLVIELFALT

Unsere Wagen gibt es in zwei Hohen —
als niedrige SW-KIDS und als
Standardmodelle — sowie in mehreren
GréBenvarianten innerhalb dieser
Hohen. So findet jede Einrichtung genau
den Wagen, der zu Wegeflihrung, Raum
und Altersgruppe passt.



# MERLOTROT

# STEINGRAU

# GRAPHITSCHWARZ

# SIGNALWEISS # CANDYRED

# VERKEHRSGRAU

C

OPTISCH INTEGRIERT

Optionale Seitenverkleidungen und
Turen schutzen das Transportgut und
ermaoglichen ein diskretes Verstauen.
Mit B.PRO COLOURS fligen sich die
Servierwagen harmonisch in

BASIC LINE und Raumgestaltung ein.
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SASIC LIN

Die Module der BASIC LINE und BASIC LINE Kids sind mit ihren
kindgerechten Ausgabehohen, Varianten und Features perfekt auf
die Verpflegung aller Altersklassen abgestimmt.

| r,:r g

MITWACHSEND GEDACHT Eine moderme Speisen-
prasentation fordert Selbststandigkeit. Die kompakten
Kids- Module mit 760 mm Ausgabeh6he ermdglichen
schon in Kita und Grundschule eine eigenverantwortliche
Bedienung. Fur altere Kinder (ab etwa zehn Jahre) finden
die normalen Module mit 900 mm Hdéhe ihren Einsatz.

VARIANTENREICHTUM, DER UBERZEUGT Die B.PRO
BASIC LINE Kids Module gibt es als

e \Warmbuffet
e Kaltbuffet mit aktiver, stiller Kihlung

o Kaltbuffet mit aktiver Umluftkiihlung

¢ Neutralbuffet

e Sortierstation

Ubrigens: Unsere Systeme mit Rollen bieten die nétige
Mobilitat im Alltag und nutzen dank kompakter MaBe
den vorhandenen Raum effizient aus.

Die fahrbaren Module lassen sich flexibel im Raum
platzieren —ideal fUr multifunktional genutzte Bereiche.
Erganzend stehen verschiedene Hustenschutzvarianten
zur Verfugung.



[T GEHT VO

VERSTECKTE
SCHALTER

Um das Herumspielen an den Ein- und
Ausschaltern sowie Temperaturreglern
der Warm- oder Neutralbuffets zu
verhindern, liefert B.PRO auf Wunsch
eine hochklappbare Abdeckblende — die
auch fUr einen einheitlichen Look sorgt.

ARRETIERTE
TABLETTRUTSCHEN

Geklemmte Finger? Gehoren der
Vergangenheit an. Durch einen Bolzen
koénnen die Tablettrutschen sowohlim
hoch- als auch heruntergeklappten
Zustand fest arretiert werden.

GERUNDETE ECKEN

Abgerundete Tablettrutschen, Teller-
rutschen und Hustenschutz-Gléaser
reduzieren das Verletzungstrisiko
deutlich. So bewegen sich Kinder im
hektischen Mensa-Alltag sicher an
der Ausgabe.




B.PRO BASIC LINE
Warm-, Kalt- und Neutralbuffets

LY

Warmbuffet Kaltbuffet mit aktiver, Kaltbuffet mit aktiver Neutralbuffet
stiller Kiihlung Umluftkthlung

Suppenstation Kassenstand Einfahrwand Anfahrwand

w

Inneneck AuBeneck EinbaukUhlvitrine Sortierstation

Konfigurieren Sie Ihre BASIC LINE Module auf

configurator.bpro-solutions.com
oder fragen Sie unser Vertriebsteam!




AUSGEBEN

DIE WARMAUSGABE BASIC LINE KIDS QUER
Kindgerecht und inklusiv.

¢ Die gedrehte Beckenanordnung schafft zusatzliche Ablageflache und ermdglicht das direkte Abstellen von Tabletts,
s0 sind die Speisen von beiden Seiten optimal erreichbar

e Durch beidseitige Nutzung werden Ablaufe beschleunigt

e Erhéltlich in zwei Hohen — flr ergonomisches Arbeiten und flexible Einsatzmdglichkeiten
¢ Barrierearm konzipiert fUr Rollstuhinutzende

e Optional: verbreiterte Abdeckung zum Abstellen von GN-Tabletts



PEISENAUSGABE-
N

Vollwertiges Mittagessen bei liberschaubarem Investitionsaufwand.

MOBIL FUR WARME MAHLZEITEN Unsere Speisenaus- SCHNELL IM EINSATZ Die Wagen sind eine wirtschaft-

gabewagen werden in der Kliche bestlckt, halten die liche Alternative zum klassischen Ausgabemobel. Sie

Mahlzeiten wahrend des Transports auf Temperatur und erlauben eine vollstandige, dauerhafte Mittagessensaus-

ermdglichen die Ausgabe direkt dort, wo Kinder essen. gabe ohne feste Installationen oder Eingriffe in die
Gebaudestruktur,

Die Wagen lassen sich reibungslos in bestehende Ablaufe
einbinden und eignen sich zudem fir Ubergangsphasen —
etwa bei wachsendem Ganztagsangebot oder veranderten
Raumkonzepten.



PASST IMMER PERFEKT Unsere Speisenausgabewagen sind mit 1 bis 4 Becken erhéltlich
und lassen sich so an unterschiedliche GruppengréBen und Ausgabesituationen anpassen.
Verschiedene Farbvarianten erméglichen eine harmonische Einbindung in bestehende
Ausgabesysteme und Raume.

FUR KLEINE ESSER GEMACHT Die SAW Modelle sind auch in kinderfreundlichen
Arbeitshdhen verfugbar. Diese lassen sich zwischen 700 und 900 mm anpassen, So
dass Kinder gut sehen, sicher greifen und selbststandig auswahlen kbnnen — ohne
zusatzliche Hilfsmittel oder Sonderldsungen.

AUSGEBEN






~ENDE

Alles geordnet griffbereit.

GEFAHRLOS UND UBERSICHTLICH

Teller- und Universalspender, jeweils mit einer Arbeitshdhe
von 750 Millimetern, ermdglichen es Kindern, Geschirrteile
sicher und selbststandig zu entnehmen. Das fordert
Eigenverantwortung und entlastet gleichzeitig die
Mitarbeitenden.

Die beheizten Kids-Varianten halten das Geschirr
konstant auf 44 °C - Verbrennung ausgeschlossen.
Weil die Heizstufe zudem fest eingestellt ist, lasst
sie sich nicht versehentlich verdndern.

Erganzend dazu ermdglichen Tablettspender eine struktur-
ierte Ausgabe, indem Tabletts sicher gestapelt und leicht
entnommen werden kénnen.
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Jedes Teil am richtigen Platz.

ORDNUNG AUF DEN ERSTEN BLICK

Besteck, Tabletts und kleine Geschirrteile sind bei diesem Ausgabeequipment
tibersichtlich angeordnet und schnell erreichbar. Stabile Materialien und
leichtes Handling sorgen fur einen reibungslosen Ablauf.



CAT 5 MACHT MEHR
AUS JEDEM WAGEN

Der CAT 5 Besteckaufsatz
verwandelt einen Servierwagen
in einen vollwertigen Besteck-
und Tablettwagen — mit finf
groBen Besteckbehéltern und
klappbarer Abdeckung.

PRAKTISCH UND
FLEXIBEL

Der Besteck- und Tablettwagen

BT 400 ist in verschiedenen

GroBen und in zwei Hohen erhaltlich.
So passt er in jede Ausgabe-
situation.

YYXX
Ay




SORTIER- UN
RAUMSTATIONE

Klar gefuihrt, sauber getrennt.

MCS ABRAUMSTATION - VARIABEL IM EINSATZ Die mobile

MCS Abraumstation erméglicht Kindern und Schillern das selbststandige
Abradumen von Tabletts, Geschirr, Besteck und Abféllen und sorgt fur
einen Ubersichtlichen Rucklauf in Schule und Kita.

Erhaltlich in Kids- und Standardhdhe sowie mit optionalen
Ausstattungen wie Ablagebord, Einhangerahmen fur GN-Behélter,
Tropfwanne, Sichtschutz und seitlicher Verkleidung.

Leicht zu bewegen, stabil im Einsatz — ideal fur variabel genutzte Raume.



BASIC LINE SORTIERSTATION - KOMPLETT INTEGRIERT
Die BASIC LINE Sortierstation unterstitzt das strukturierte Abrdumen

Die Edelstahlabdeckung bietet konfigurierbare Abwurf- und Trennmoglich-
keiten fur Bioabfalle, Papier, Kunststoffe und benutztes Besteck. Das
modulare System I&sst sich in verschiedene Varianten konfigurieren
und passt sich damit exakt an die Anforderungen der jeweiligen
Einrichtung an, von kompakten L&sungen bis hin zu vollausgestatteten
Rucklaufstationen.

und Sortieren von Abfallen und Besteck direkt an der Ausgabestrecke.

ABRAUMEN



SLETT
RAUMWAGE

Struktur im Ricklauf.

ROBUST IM ALLTAG

Leichtgangige Rollen und die
stabile Bauweise sorgen flr einen
verldsslichen Einsatz in Schule
und Kita.

EFFIZIENT &
<] RAUMSPAREND

Unterschiedliche Kapazitaten
und Abstande passen sich
< individuellen Betriebsan-
forderungen an. Wo es eng
zugeht, sparen Modelle mit
Quereinschub wertvollen
Platz.

ALLES AN SEINEM PLATZ

Tablett- und Getrankekistenwagen halten

den Rucklauf Ubersichtlich. Kind

ur?g JLLJJgenadL;icheesrtséclzlenl?l'ableltr;s irelbst- gé'?lhI’(ION ISCHE

standig ab und sortieren Flaschen gezielt

ein, Mitarbeitende werden entlastet. Rahmen in vier neutralen

Farben fligen sich dezent
in die Umgebung ein und
erganzen BASIC LINE oder
BASIC LINE Kids perfekt.
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Bei der Umsetzung Ihres Versorgungskonzepts fur Kita und
G RATIS Schule steht Innen B.PRO in jedem Schritt als erfahrener
Partner zur Seite. Ob Beratung, Planung oder prozesssichere
B E RATE N Realisierung: Bei uns bekommen Sie alles aus einer Hand.
LASS E N Vereinbaren Sie gleich einen kostenlosen
Beratungstermin.

B.PRO GmbH

B.PRO Catering Solutions

Postfach 1310

75033 Oberderdingen

Telefon +49 7045 44-81276
B p Ro Telefax +49 7045 44-81212

u catering@bpro-solutions.com

CATERING SOLUTIONS Www.bpro-solutions.com
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